DECRETO N2 025, DE 02 DE MAIO DE 2024,

“REGULAMENTO DO SERVICD DE INSPECAC SANITARIA E

MUNICPID DE MILHA-CE.”
TTULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES E DA RSCAMZACAOD, INSPECAD £ ORGANIZACAD
CAPITULO |

DISPOSICOES PRELIMENARES

Art. 12 - O presente Regulamento estabelece as normas gue regulam em todo o Municigio de Mitha-
(e a inspegdo industrial e sanitiria de produtos de origem animal.

2 - Ainspegao e fiscalizagio deque trata o presente artigo abrange as aspectos industrial e ssnitirio
dos produtos de origem animal, comestiveis ou ado, por meio da inspegio ante e post mortem dos
animais destinados ao abaie, bem como o recebimento, maputacao, fracionamente, transformacgo,
elabaragio, embalagem, depésito, rotulagem, conservagic, acondicionamento, armazenamenta a
transito de pradutos de orfgem arimal no 3mbito do Mimicipio de Mith3-Ce,

§ 2" - Ficard a cargo da Secrefaria Municipal de desenvolvimerto Agririo de Municipio de Mith3-Ce,
através do Servico de Inspegio Municipatl — 3¢, fazer cumprir estas normas e também outras Que
venham a ser implantadas, por meio de dispositivos legais, que se refiram 3 inspecdo indusirial e
sahitaria de produtos de origem animal.

& 32 - A inspeglo e a Ascalizacio de estabelecimento varejista sdo de competéncis da Secretaria de
Salde do Estado ou dos Muricipios por meio das vigilancias sanitdrias.

§ 42 Ainspegde e a fiscalizacio do Servigo de Inspec3o Municipal se estendem s casas atacadistas quea
recebem e armazenam produtes de origem animal, em car&ter supietivo 3s atividades de fiscalizagiio
sanitdria locat, conforme estabelecido na Lei p® 7.883, de 1989, ¢ tém por objetivo reinspecionar
produtos de origern animal procedemes do comérdio interestaduyal,

Art, 22 - Ficam sujeitos 3 inspegdo & 3 fiscalizagSo prevista neste Decreto os animais destinados ao
abate, a came e seus derivados, o pestado & seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus
derivados ¢ os produtoes de abelhas e seys derivados, comestiveis e nio comestiveis, com adig3o ou
ndo de produtas vegetais.

Pardgrafo (ntice. A inspecio e a fiscalizacdo a que se refere este artign abrangem, sob o ponto de vista
industrial e sanitirio, a inspecio ante mortem e post mortem dos animais, a recepcdc, a manipulagio,
o beneficiamemnto, a industrinlizacdo, o fracionamento, & consarvacae, o acondicionamento, a
embalagem, a rotidagern, o armazenaments, a expedicae & o trinsito de guaisquer matérias-primas e
produtos de origemn animal

Art. 3° A inspecio e a fiscalizagio de-que trata este Decreto seriio raalizaras:

! - nas propriedades numais forpecedorss de materiasprimas destinadas 3 manipulagio ou ao
processamento de produtos de origem animalk:
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Il - nos estabelecimentos gue recebamn as diferentes espécies de animais previstas naste Decreto para
abate ou industrializacio;

Hi - nos estabelecimentos gue recebam o pescado e seus derivados para manipwacao, distribuicic ou
industrializag3o;

iV - nos astzbalecimentos que produzam e recebam oves e seus derivados para distribuicio o
industrializa¢in;

V - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivadas para beneficiamento ou
industrializacso;

¥l - nos estabeiecimentos que extraiam ou recebam produtos de abeihas e seus derivados parz
beneficiamento ou industrializg £an;

Vil - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou
€xpecam matérias-primas e pradutos de origem animais comestiveis e ndo comestiveis procedentes
te estabelecimentos registrados ou relacionados,

& 12 - Todos os produtes de origem anirnal oriundes de estabelecimentos inspecionados poderdo
sofrer reinspecio quando forem utilizados coma matéria-prima para a elaboracio de outros produtos
desta natureza.

§ 29 - A fiscalizacio e inspeciio abrangem também gs produtos afins, tais como coagulanies,
condimentos, corantes, conservadores, amtisddantes, fermentos € oulyes encontrados & vtilizados
nos esiabelerimentos de produtos de origem animal.

Art. 42 - Para os fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal,
sob inspecio municigal, gualguer instalacic industrial na qual sejam abatidos ou industrializados
animais produtores de cames e onde s jam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados,

expedidos, com finalidade industriat ou comercial, a carne e seys derivados, ¢ pescado e seys
derivados, o5 ovos e seus derivados, o ieite e seus derivados U o5 produtos de abelhas g seus
derivados incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequena porte de produtos de origem
animal conforme dispde a Lai n2 8.171, de 1991 , e suas normas reguiarmentadoras.

Art. 52 - O Servico de Inspecio Municipal — SIM é a entidade responsavel pela fiscalizagio e inspegdo
dos produtes de origem animal, comestiveis ou nSo, e seus derfvados, no dmbito da inspecio
municipal.

Art, 62 - Afiscalizac#o e inspegiio industrial e sanitaria de produtos de origem animal serdo geridas de
modo que seus precedimentos e sya Grganizagdo se facem por métodos universalizados e aplicadas
equiativamente em tados os estabelecimentos inspecionados pelo SIM, conforme sua classificagio,

Art. 72 - As atividades de inspecdo e fiscalizacio industrial & sanitaria de produtos de origem animal

——

SErdo executadsas e coordenadas por Médicos Vieterindrios Oficiais,
Art. 82 - Para os fins deste Regulamento, sdo adotadas as seguintes definiches:

I - andlise de autocontrole - andlise efetuada peio estabelacimento para controle de processp a
monitoramento da confarmidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumas e dos produtos;

k
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il - Andlise de Parigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC - sistema que identifica, avafia e controla
Perigos que sdo significatives para a inocuidade das prodistos de origem animal;

Hi - andlise fiscal - andlise efetuada pela Rede Nacional de Laboratérios Agropecudrios do Sistemna
Unificado de Atencgdc & Sanidade Agropecudria - SUASA ou pela autoridade sanitiria compatente em
amosiras coletadas pelos servidores do Ministésio da Agricutura, Pecudria e Abasiecimento;

IV - analise pericial - 2ndlise Jaboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova, quando o
resultado da amostra da anatise fiscal for cantestado por uma das partes envolvidas, para assegurar
ampio direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

V- espéries de agougue: s3o os bovinos, bifalos, equidens, sufnos, ovinos, caprings, lagomorfos e aves
domésticas, bem como os animais silvestres crizdos em cativeirp, abatides em estabalacimentos sob
Inspecio vetarindria;

VI - animais exdticos: todos agueles periencentes s espécies da fauna exdtica, criados em cativeiro,
cuja distribuico geogrifica mdo inclui o territorio brasileiro, aquelas introduzidas pele homern,
inclusive doméstica em estado asselvajade e também aquelas que tenham sido introduzidas fora das
frontairas brasileiras e das suas dguas jurisdicionais e que tenham entrado em territdrio brasileirn;

¥l - animais silvestres: todos agueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa, migratdria e
quaisguer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ceorra, no todo ou em parte, dentro dos
limites do territdrio brasileiro oy das daguas jurisdicionais brasifeiras;

VI - audioria: procedimento realizado sistematicamente por equipe composta por médicos
veterindrios, dasignada pele SiM, com o chjetivo de verificar o atendimente aos requisitos higiénico
sanitirios, ternclégicos e de classificacdo, bem como determinar se as atividades e seus resultados se
ajustam aos chjetivos previstos no presente regulamento a em legislagSo especifica;

X - barreira sanitdria: mecanismo legal utilizado pelas autoridades governamentais que impede,
restringe ou monitora a circulagdo de anima’s, produtos ou subprodutos de arigern animal;

X - bem estar animal: estado de completa salde fisica e mental em que o animal estd em harmonia
com o ambiente que o rodeia;

Xl - Boas Praticas de Fabricacic {BPF}: condigfes e pracedimentos higiénico-sanitérios basicos e
operacionais sistematizados, aplicados em tade o fluxe de produgio com o ohijetivo de garantir a
qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de arigam animal, incluinde atividades e cOntroles
complemertares;

X - comtaminacde cruzada: contaminaciio gerada peio contato direto ou indireto de insumeo,
superficie, ambiente, pessoas ou produtes contaminados, com outras Ado  centaminados;

Xiil ~ DAP {CAF): Declaracio de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortatecimento da Agricuitura
Familiar [PRONAF), CAF: Cadastro Nacional da Agriculturz Familiar;

A1V - embalagerm: invélucro, recipiente, anvoltério ou quafquer forma de acondiciona ments, removivel
ou n&o, destinado a conter, acondicianar, cobrir, empacoetar, envasar, proteger ou garantir a protecio
& conservacio de seu contende e facilitar o transporte e manuseio dos produtos;

AV - estabelecimento de produto de origem animal: quakguer instalagdo, local cu dependéncia,
inclufda suas maguinas, equipamentos e utensilios, no qual 530 produzidas matérias-primas pu s
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abatidos anirmnais de atougue e silvestres, hem como onde s5o0 recebidos, manipulados, beneficiados,
elaborados, preparades, transformados, envasadas, acondicionados, embalados, rotufados,
depositados o industrializados, com a finalidade comercial au industrial, os produtos e subprodutos
derivados, comestiveis oy n3o, da carne, do leite, dos produtos das abelhas, do ovg e da pescado;

XVi - interdigio: impedimento oy preibicic do funcionamento o da utilizagdc da drea, produto oy
serviga por descumprimento da fegislacio sanitiria ou risco iminenta a sadde piblica;

XVl - etiqueta-lacre: sistema de identificagdo de cortes primérios (quartos de carcacal e cortes
secundarios de traseiros de bovinos e bubalinas, bem tome nas meias carcagas de suinos, ovinos o
caprinos obtidos nos estabelecimentos de abate:

XV - fiscalizag3o: acdo direta, privativa e nio delegdvel dos 6rgdos au entidades do podar piblico,
efetuado por servidores publicos com poder de policia sanitdria para a verificagdo do cumprimento
das determinacies da legisiagdo especifica ou dos dizpositivos reguiamentares;

XIX - gabingte da higienizac3o: Jocal de passagem obrigatoria para o acesso a 4rea te producdo,
visando § higienizagSo das hotas e Midos;

XXl - higienizagio: procedimento que consiste na execucdo de duas etapas distintas, fimpeza e

sanitizagie, a ser realizado em tados os estabelecimentos;

XXl - insensibilizagdo: processo aprovado peic orgdo competente, aplicado ac animal, para
praporcionar  imediata e  instantinea inconsciéneia e insensibilidade antes do abate;

XXitl - inspegdo: constatacio das condiches higiénico-sanitdrias e tecnolégicas dos produtos de Grigem
animal relacionados aos processos industriais e seus sistemas de <ontroie, nas etapas de recebimento,
abate, manipulacio, transformacdp, elaboracic, Preparo, conservacio, acondicionamento,
embalagem, depdsitn, rotulagem -] trinsito;

XXW - inspecic lacal: servico de Inspecio Municipal implantado no estabelecimento registrado no
3IM, representado pelo Médica Veterindrio Oficial;

XXV - limpeza: remocao fisica de residucs orgdnices e minerais gur outrg material indesejivel das
superficies das instalaciies, equipamentos e utensilios, seguidos da lavagem prévia com dgua,
aplicacio de detergenie e Posterior enxdgue ou remocio a saco par meios mecanicas;

XXVi - MAPA: Ministério da Agricultura, Perudria & Abastecimento;

XXV - memorial descritivo: documento gue descreve detalhadamente 2 estrutura fisica, instalagGes,
equipamentos, procedimentos, Processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de produtos
de arigem animal:

XXIX - parecer técnico: ma nifestacBo emitida por Médico Veterj nario Oficial legalmente fu ndamentado
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XXXT - pescado: peixes, crusticeos, Roluscos, anfibios, répteis, mamifergs de dgua doce e aigas
utilizadas na alimentacso hamanag;

industriai evita a comaminacio direta ou cruzada do produto, preservando sug Hualidade e
integridade, por meig da higiene, antes, dumate e depois das eperacies industriais;

40 censumo humano;

XXXV - prodeto de origem animal ciandestine: aquele que nio foi submetido 3 Mnspecao industrial ou
sanitdsia da entidade de inspecdo competente;

XXXV! - rastreabilidade: Capacidade de deteciar a OFigem e de seguir o rastro da maléria-prima e dos
produtos de origem animal, de afimento para animais, de animal produtor de alimentos ou de
substancia 2 ser incorporada em produtos de erigem animal, ov em alimentos para animais oy £0m
probabilidade de séo, ao longo de todas ag fases de prudu;ﬁa,'transfnnnm;én e distribuicio;

XXXV - ratitas: aves corredoras Gue ndo possuem 3 capacidade de oar @ que apresentam esterng
sem quilha, constituimdo-sa das avestruzes & das emas;

XXXV - registro auditivel: toda forma de armazenaments de dados em que ha SegUranca quanto 3
operacdo ou exclusie, pronta disponibiidade e possibilidade de rastreamento de quem efetuoy o
registro;

XXXIX - responsdvel técnicn legalmente habilitado- médico veterindrip devidamente inserito no
Conselbo Regional de Medicina Veteringria e por ele habilitadg para exercer a funcio de
responsabilidade técnica;

XL - rotulagem: 2t de identificaciio impressa ou litografada, bem comp dizeres ou figuras pintadas ou
Bravadas a fogo ou a tinta, por pressdc ou decalgue, apficado sobre qualquer tipo de matéria-prima,
produto ou subproduto de origem animal, sobre sua embalagem ay qualquer tipo de protetor de
embalagem, inchengo erikuetas, carirmbos & falhetos;
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_ wumere de micrarganismas em um hivel gue nfo comprometz a inocuidade ou a qualidade do

produte;

Xt - subproduto de origem animal: todas as partes ou derivados, destinados ou ndo 2 alimentagao
humana, oriundos de processos realizados quando da obtengio de produtos de origem animal;

XLI! - supesvisdo: procedimente realizade por eguipe composts de médicos veterindrios oficiais com
o objetivo de monitorar as atividades desenvolvidas nos estabelecimentos de produtos de origem

animal.

CAPITULC 1§
FISCALIZAGAO, INSPECAD E ORGANIZACAO

Art. 92 - O SIM estabelecerd os procedimentos, as praticas, proibigles e imposicdes, bem coma as
fiscalizacbes necessarias 3 promogda e manutencio da qualidade e higiene sanitdria dos produtos de
origern animal, comestiveis e ndo comestiveis.

Art, 10 - Para as atividades de auditoria, qualquer que seja a finalidade, nps estabelecimentos de
produtos de origem animal, a equipe sera composta por Médicas Veterindrios Oficiais.

Art. 11 - O que ndo couber acs estabelecimentos registrados fica a cargo do SIM, disponibilizar material
indispensavel as atividades de fiscalizacao ou inspe¢do industrial, adequada a cada situacao.

Art. 12 - O SIM dispora de pessoal técnico de nivel superior na coordenagdc {Médico Veterinario), na
supervisio [Tecndlogo em Alimentas) e poderd dispor de pesscal de nivel médio {Auxiliar de Inspegac),
em ndmerc adequado, devidamente capacitado, para auxilic nas atividades relativas a inspecdo
sanitdria ante e post mortem e tecnoldgica, ohedecande a legislagso vigente.

Art. 13. A inspecio municipal sera realizada em cardter permanente ¢u periddico

§ 12 Ainspeio municipal em cardter permanente consiste na presenga do servigo oficial de inspecao
para a realizaciio dos procedimentos de inspec3o e fiscalizac3o ante mortem e post mortem, durante
as operacdes de abate das diferentes espécies de agougue, de caga, de anfibios e répteis nos
estabelecimentos, nos termos de disposto ne art. 14.

§ 22 A inspecdo municipal em caréter periddico consista na presenga de servigo oficial de inspecso
para a2 realizacio dos procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo nos demais estabelecimentos
rapistrados ou relacionados & nas outras instalacBes industriais dos estabelecimentos de que tratao &
1%, excetuado o abate.

& 32 A inspecio ante & post mariem é privativa do Médico Veterinario.

Art. 14 - O servidor oficial competente, mediante apresentagio de documento de identificacio
funcignal e guando em serviga de fiscalizacio ou de inspegio industrial € sanitéria no desempenho de
suas funges, em qualquer hordrio, terd livre acesso zos estabelecimentos e suas dependéncias, 3s
prapriedades rurais, acs depositos, armazéns ou gualguer outre local ou instalagdo onde se abatam
animais, processem, maripulem, transformem, preparem, transportem, heneficiem, acondicionem,
armazenern, depositem ou comercializem produtos e subprodutos de origem animal, matérias-primas
. afins.

%
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A FORCA DO POVO
15, Ainspacioea fiscalizagio indusivial canitiria de produtas de origem animal abrangem, entre

ourras, 0s seguintes procedimentos:
1 - inspegao ante mortem e post morterm das diferentes espécies animais;

I - verificagdo das condigoes higiéni—::n—sanitﬁrias das instalaghes, dos equipamentos & do
funcionamento dos esiabpelecimentos;

il - verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladoeres de alimentos;
I - verificagio dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

\ - verificacio da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de origem animal quanto ac
atendimento da legislagao especifica;

Vvl - coleta de amostras para andlises fiscais e avaliagdo dos resuhados de andhses fisicas,
microbiologicas, fisico-quirnicas, de piologia molecular, histolégicas € demais gue se fizerem
necessarias a verificagdc da confarmidade dos processos produtivDs Gu das produtos de arigem
animal, podendo abranger também agueles existentes nos mercados de cConsumo;

VIl - avaliacio das informagGes inerentes a produgio primdria com implicagbes na satide animal & na
saide piblica ou das informagbes gue facam parie de acordos intermacionais com 03 paises
imporiadores;

VI - avaliagdo do bem-estar dos animais destinados 30 ahate;

i - verificacdo da 3gua de abastecimenta;

¥ - tases de obtengdo, recebimentd, manipuiagao, beneficiamento, indusirializacao, fracionamento,
conservacio, armazenagem, acondiciochamento, embalagem, rotulagem, expedigdc € transporte de

tados os produtos, comestivels & Nag comestiveis, e 5Uas matérias-primas, <om adicio qu ndo de
vegetals;

¥| - classificagao de produtos e derivados, de acordo comm 05 Tipos € Qs padroes fixados em legislagac
especifica ou em formulas registradas;

¥l - verificacio tas matérias-primas e dos produtos em transito nos portos, nasae roportos, nas postos
de fronteira, nas aduanas especials e Nos recintos especiais de despacho aduaneiro de exportacao;

X}t - verificagio dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e 5uas matérias-primas
destinados a alimentacao humand;

X[V - contrele de residuas e contaminantes em produtos de otigem animal;

¥ - controles de rasireabilidade dos animais, das matérias-primas, dos iNsuMmos, dos ingredientes &
dos produtos ac longo da cadeia produtiva;

¥V - verificacao dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes & dos produios ao longe da adeia produtiva, a partir de seu recebimentc nds

astabelecimentas;

¥y} - certificacio canitaria dos produtos de origem animal; e Q}
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XVI! - putros procedimentos de inspecio, sempre gue recamendarem a préitica e o desenvoivimento
da indistriz de produtos de origem anima.

TiTULO W
DA CLASSIFICACAO GERAL

Art. 16 - A classificaciio dos estzbelecimentos de produtes de origem animal abrange as saguintes
categorias:

| - o5 de carnes & derivados;

li - o5 de leite e derivadas;

lll - os de pascado & derivados;

IV - 05 de ovos e derivadas;

¥ - os de produtos das abelhas e derivados;

V1 - de armazenagem;

VIl - propriedades rurais farnecedoras de matérias-primas destinadas a maniputacdo ou ao
processamento de produtos de origem animai.

CAPITULG
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS
Art. 17 - Os estabelecimentaos de carnes e derivados s#0 classificados em:

I - abatedouro frigorifico; e
H - unidade de beneficiamento de carne & produtes cirneos.

§ 12 Para os fins deste Decreto, entende—se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado an
abate dos animais produtores de came, & recepcio, a manipulacio, ac acondicionamentg, 3
rotulagern, a armazenagen e 3 axpedicdo dos produtos arundaos do abate, dotado de instalagies de
frio industriaf, gue pode realizar o recebiments, a maniputacio, a industrializacde, o
acondicionamento, a rotulagem, a drmazenagem & a expedicio de produtos comaestiveis,

% 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de came e pradutos
carneos o estabelecimento destinado 2 recepgde, a manipulacio, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e 4 expedicio de carne e produtas carnees, gue pade realizar a industrializacio de
prodiutos comestiveds,

Art. 18 - A fabricagio de gelatina e produtos colagénicos serd realizada nos estabelecimentos
ciassHicados como unidade de heneficiamento de came e produtos cirneos.

CAPITULO NI

BOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS %
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Art. 19 - Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:

t- barco-fibrics;

II - abatedouro frigorifico de pescado;

Hi - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e
IV - estacio depuradora de moluscos bivahves.

% 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por barco-fabrica & embarcacio de pesca destinada 3
captura ou a recepgiio, & lavagem, 3 manipulagic, ao acondicionamento, 3 rotulagem, i armazenagem
€ & expedicic de pescado e produtos de pescado, dotada de instaiagBes de frio idustrial, gue pode
realizar a industrializacio de produtos comestiveis.

% 22 Para os fins deste Decreto, entende—se por abatedoure frigorifico de pescado o estabelecimento
destinado ao abate de anfibigs e répieis, a recapgio, & lavagem, & manipulagdo, ao acondicionamentao,
& rotuisgem, 3 armazenagem & a expedicio dos produtos ariundos do abkate, gue pode realizar o
recebimenta, a manipulagio, a industrializac3o, o acondicionamento, a rotuiager, a armazenagem e
a expedicdo de produtes comestiveis,

§ 32 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de
pescado o estabelecimento destinado 3 recepcdo, 2 lavagem do pescado recebido da produgio
primaria, 3 manipulagio, ao acondicionamento, 3 rotulagem, & armazenagem e 3 expedicio de
pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua indusirializacio.

% 42 Para os fins deste Decreto, entende-se por estagde depuradora de moluscos bivalves o
astabelecimente destinado 3 recepgdo, 3 depuraciic, ao acondicionamento, 3 rotulagem, 3
armazenagem e a expedigdc de moluscos bivalves,

CAPITULO M
DOS ESTABELECIMENTOQS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 20 - 05 estabelecimentos de ovos sdo classificadas em:

| - granja avicola;
il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados,

% 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelacimento destinade a produco,
4 ovoscopia, & classificacio, 2o acondictonamenta, 3 rotutagem, 3 2rmazenagem e z expedicic de ovos
oriundos, exclusivarnente, de producdo prépria destinada 3 comercializagio direta.

§ 22 £ permitida & Branfa avicola a comerdiatizacio de ovos Para a unidade de beneficiamento de ovos
e derivados.

§ 32 Para os fins deste Decreto, entende-se por unigade de beneficiamento de ovas e derivados o
estabelecimento destinado 3 producdo, 4 recepric, 3 ovoscopia, a classificagso, 3 indusirializacio, ao
acondicionamenta, 3 rotulagem, 3 aMmazenagem e a expedicdo de ovos & dervadops.

§ 42 F facultada 2 classificacio de avas quando & unidade de beneficiamento de ovos e derivados
receber avas j& classificados.
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§ 5% Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-sea, exclusivamente, 4 expedicio de
avos, podera ser dispensada a exigéngia de instalzgdes para a industrializacio de ovos.

§ 62 Casc dispanha de astrutura e condiches apropriadas, & facultada a quebra de ovos na granja
avicola, para destinacio exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos
¢ derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em normas comnplementaras,

CAPITULO W
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 21 - Os estzbelecimentos de leite & derivados s3o classificados ern:

i - granja lefteira;

fi - pasto de refrigeracio;

I} - unidade de bencficiamento de lefie g derivados; e
i - gqueifaria.

& 1? Para os fins deste Decreto, entende-sa por granja leiteira o estabelecimento destnado 3
produgio, ac pré-beneficiamento, ao beneficiamento, as envase, ao acondicionamento, A rotulagem,
& armazenagem e 3 expedicio de leite para o consuma hamsno direto, podendo também elaborar
derivados [3cteos a partir de lsite exclusivo de sua produgdo, envolvendo as etapas de pre-
beneficiamento, bereficamento, manipulagio, fabricacio, maturagdo, ralacdo, fracionamento,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

% 22 Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeracio o estabelecimento intermediério
entre as propriedades rurais e as unidades dge beneficiamento de leite e derivados destinado a selecin,
a recepgdo, @ meansuracio de peso ou valume, X filtragdo, 3 refrigeraciic, ao acondicionamento & 3
expedigdo de leite cru refrigerado, facuitada a estocagem tampordria de leite até sua expedicia.

§ 32 Para os fins deste Decreto, entende-se par unidade de beneficiamento de leite e derivados 0
estabelecimento destinado 3 recepgdn, ao pré-beneficiamento, ao heneficiamento, ao envase, ag
acondicionamento, i rotuiagem, armaZenagem e 3 expedicio de leite Para o cansumg humano
direte, facultado 2 transferéncia, a manipulacio, a fabricagdo, a maturagdo, o fracionamento, a
ralagdo, o acondicionamento, = rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados ldcteos,
permitida também z expedicio de leite fluido a granel de uso industrial,

§ 49 Para os fins deste Decreto, entende-se por gueijaria o astabelecimento destinado 3 fabricacio de
queijes, gue envoiva as etapas de ¥#abricagio, maturagdn, acondicionamento, retulagem,
armazenagem e expedicic, e que, caso hio realize o processamento completo do gueijo, encaminhe
0 produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.

CAPITULOV
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 22 - Os estabelecimentos de produtes de abelhas e derivados sic classificados em:

!- unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 12 Para os fins deste Decreto, entende-se por unitiade de beneficiamento de produtos de abelhas o
estabalecimento destinade 3 recepao, & classificacio, ao beneficiamento, a industrializacSo, an
acondicienamento, & rotuiagerm, 5 ammazenagem € a expedicdo de produtes e matérias-primas pré-
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beneficiadas provenientes ¢e outros estabelecimentos de produtes de abelhas e derivados, facultada
a extracdo de matérias-primas recebidas de produteres rurais.

§ 32 £ permitida a recepcio de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que
atendido o disposto neste Decreto e em narmas complementares.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 23 - O3z estabelecimentos de armazenagem sio classificados em:

| - entreposto de produtos de origem animat; e
Il - casa atacadista.

§ 12 Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de produtos de origem animal o

estabelecimento destinado exclusivameante a recepgdo, 3 armazenagem e a expedicdo de produtos de

arigem animal comestiveis, que necessitem ou nac de conservacac pele emprego de frio industrial,
- dotado de instaiagies especificas para a realizacio de reinspecio.

§ 2% Para ps fins deste Decreto, emende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no drgao
raguladoer da sadde que receba e armazene produtos de arigem animal procedentes do comércio
interestadual prontos para comercializagSo, acondicionados e rotulados, gara fins de reinspaco,
dotado de instalapdas aspecificas para 3 realizacio desss atividada.

§ 32 Nos estabelecimentos de que tratam os § 12 ¢ § 22, ndo serdo permitidos trabalhos de
manipulacia, de fracicnamente ou de substituicio de embalagem primdria, permitida a substituicio
da embalagem secunddnia que se apresentar dznificada.

& 42 Nao se enquadram na classificacdo de entreposto de produtos de origem animal os portos, os
acroportos, os postos de fronteira, as aduanas especiais, ©5 recintos especiais para despacho
aduaneiro de exporiacdo e ns terminais de contéineres.

§ 52 Nos estabelecimentos de que trata 0 § 12, é permitida a agregacio de produtos de origem animai
rotulades pars a formacio da kits ou conjuntos, que ndo estio sujeitos a ragistro.

Art. 24 - Entende-se par propriedades localizadas no meio rural aqueias cuja atividade &, entre outras,
fornecer matéria prima destinadas @ manipulacdo ou ao processamentc de produtos de origem
animnal.

TiITuLo

DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS, DAS ETAPAS PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS, DA
TRANSFERENCIA DE PROPRIEDADE DE ESTABELECIMENTOS E DAS DISPOSIGOES GERAIS

CAPITULO |
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 25. Todo estabelacimento gue rezlize o comércio intermunicipal ou interestadual de produtos de

!

Prefeitura Municipal de Milha _
Av. Pedro José de Oliveira, 406 -~ Centro- Milhi/CE
CED: BI6EE5-000 - CNP - 08 741.56 8 /000108




origem animal deve estar registrade no Setvipa de inspeciio de Produtos de Crigem Anirmnal ou
relacionade junto ao mesmo, e utilizar a classificacdc de que trata aste Decreto.

§ 12 O Servigo de Inspecio de Pradutas de Urigem Anima! pode ajustar os procedimentos de execucio
das atividades de inspecio e de fiscalizagio de farma a progporcionar a verificagio dos controles e das
garantias para a centifica (30 sanitdria, de acordo com os requisitos firmados ern acordos sanitarios
internacionais.

Art. 26 - O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua ativigade industrial principal,
caracterizanda sua categoria e observando as seguintes aspectos:

§1® Quando o estabelecimentp Possuir mais de uma atividade industrial deve ser acrescentado uma
hova categoria a classificacdo principal, caracterizando a5 atividades desenvolvidas pefa inddstria;

§ 22 Os difarentes tipos de produtos, derivados e subprodutos de origem animal oriundos dos
estabelecimentos descritos acima deverdp atender 20s requisitos dispostos em legislagio especifica
vigante,

Art. 27 - Os estabelecimentos a que se refare esta regulamento receberSe nimero de registro,
& 1°. Estes nimeros obedecerio a seriac&o propria e independente, fornecidos pelo SIn.

£ 22. 0 niimero de registro constard obrigatoriamente nos rdtulos, certificados, carimbos de inspecio
dos produtos e demais documentos,

CAPITULO §f
DAS ETAPAS PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 28 - © registro sers requerido Junto ao SIM, devendo o pracesso ser instruido com documentos
abaixo elencados, dividido em cinco etapas.

§ 12- A primeira etapa serg composta dos seguintes documentos:
i - Requerimento de Inspeciio Prévia de Terreno {2 vias);

i - Laudo de Inspecio Prévia de Terreno com parecer favordva),

§ 2% - A segunda etapa ser4 composta dos seguintes documentos:
}- plantas nas escalas minimas de:

a) de situacic - escala 1:500;

b) baixa - escala 1:100;

¢} fachada - escala 1:50;

d} hidressanitédria - escala 1:100 ou 1:500;

d) layout dos equipamantas - escala 1:50 0u 1:2040;

If - fluxograma do processo de producio dos produtos a serem efaborados;

Hi - pareter técnico favarivel de andlise de Planta assinado por Meédico Veterinsrio Oficial,

& 3% - Aterceira etapa serd oomposta dos seguintes documenios: 1!
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I - Contrato Social, Estatuto ou Firma Individal;
Il - Inscricdo Estadual;
Il - Cadastro Nacionat de Pessoa Juridica {CNPI);

iV - Alvard de Locakzacio & Funcionamento expadido pelo Srgdo cornpetente do Municipio;

V- Bacumento de liberacio do Hregdo competente de fiscalizaclo do meio ambiente;
V!- Laudo da Andlise Fisico-guimica e Microbicldgica da Agua;

VI - Memorial Econdmico-Sanitario;

VIH - Memorial Descritivo da Construgdo ou Reforma;

IX - Memotial Descritiva dos EqQuipamentos;

X - Comprovante de Anotag3o de Responsabilidade Técnica do Médico Veterindrio;
Xl - Terme de Compromissa;

XiI - Chpiz do contrate de prestacdo de servico de Controle Integrade de Pragas;

X - Atestado de Sadde Ocupacional (ASO) dos Funcionérios;

XV~ Comprovante de Treinamento em Boas Priticas de Fabricacdc — BPF;

XV - Comprovante de vacinaciio contra Febre Aftosa & Brucelose, apenas para estabelecimentos que
racebam leite in notura.

§42- A quarta etapa serd composta dos seguintes documentos:

{ - Requerimento de inspecia Finaf {2 vias);

1l - Laude Técnico de Inspecio Final com parecer favoravel assinado pele médica veterindrio aficial.
% 52- A quinta etapa serd composta dos seguintes documentos:

I - Requerimenta de Registro do Estabelecimento {2 vias);

Il - Compraovante de registro ng SIM - Emissda de certificado.

Art. 29 - Os documentos e plantas a gue se refere o art 23 deste Regulamento deverio ser
apresentados sem rasuras & borres.

& 12 - Os croguis do local ou das instatagfes apresantados pela requerente restringemn sua finalidade
a orientatdo técnicz e 203 estudos preliminares.

§ 29 - As plantas poderdo ser elaboradas por profissional habilitade podendo ser do Estade, Municipio
ou de gutras entidades & instituiclies pablicas ou privadas.
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Art. 30 - Atendidas as normas legais e satisfeitas 03 requisitos tecnicos e exigéncias higidnica-sanits rizs
estabelecidas neste Regulamento e em legislacic especifica, o SIM expediri o Centificado de Inspecio
Municipal.

§ 12 - A expedicdo do Certificado de inspegdc Municipal habilita o funcionamento do estabelecimenta
de produtos de origem animal dentrg das atividades para as quais foi liberado, com validade de um
anoc.

% 22 - A renovacio do registro Junta ac 5IM deverd ser soficitada anualmente.

Art. 31 - Serd arquivado ¢ processo de registro cuja gltima movimentac3o tenha sido superior a (31
{um} ans.

Art. 32 - Apds a concessio do registro, fica o estabelecimento cbrigade a apresentar e implantar os
Programas de Autocontrole, no prazo mdximo de 05 (seis) meses.

Art. 33 - O plano de treinamenta contendo préticas higiénico-sanitdrias sobre produtos e operaches,
especifioe para cada estabelecimento, deverd ser elaborado saguinde as regras previstas pela Portaria
N.2 368/1537 do MAPA, cu outros que venham a substitui-lz.

CAPITULO I
DA TRANSFERENCIA DE PROPRIEDADE DE ESTABELECIMENTOS

Art. 34 - Na venda ou locacic do estabelecimento registrada, o comprador ou locatirip devers
promover imedigtamente a transferéncia da titularidade do registro de inspegdo através de
reguerimento dirgide ac Siv!,

Pardgrafo dnico - Havendo recusa do comprador ou locatirio de promové-la, o tHular devers notificar
o fatc ao SiM.

Art. 35 - Enguanto ndo concluida @ transferéncia do registro junto ao 5iM:, permanecerd responsavel
pelasirregularidades verificadas no estabelecimento a pessoa fisica ou juridica em nome da qual esteja
registrado.

Art. 36 - Caso o titular tenha efetuado a hotificagin, € 0 comprador ou locatsria deixe de apresentar,
Ro prazo maximo de 30 {trinta) dias, os documentos hecessarias 3 transferéncia de responsabilidade,
0 registro serd cancelade, condicionando-se seu restabelecimeate ao cumgprimento das exigéncias
legais.

Art, 37 - Efetivada a transferncia do registro, 0 comprader ou locatirio cbriga-se a cumprir as
exigéncias formuizadas ao fitular antecedente, sem: prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

CAPITULO IV
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 38 - Nio serd autorizado o funcignamentc de qualquer estabelecimento sem gue esteja
completamente instalado e equipado para a finatidade a que se destine, conforme projeto aprovado.

Art, 39 - A concessdo do registro do estabelecimento no SIM estd vinculada ao intagral cumprimento
das condigies técnicas e higiénico-sanitérias previstas neste Regulamento ¢ legislacdo especifica.
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Art. 40 — Os Programas de Autocormrole deverdo ser vaiidados pelo Servico de Inspecio Oficial no
Prazo maximo de 60 (sessenta) dias a partir de sey recabimento.

Art. 42 - A renovacio anual do regisiro do estabelecimento devers ser requerida em formuiirio
pragrio, além dos dorumentas atualizados descritos no art. 23, § 3%, incisos Il a VI, X, Xill e XIV, desta
Regulamente, entregues em sua totalidsde no ato da solicitagio da renovacio.

Art. 42 - Para o registro e renovacio de estabelecimentos, os documentos deverdo seguir a ordem de
entrega das etapas descritas no Art. 23, 50 sendo aceita a documentagde completa pertinente a cada
uma defas.

Art. 43 - O proprietério do estabetecimanto deverd comunicar ao SIM, no Prazo maximo de 30 (trinta)
dias, & paralisacio de syas gtividades, sob pena de SUSPEns30  do  seu  registro,

Art. 44 - O estabelecimento registrade mantido inative por periodo superior a 180 {cento e oitenta)
dias devera informar ao SIM, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias, o reinicio das Suas
atividades.

Parigrafo dnico - A manutencao do registro e Fberacio Para o funcionamento condiciona-se 3
comprovacao das condiges téonico higiénico-sanitarias do estabelecimento, apurada em vistoria
especifica efetuada por Médico Veterinario Oficial do Siv.

Art. 45 - O estabelecimento registrado deverd manter atualizado se iz cadastro no SV, informando, no
prazo  maximo de 30 {trinta) dias, a contar do fato, as suas everituais alteragbes.

Art, 46 - As reforrnas, ampliacies, remodalacio, reaparelhamento ou construgio nas dependéncias e
nas instalagdes dos estabalecimentos registrados, que Implique aumento de capacidade de produgio

Art. 47 - O 5iM deverd manter em arquivo, documenttos do pracessa de regisiro dos estabelecimentos
de que trata este Regulamento,

Art. 48 - Qualquer estabelecimento que Interrompa seu funcicnamento por periodc superior g seis
meses somente poderd reiniciar os trabalhos Apods inspecdo prévia de suas dependéncias, suas
instalagdes e seus equipamentos, observada s sazonalidade das atividades industriais.

& 12 - Serd cancelado o registro ou o relacionamento dp estabelecimento que nio reglizar COMErtio
municipal peke periodo de um ana.

% 22 - O registro do estabelecimenta qQue fmterromper, voluntariamente, sey funcionamentc pelo
periodo de um ance serd canceladp.

§ 32 - A partir do cancelamento do registro no SIM todos os produtos, rétulps e embazlagens serdo
apreendidos e inutilizados.

TruLO v
DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS
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CAPITULD |
DAS INSTALACGES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 49 - C estabelecimento para ohter o registro no SIM devers satisfazer as seguintes condighes
basicas e comuns, respeitadas  as  peculiaridades de ordem  tecnolégica  cabiveis:

f - estar localizado e ponto distante de fontes predutoras de mau cheirp e potenciais contaminantes;

il - ser construido em terrenc com area suficiente para a censtrucdo das InstalacSes industriais a
demais dependéncias, bem como para a circulagic & fluxe de veiculos de transparte;

{ii - dispor de 4rea adequadamente delimitada por meio de grades, muros, carcas ou qualgquer autra
barreira gue impeca a entrade de animais oU  pessogs estranhas ag estabelecimento;

IV - dispor de vias de circulagio e de patio do perimetro industrizi, pavimentados ¢ em borm estadp de
conservacdo e lfmpeza;

V - passuir insta{zgbes dimensionadas, de forma a atender ans padrdes técnicos e demais pardmetros
previstos em normas complementares;

VI - dispor de dependéncias e instalagfies compativeis com 2 finziidade do astabelecimento,
apropriadas para recepcio, manipulagdo, preparacio, transformac3o, fracionamento, conservacio,
embalzgem acondicionamento, armazenagem ou expedicio de matérias-primas e produtos
comestiveis ou ndo comestiveis;

Vil - dispor de dependéncias, instatacBes e equipamentos adequados 3 manipulacio de produtos nio
comestiveis devidamenta separados dos produtos comestiveis, devendo os utensilios utitizados para
predutos ndc  comestiveis  ser de  uso exclusive  gara gsta  finafidade;

VIl - dispor de dependéncias anexas separadas fisicamente do corpo industrial para vestidrios,
sanitarios, draas de descanso, dentre outras;

IX - dispor de dependéncias e instalagBes apropriadas para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnalogia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagio, produtos quimicos e
substincias wtilizadas no controje de pragas;

X - dispor, no corpo indostrial, de ordenaments das dependéncias, das instalacGes e dos
equipamentos, de modo a evitar estrangulamentos no fluxo operacienat e prevenir a contaminagio
cruzada;

X1 - ter as dependéncias orientadas de tal modo gue 03 raios solares n3o prejudiquem os trabalhos de
fabricacio dos produtos;

XIl - dispor de paredes & separacdes ravestidas oy impermeabifizadas, com material adequado,
devendo ser construidas de mado g facilitar a higienizagio, preferencialmente com angulos
arredondados entre paredes e destas COM © piso;

X - dispor as secSes industriais de pé-direito em dimensiio suficiente para permitir a disposicio
adequada dos equipamentos e atender 3s condigdes higiénico-sanitarias e tecnologicas;

XIV - possuir pisos impermeabilizados com material especificn, devendo ser ronstruidos de modo &
facilitar a higienizagdo, a coleta das dguas residuais e a sua drenagem para a rede de esgoio: ‘é

Prefeitura Municipal de Milha
Av. Pedro José de Oliveira, 406 = Cantrc = Miths/CE

CEP: 63635000 - CNDJ: 08 741.585/8001



L{ET.

A
72

L Fé: g <

XV - dispor, onde nacessano, de ralos sifonados e de facil higienizagic;

XVi - dispor de gabinete de higienizagdo que possua equipamentos e wtensilios especificos em todos
03 acess0s a drea de produgio industrial, asstm como de pias para higienizagao de mias nas sreas de
groducio, onde sa fizer necessario;

XVl - construir as janalas, portas e demais aberturas de modo a drevenir a entrada de vetores e pragas
€ a evitar o acdmulo de sujidades, senda de Ficil higienizacao;

XVHil - possuir farro de materiaf adequado em todas as dependéncias onde se realizem trabaihkos de
recebimento, manipulacio e preparo de matérias-primas e produtos tomestiveis; nas dependéncias
onde nio exista forro, a superficie intema do teto deve ser construida de forma a gvitar o acGmuio de
sujidade, o desprendimenta de particulas e progorcionar petfeita vedacio 3 entrada de pragas;

XIX - possuir telhado de meia-dgua, apenas quando puder ser mantido o pé-direito 3 altura minima da
dependéncia ou dependéncias correspondentes;

XX - dispor de ventilagio adequada, luz natural e artificial suficiente em todas as dependéncias e
climatizagdo, quando necessério, de acordo com legislagdo especifica;

XXl - dispor de equipamenios e utensilios compativeis e apropriades 3 finalidade do processe de
producip, resistentes i corrosdp e atoxicos, de fcit higienizagio e que nde permitam o acitmule de
residuas;

XX} - dispor de equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagdo calibragos e
aferidos, que venham a ser considerados Necessarios para o controle técnico e sanitirio da produciio;

XXI - dispor de dguz suficiente nas dependéncias de manipulacdo e preparo, nfo 56 de produtos
comestiveis, coma de nio comestivais:

XAV - possuir instalacBes de frio industrial e dispositives de controle de temperatura nos
equipamentos cengeladeres, tineis, cdrmaras, antecimaras e dependéncias de trabalho industrial, em
namero e drea suficiente, quando nrecessério, de acordo com legislagio  especifica;

XXV - dispor de caldeiras ou equipamentos geradares com dispositivos de controle da afericdo e com
capacidade suficiente para atender s necessidades do estabelecimento, quando necessirio o
provimanto de dgua quents;

XXVI - dispor de depandéncia para higienizag3o de recipientes e utensilios utifizados ne transporte de
matérias-primas e produtos;

XXVl - dispor de equipamentos e utensilios aprepriados viilizados para prodirtos ndo comestiveis,
exclusivos para esta finatidade, identificades e, guande recessirio, em cor diferenciada;

XXVl - dispor de rede de abastecimento ge dgua, com instalagies apropriadas para armazenamento
& distribuiciio, suficiente Para atender as necessidades do trabalho industrial, de dependéncias
sanitdrias e, quando for o caso, de instalagies e equipamentos parz tratamento de dgua;

XXIX - dispor de rede diferenciada & identificada para dgua ndo potivel, quanda estz for utilizada para
combate a incéndios, refrigeraciio e outras aplicagies que ndce oferecam risco de contaminagdo acs
alimentos; g
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XXX - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, projetada e construida de forma a facifitar
2 higienizagdo ¢ que apresente dispositives e equipamenios destinados a prevenir o risco de
cantaminacio industrial e ambiantal;

XXXl - dispor de vestidrios e sanitdrios em nimero proporciongl para cada sexo, instalzdos
separadamente, independentes para as segbes onde s3o manipulados produtos carnestiveis, de acesso
facil e protegido, respeitando-se as particularidades de cada secdq, em atendimenta 3s Boas Praticas
de Fabricacgo;

XAXil - dispor de refeftorio na dres industrial, de ficil acesso, de dimensdo compativel com o nimero
de funciondrios, instalado e utilizado de modo g evitar a contarinacde cruzada entre os funcienérios
uniformizados que trabalhem em dreas de diferentes riscos sanitarios, sem prejuizo ao atendimento a
tegiskacio especifica;

XXXHi - dispor de lavarderia propria ou terceirizada e demals dependéncias necessirias, cujo
procedimento ou sistema de lavagem atenda aos principios das boas préticas de higiane:

XXXV - possuir elevadores, guindastes oy qualquer outro aparethamentc mecdnico, que ofereca
garantias de resisténcia, $eguranca, estabilidade e e facil higienizacio, quando necessirio;

XXXV - quando possuir escadas, que estas sejam constrisidas de material adequada e apresentem
condigdes de sclidez e segurangs;

XV - dispor de dependéncia exclusiva para o Servico de Inspecdo Municipal, adequadz s atividades
desenvolvidas, compreendando rea administrativa, vestiirios & instalacdes sanitdrias, no que for

aplicavel.

Pardgrafo nico - No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espéce, as dependéncias
devern ser construidas de modo a atender as EXigéncias técnicas especificas pama cada espécia, sem
prejuizo des diferentes fiwos operacionais.

Art. 50 - O estabelecimento e suas dependéncias deverSo ser mantidos livres de pragas, roedores,
animais domésticos ou outros animais capazes de expor a risco & higiene e sanidade dos prodytos de
origem animal.

Art, 51 - O estabelecimento e suas dependéncias deverfo ser mantidos fivres da pradutos, abjetos ou
materiais estranhos 2 sua finaiidade.

Art. 52 - Nenhum estabefecimente de produtos de origem animal pode vitrapassar a capacidade de
producio compativel com suas instalagies e equipamentos.

Art. 53 - O 5IM pode exigir akteracdes na planta industrial, processos produtivos e fluxograma de
operacdes com o objetive de assegurar a execucao das atividades de inspecdo, bem coma garantir a
inocuidade do produtc e 3 sglde do consumidar.

Art. 54 - As normas da Inspecic santdria, industrial e tecnologica refacionadas as instalagfes, zos
Processos e procedimentos dos estabelecimentos de produtos de origem animai, em conformidade a
tiassificagdo prevista, serio disciplinadas em manuais e regulamentos técnicos especificos,

Parderafo dnico - As normas expedidas serSo divulgadas pela autoridage competente.

¢
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Art. 55 - O estabelecimento que, apos o registro, desrespeitar o presente Repulamento e legislacio
especifica, serd notificado oficialmente pelo SIM das iregularidades, sendo aberto proresso
administrative, quando cabivel.

& 12 - Quando houver a nacessidade de execucso de medidas cometivas no estabelecimento, o
cronograma de execucdo {Plano de Acdic) devera ser apresentado pelo proprietdrio ou responsavel
legal a0 Médico Veterindric Oficial, que apés aprovardo, firmard Termo de Ajuste de Conduta,
especificando os respectivos prazos para correcdn.

§ 2?2 - Vencidos os prazos convencionados sem que as irregularidades tenham sido sanadas, o
astabelecimento se sujeita as penalidades previstas neste Regulamento.

CAPITULO T
DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 56. Os responsdveis pelos estabelacimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricagdo
das produtos de origern animal sefam realizadas de forma higignica, a fim de se obter produtos quea
atendam ans padrées te qualidade, que n3o apresentern risco & saldde, A seguranga e ao interesse do

consumidor.

Art. 57. As instalagiies, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentaos devem ser mantidos em
condigdes de higiene antes, durante e apés a realizagdao das atividades industriziz.

Paragrafo Unico. Os procedimentos de higienizagio devem ser reatizados regularmente e sempre que
necessirio, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a
cortaminagdo dos produtos de origem animal.

Art, 58. Os estabelecimentos devem passuir programa eficaz ¢ continzo de controle integrado de
pragas e vetores.

§ 12 Ndo é permitido o emprago de substincias ndo aprovadas pelo drgdo regulador da sadde para o
controle de pragas nas dependéncias destinadas 3 manipulacio e nos depésitos de matérias-primas,
produtos a insumos,

§ 22 Quando atilizade, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada cu por
pessoal capacitado, confarme legislacio especifica, e com produtos aprovados pelo érgio reguladar
da salide.

Art. 59. E proibida 2 presenca de qualquer arimal alheia ac processo industrial nos estabelecimentas
elaboradares de produtos de origem animal.

Art. 60. Para o desenvolvimento das atividadas industriais, todos os funciondrios devemn usar
unifarmes apropriados e higienizados.

§ 12 Os funcionarios que trabalhem na manipulagao e, diretamente, no processamenio de produtos
comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a fcH visualizagio
de possiveis contaminacGes.

§ 22 E proibida a dirculagio dos funciondrios uniformizades entre 4reas de diferentes riscos sanitdrios
ol farz do perfimetro industrial.
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% 32 Os funciondrios que trabalhem nas demais atividades industrizis ou que executemn funces gue
Possam acarretar contaminaciio cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores,

Art. 61. Os funciondrios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais
devem cumprir priticas de higiene pessoal e eperacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 62. Dave ser previstaa separagio de dreasou a definigdo da fluxo de funciondrios dos diferentes
setores nas dreas de circulacio cormum, tais como refeftdrios, vestidrios ou dreas de descanso, entre
outras, de forma a prevenir a contaminacdo cruzada, respeitadas as patticularidades das diferentes
classificagbes de estabelecimentos.

Pardgrafo unico. Os funcionérios fjue trabalhem em setares onde s manipule material contaminado,
ou onde exista maior risco de contaminac3o, nde devem circular em &reas de menor risco de
contaminacdo, da forma a evitarg contaminagao cruzada.

Art. B3, Sdc proibidos o ConsUmo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas, chjetos e
materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as stividades industriais,

Art. 64 £ proibido fumar nas dependéncias destinadas 3 manipulacio ou a0 depdsita de matérias-
primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 65. O SIM determinard, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalacies e nos
equipamentos, de forma a mantédos em bom estade de conservacio e funcionamento, e minimizar

05 riscos de contaminagSo.

Art. 66. As instafagdes de recepcdo, os alojamentos de animais vivos € 05 depdsitos de residuos
industriais devem ser higienizados regularmente e sempre gue necessirio,

Art, 67, As matérias-primas, os insumas e os prodintos devem ser mantidos ern condipGes que
previnam contaminagGes durante todas as etapas de efaborag3o, desde a receprdo até a expedicdo,
incluide o transporte.

Art. B8. E proibide o uso de utensilios que, pela sua forma ou Composicio, possam comprometer a
inocudade da matéria-prima ou do produto durante todas as elapas de eiaboracio, desde 2 recencio
até a expedicio, incluido o iransporte.

Art. 69. O responsavel gelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os
funcionarios que trabalhem ou circulemn em dreas de manipuiagio ndo sejam portadores de doencas
Que possam ser veiculadas pelos alimentaos.

§ 1° Deve ser apresentads tomprovacda médica atualizada, sempre que solicitada, de que os
funcionérios n3o apresentam doencas que os incompatibilizem com a fabricacio de alimentos.

§ 22 No casa de constatacde ou suspeita de gue o manipuwador apresente alguma enfermidade ou
problerna de salde que possa tomprometer a inocuidade dos produtos, ele devers ser afastado da
suas atfvidades.

Art, 70. Os reservatérios de sgua devem ser protegidos de contaminagioc externa e higienizados
regularmente e sempre que for necessirio.
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Art. 71. As fabricas de gelo e os silos Wrilizados para seu armazenamento devem ser regelarmente
higienizados e protegidos conira contaminacio,

Pardgrafo dnico. O gelo utitizado na conservacic do pescado deve ser produzido a pastir de dgua
potavel ou de dgua do mar kmpa.

Art. 72. E proibido residir nos edificios onde <o realizadas atividades industriais com produtos de
origem animal.

Art. 73. As cAmaras frigorificas, antecamaras, tineis de congelamento e equipamentos resfriadores e
congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 74 Serd obrigatéria a higierizagao dos recipiantes, dos veicules transportadores de matérias-
primas e produtos € dos vasithames antes da sua tevolurdo.

CAFTULO.IH
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 75 - S3o deveres e obrigaciies dos estabalecimentas e produto de origem animal registrados no
SIM:

| - atender ao dispestn neste Decreto e em normas complementares;

Il - disponibitizar, sempre gtre RECessHio, nos estabelecimentos sob irspecdo em cardter permaneanta,
© apoig administrativo e o pessoal para auxiliar na execucso dos trabathos de inspecio post mortem,
conforme normas complementares estabelecidas pelo Ministério da Agriciltura, Pecudria e
Abastecimento;

! - disponibilizar instalagfies, edquipamentos e materiais juizados indispenssaveis aos trabalhos de
inspecFo e fiscalizacso;

IV - fomecer ps dados estatisticos de interesse do SIM, alimentando o sistemna de informacdes ou os
mapas estatisticos até o dédmo diz Gt de cada més subsequente ao transcorrido e Sempre que

solicitado;
V - manter atualizados:

a) os dados cadastrais de imieresse do SIM: e

b) ¢ projeto aprovado, para os estabeledimentos a que se refere o § 12 do art 28, our a documentacin
depositada, para os estabelecimentos a que se redere 0 § 292 do art, 28;

VI - quando se trater de estabelegmento sob inspecio em cardter permanente, romunicar ao S5IM a
realizagdo de atividades de abate e o hordrio de inicio e de provével conctusio, com antecedéncia de,
na minimo, seterita e duas horas;

VIl - fornecer o material, os utensilios e as substincias especficos para os trabathos de coleta,
acondicionamento e inviolabitidade e remeter as arostras fiscals aos laboratérios;

VIl - arcar com o custo das andlises fiscais para atendimento de requisitos especificos de exportagiio
ou de importacdc de produtos de Origermn animal;
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IX - manter locais aprogriados para recepcdo @ guarda de matérias-primas e de produtos sujeitos 4
reinspecic e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao
aproveitamento condicional;

X - fornecer as substincias para a desnatura¢do ou realizar a descaracterizacdo visual permanents de
produtes condenatdos, quando ndo houver instalagiies para sua transformacio imediata;

Xi- dispor de controle de temperaturas das mateérias-primas, dos produtes, do ambiente e o processo
tecrologico empregado, conforme estabelecido €m normas complementares;

XIl - manter registros auditaveis da recepgac de animais, matérias-primas e insumas, especificando
procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo da fabricacio, produtos fabricadas,
estoque, expedicio e desting;

Xlll - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucio das atividades do
eslabelecimento;

XV - garantir 0 acesso de reprasentzntes do SHV 2 todas as instalagies do estabelecimento para a
regiizacdo dos trabalhos de inspecio, fiscalizacso, supervisdo, auditoria, coleta de armostras,
verificagdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspecdo e a fiscalizacio industrial e
sanitaria previstos neste Decrato e em normas complementaras;

XV - dispor de programa de recalhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente expedidos,
nos casos de:

a) constatacio de ndo conformidade que possa incormer em risco A salde; e
b} adulteragia;

XV1 - realizar os tratamentos de aproveitamenta condicional, de destinacdo industrial ou a inutilizagso
de produtos de origem animal, em observincia aos critérios de destinagdo estabefacidos neste Decreto
Gu em normas complementares editadas pele Ministério da Agricuttura, Pecudria e Abastecimeantg, e
manter registros auditaveis de sua realizacao;

XVl - manter as instalagbes, os eq vipamentos e os utensifios em condicfes de manutencio adequadas
para a finalidade a que se destinam;

XVill - disponibilizar, nos estabelecirmentos sob cardter de inspecdo peritdica, local reservado para uso
do SIM durante as fiscalizacdes;

XIX - comunicar ap SIM:

a) com antecedéncia de, no minimo, cince dias Gteis, a pretensdo de realizar atividades de abate ern
dias adicionais a sua repularidade operacional, com vistas 3 avaliacio da autorizacio, quanda se tratar
de astabelecimento sob carater de inspegdc permanente;

b} sempre gue requistado, a escala de trabalho do estabelecimento, que conterd g natureza das
atividades a serem realizadas e os horsrips de inicio e da provével conclusio, guandeg se tratar de
estabelecimente sob inspecio em cardter peridgdico cu, quando se tratar de estahalecimento sob
Nspegac em cardter permanente, para as demais atividades, exceto de abate; e

¢) a paralisacio ou a reinicio, parcial oy total, das atividades mndustriais; e k
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XX - manter arquivado no estabelecimento documentacie pertinente 3s atividades de inspacdo e
fiscalizagio por periodo ndo inferiora 5 {cinco) anos;

XAl - formecer gratuitamente alimentaciio 3 aquipe do service de inspecio, quando os hordrias paraas
refeigbes ndic permitam que os mesmos as facam em suas residéncias, a juizo do Fiscal responsavel
pelo estabelecimento;

XXIl - cemunicar antecipadamente a chegada dos animais para abats, fomecendo todos os dados
solicitados pela Inspecio Municipat;

XNl - comunicar com antecedéncia de, ro minimo 24 (virte e guatro} horas, sobre o recebimento de
pescado;

XW - recaber, no caso de estzbelecimenios que pracessem produtes licteos, 2 matériz-prima de
propriedades leiteiras, cadastradas ne SIM, que atendam as exigéncias sanitérias, estabelecidas em
legislagdo vigente, referente ao controle de enfermidades;

XV - adentrar nc astabelecimento, no caso de matadouro frigorifico, somente os animais devidamente
acompanhados da Guia de Trinsito Animat {GTA);

XXi - comunicar & Inspecio Local a aquisicio de novos equipamentos a serem utilizados na linha de
produgo estando sujeitos 4 aprovacio;

XA - desenvoiver programas de autocontrole de qualidade que representem os pracessos da
industria, em conformidade com a legistagio vigente, incluindo a realizac3o de andlise fisico-quimica,
microbiolégica, micrascdpica e bromatolégica dos produtes elaborados e suas matérias primas;

XXIV - fornecer, a juizo do SIM, lsudo de zndlise laboratorial para g comprovagdo da qualidade dos
ingredientes e aditivos utilizados em todo o processo pradutivo;

XAV - arcar com ¢ custo das andlises fiscals para atendimento de requisitos especificos de exportacdo
ou de importagio de produtos de origem animal;

XXVl - obedecer ac memorial de tecnologia do produta {Regulamento Técnico de ldentidade e
Qualidade-RTiQ), assim como utilizar rétalos previamente aprovadas pelo Sk

XXVII - fornecer a seus empregados e visita ntes, uniformas completos, limpos e adeguados ag Servico,
de acordo com a legislaciio vigente;

XXVHi - manter em depdsito os produtos apreendidos & descritos no Termo de Fiel Depositario,
provendo a sua guarda e irtegridade;

*XIX - Cancelado o registro, os matetiais pertinentes ao Servigo de Inspecdo, inclusive de natureza
cientifica, os documentos, certificados, lacres, rotuios, embalagens e carimbos oficiais serdc entregues
a Inspecio Local para os devidos fins.

Art. 76. Os estabelecimentos devem disper de programas de autocontrole desanvolvidos,

implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros

sisiematizados e auditdveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénicc-sanitarios e

tecnclogicos estabelecidos neste Decreto & em narmas complemnentares, com vistas g assegurar a

inocuidade, a identidade, a gualidade e 3 integridade dos seus produtcs, desde a obtencio e g

recepcdo da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedicdo destes. \\6
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§ 12 Os programas de autocontrole devemn incluir o bem-estar arimal, quando aplicdvel, as BPF, o

PPHG e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

§ 22 Os programas de awtoconirale nio deven: se kmitar ac disposto no § 12,

§ 2¢- A Na hipotese de utilizaco de sistemas informatizadas para 0 regisiro de dados referentes ao
monitoramente & a verificacdo dos programas de autocentrole, a seguranca, integridade e 3
disporibilidade dz informacio devem sar garantidas peios estabelecimentos,

§ 32 A Secretaria de Agricultura estabelecerd em normas complementares o5 procedimentos oficiais

de verificazdic dos programas de autocontrole dos processos de produgiio aplicados pelos
astabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padriio de gualidade dos produtas.

Art, 77. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a
rastreabilidade das matérias-primas e dos pradutos, com disponibilidade de informag@es de toda a
tadeia produtiva, em consonéncia com este Decreto e com as normas complementares.

Paragrafo Gnico. Para fins de rastreabifidade da origem do leke, fica proibida a recepclo de leite cru
refrigerado, transportado em veiculo de propriedade e pessoas fisicas ou juridicas n3o vincuiadas,
formal e comprovadamente, ao programa de qualificagdo de fornecedores de leite.

Art, 78. Os estabeilecimentos devem apresentar os documentos e as info rmagies solicitados pelo Ik,
de natureza fiscal ou analitica, & os registros de controie de recepgao, estoque, produgdo, expedicio
ou guaisguer outros necessérios as atividades de inspecio £ fiscalizacéo.

Art. 79. Na hipitese de constatacio de perda das caracteristicas originais de conservacdo, & proibida
8 recuperagio de fric dos produtos e das matérias-primas gue permaneceram em condigdes
inadequadas de temperatura.

Parégrafo Gnico. Os produtos e as matérias-primas gue apresentarem sinais de perda de suas
caracteristicas originais de conservagio devem ser armazenados em condiches adequadas até sua
destinagdo industriai.

Art. 8. Os estabelecimentos s6 podem expor & venda e distribuir produtos que:

| - nag representem risco & safida poblica;

Il - rédo tenham sido aiterados ou fraudados; e

Il - néio tenham sida adukerados;

iil - tenham assepurada a rastreabilidade nas fases de obtenclo, recepgio, fabricacio e de expedicio.

il - tepham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtencao, recepgdo, fabricacio e de expedicio;

e
IV - atendam &5 especificagBes apliciveis estabelecidss neste Decrets pu em  [ormMas
complementares.
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Pardgrafo dnico, Os estabelecimentos adotarsa todas as providéncias necessarias para o recolhimento
de lotes de produtos que representem risco 3 savde piklica ou que tenham sido akterados ou
fraudados.

CAPITULC IV
DA AGROINDUSTRIA DE PEQUEND PORTE

Art. 81 - Aimplantacdo, o registro, o funcionamento, a inspegiic e a fiscalizacio da industrializagdc de
produtos de origem animal, no 4mbito da Agroinddstria de Pequeno Porte, no Municipio de Milh-CE
ocorrerdn canforme a disposto neste Capitulo.

Paragrafo vinico - Qs estabelecimentos da Agroinddstria de Pegueno Parte serio regidos por este
Regulamento, respeitadas as especificidades descritas neste Capitulo.

Art. 82 - Agroindistria de pequeno porte é ¢ estahelecimento de propriedade de agricultores
familiares {Lei Federal 11.326/2606) ou eguivalente, de forma individual ou coletiva, ou predutor ryral,
e 05 astabelecimentas com pequena escala de producdo, na forma de pessoa juridica, destinado ag
processamento de produtes de origen animal, dispondo de instalagdes apropriadas de:

i - abate e/ou industrizlizacdo de animais produtores de cames;
Il - processamento de pescado efou seus derivados;

ill - pracessamento de leite e/ou seus derivados:

IV - processamento de oves efou seus derivados:

V - pracessamento de produtos das abelhas efou seus derivados,

% 12 Os estabelecimentos devem fornecer ag orgao de fiscalizacio documentacio comprobatsria dos
requisitos estabelecidos no caput deste artigo, emitida por 6rgdo competente.

§ 22 Os estabelecimentos a que se refere aste capituiy deverdo ser destinados exclusivamente ao
processamento de produtos de grigam animal.

§ 32 Os estabelecimentos devem dispor de drea dtil construida ndo superior a 250m? {duzentos &
cinquenta metros guadrados} excetuando-se da metragem os anexos {vestidrios, sanitérios,
escritdrios, almoxarifados, depésitos, drea de convivencia), drea de circulagic externa, drea de
projecio de cobertura da recepcio e expadic3o, drea de descanso dos animais, drea de lavagem
externa (veiculos e racipientes), caldaira, sala de maquinas, estacio de tratamento de dgus de
abastecimento e esgoto, quando existentes,

% 42 Em se tratando de estabelecimentos de produtos das abelhas, excetua-se também do fimite
estabelecido ne §22 drea de estocagem de recipientes cheios e vazips.

Art. 83 - As acBes previstas neste Regulamento pasa 2 agroindistria de pequeno porte serdo
executadas de acordo com os seguintes principics e diretrizes:

I - Promogde da incfusio produtiva com seguranca sanitaria;

il - Racionalizagdo, simpiificacio, hammonizagio e transparéncia dos procedimentos e requisitos de
registro sanitario des estabelecimentos, produtos e roruos, para promover a seguranca sanitiria e a

formalizacda da agroindiistria de pequeno porta;
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Il - Integracio dos processos e procedimentos junto aos demais Grgdos e instituicdes referentes ao
registro dos estabelecimentas;

IV - Utilizaciio dos principios da razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas;
V- Atuacao com face na inocuidade e quatidade da matéria prima, proressc e dos produtos;

Vi - Fomento de poiiticas pablicas e programas de ca pacitagdc dos profissionais do servico de inspecio
para atendimento a agroindiistria de pequena parte.

Art. 84 - Para o registro de estabelecimentos da agroinddstria de paqueng porte, os interessados
devem apresentar os seguintes documentos:

i - requerimento de inspe¢io préviz do terreng {2 vias);

i - laude de Inspegdo prévia do terreno com parecer favoravel;
I - planta baixa na escala de 1:100;

IV - planta de sitvacdo na escala de 1:500;

V - merorial descritivo sanitario;

VI - memorial descritivo dos equipamantos;

Vil - memorial descritivo de construgie ou reforma:

Vil - licenga Ambiental de acordc com a Resolugio da CONAMA ne 385/2006, ou documento
equivalente emitido pelo drgdo ambiental competente:

IX - Alvard de Licenga & Funcionamento expedide pelo Municipio;

X - apresentacdo da inscricdo estadual, estatuta social, contrato social ou firma individuai e Cadastro
Nacional de Pessoas Jjurfdicas - CNPI ou Cadastro de Pessoas Fisicas - CPF do produtor rurat gara
empreendimentos individuais; respeitande o gue for pertinente & candigio de micrpempreendedor
individual;

Xl = CAF {DAP) individual cu CAF (DAP) Juridica;

¥l - termo de compromisso;

Xl - laudo de analise fisico/quimica e microbioldgica da dgua;

Xiv - atestado de sauide ocupacional dos funcionarios;

XV - comprovante de vacinagiio contra febre aftosz & brucelose, para estabelecimentos que recebam
leite in rigturg;

XV1 - laudo técrico de inspegdo com parecer final favoravel;

XVII - requerimente de registro do estabelecimento {2 vias); k
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Art. 85 - Os estabelecimentos definidos no art, 91, para cargtterizagiio como agroindGstria de pequeno
porte terao escalas méximas de producio definidas para cada categoria:

i - estabelecimento de abate e industrizlizacio de pequenos animais {coelhos, rds, aves e outros
pequenos animals permitidos em legisfacio) - producio méxdma de 500 animais por dia;

Il - estabelecimento de abate e indusirializagdo de médios {suinos, avinos, caprinos) - producio
maxima de 70 animais por dia;

Il - estabelecimento de abate e industrializacio de grandes animais (bovinos/ bubalinos/ equideos} -
producdo maxima de 30 animais por dia;

IV - fabrica de produtos camecs - produco maxima de 3 toneladas de carnes por més;

V - estabelecimento de abate e ndustrializacio de pescado - producio méxima de 5 toneladas de
Carnes por més;

VI - estabelecimentos de lejte e derivados: processamento maximo de 2.000 litros de Jeite por dia;
VIl - estahelecimento de ovos e derivados - producio médxima de 300 ddzias de ovas por diz;

VIll - estabelecimento de produtos das abelhas e seus derivados - produgdc maxima de 40 toneladas
por anc.

§ 12. Para aplicacio ptena dos principios estabetecidos neste Regulamento, poderdo ser definidas, em
norrnas complementares, faixas intermediarias de producio infericres ao limite maximo fixado nos

incisos deste artigo.

% 22 O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte poderd ser registrado no Servigo de inspecio,
observando o risce sanitario, independentemente das condicies juridicas do imovel em que esti
instaiado.

Art. 86 - F permitida a multifuncicnalidade do estabelecimento para utilizacdo das dependéncias e
equipamentos destinados 2 fabricacdo de diversos tipos de produtos, desde que sejam preparados em
dias diferentes, respeitadas as impiicaces tecnolégicas, sanitdrias e que ndo exijam a fiscalizacio de
outro érgao sanitaria.

Pardgrafo unice - E permitide o abate das diferentes espécies animais em um astabelecimento,
respeitadas as particularidades e garantinde a segregacio de cada espécie, com a disposicio de
equipamentos necessirios para cada caso.

Art. 87 - E obrigaténia a adocie das Boas Priticas de Fabricacdo e dos Programas de Autocontroles.

Pardgrafo Onico - Os estabelecimentos abrangidos neste Regulamento devem estabelecer
procedimentos que garantam a aplicacio daos principios de boas praticas de fabricagio, adequados ao
seu volume de producdo, que visem assegurar 2 inocuidade e qualidade do groduto.

SECAQ | - DOS REQUISITOS GERAIS DE ESTRUTURA FiSICA, INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

Art. 88 - A arez de terreno onde se localiza o estabelecimento deve ter tamanho suficiente para
construgao de todas as dependéncias necessdras para z atividade pretendida e parz sua
funcignalidade, estabelecidas em lagistagiio especifica.

§ 12 A pavimentagio das dreas destinadas & circulagado de veiculos transportadares deve ser realizads
de mado a evitar formagdo de poeira e empaamentos, sendo permitida a pavimentacio com britas
OU outros materiais. k

Prefeitura Municipal de Milha o
Av. Pedro José de Oliveira, 406 - Centro = Milhd/CE

CEP: 82635-000 - CNPJ: 08 741 SER /000106 . -



§ 2° Nas dreas de circulagiio de pessoas, recepgiio e expedicio o material utilizado para pavimentacio
deve permitir lavagem e higienizagdo.

§ 32 A defimitagdo da drea do estabelecimento nio deve permitir 2 entrada de pessoas ndo autorizadas
e animais.

Art. 89 - A drea il construida deve ser compativel com a capacidade de producio = processo
produtivo, bern como os tipos de equipamentos utilizados, ndo excedendo o limjte estipulado no artigo
94,

% 12 O estabelecimento ndo pode estar localizado préximo a fontes de tontaminagdo e odores que por
sUa hatureza possam prejudicar 2 identidade, gualidade e inocuidade dos produtos.

§ 2% Quando o estabelecimento estiver instalado anexo 3 residéncia, deve possuir avesso
Independente.

Art. 90 - Devem ser instaladas barreiras sanitdrias em todos os pontos de acesso 3 area de producio.

Pardgrafo iinico. A barreira sanitariza deve ser delimitada por paredes, possuir portas, cobertusa,
lavador de botas sem necessidade de acionamento autamdtico, pias com torneiras com fechamento
sem contato manual, sabdo liguido sanitizante, inodoro e neutro, aprovados pelo dregdo regulador da
salde, toalhas descartdveis de papel n3o reciclado e coletares de papel com tampa acionada sem
cantato manual.

Art. 91 As dependéncias devemn ser construidas de maneira a oferecer um fluxograma operacicnal
racionalizado em refagdo & recepgfo da matéria-prima, producde, embalagem, acondicionamento,
armrazenagem e expedicac, além de atender a0s seguintes requisitos:

| - apresentar conticfies que permitam os frabalhos de insperio sanitaria, manipulagio de matérias
primas, elaboragic de produtos e subprodutss, limpegza, desinfecgdo e sanitizacio;

It - dispor de pé direite que atenda as especificacbes de ordem tecnologica contidas em
reguiamentacio especifica, podendo a juizo do Servico de Inspecio Oficial admitir-se altura inferior,
desde que apresente condicdes de aeracio, iluminacdo e temperatura satisfatéria;

HI - dispor de portas de acesso de pessoa! e de circulagdo interna do tipo vai-vern ¢u com disposttive
para se manterem fechadas, de faci! abertura, de modo 2 ficarem livres os corredores e passagens:

IV - os pisos, paredes, forro, porias, janelas, equipamentos, uiensitios devem ser impermeaveis,
constituides de material resistente, de ficil limpeza, desinfectio e sanftizagso;

V - 0 piso deve ser construide de material impermedvel, liso & antiderrapanie, resistente a chogues,
atritos e staques de 4cidos, de modo a atender as especificagies de ordemn tecnaldgica, devenda ser
construidos com declividade para facilitar a higienizagdio e drenagem;

V1 - as paredes e separagBes deveriic ser revestidas ou impermmeabilizadas com material lavdvel e de
cor clara, até & altura minima de dois metros e quando forem azulejadas devern ser rejuntadas com
material de cor clara. Devern ser constzuidas de medo 2 facilitar a higienizacdo, com angulos entre
paredes, pisos e tetos, preferencialmente, arredondados e de Fcil limpeza;

VIl - dispor de janelas construidas de material resistente, impermeaveis, de ficil limpeza, desinfeccio
€ sanitizacio, na altura minima de 2 metros, coincidinde com a parede no seu perfil interno, da moda
& ndo acumular sujidades, o peitoril formado na parte externa da agroindistria deve ter um caimento
de aproxirnatiamente 302 em dire¢o 3 parte exiema, sando dimensionadas de medo a propiciaram

suficiente iluminagiic e ventilagio naturais; x}

Prefeitura Municipalde Mitha @ -
Av. Pedro José de Oliveira, 406 = Ceritro ~ Milhd/CE .

CEP- £3835-000 - CNDP OB 741 SEE/DOMN-BE



VlIl - todas as aberturas para a drea externa devern ser dotadas de tefas milimétricas 3 prova de insetos.

§ 1° E proibida a utilizagiic de materiais do tipe elemento vazado ou cobogds na construgio total ou
parcial de paredes, exceto na sala de maguinas e depdsito de produtos guimicos,

§ 2° Davem ser instalados exaustores ou sistema para climatizacio do ambiente quando a ventilacio
naturat ndo for suficiente para evitar condensaciies, desconforto térmico ou contaminacies.

§ 3° E proibida a instalaciio de ventiladores nas dreas de processamenta, com excecdo de setores
descritos em legislacSo especifica.

§ 42 Nos estabelecimantos que ndo possuem forre, o teto deve atender z0s requisitos do inciso IV do
caput deste artigo.

§ 52 £ proibida & comunicagio direta entre dependéncias industriais e residenciais.

Art. 92 - As operagfes e 05 equipamentos devem ser oiganizados e afocadas de modo a vbedecer 3
um fluxograma operacional racionalizado e continuo que evite contaminaciio cruzada e fadilite os
trabalhos de manutencdo e higienizagdo.

§ 12 Os equipamentos devem ser instalados em nimero suficiente, com dimensdes e especificaches
técnicas compativeis com o volume de producdo e particularidades dos processos produtivos do
estabglecimentso.

§ 22 A disposicio dos equipamentos deve ter afastaments suficiente, entre si e dermais elementos das
dependéncias, para permitir os trabalhos de inspecdo sanitdria, limpezs, desinfeccdo e sanitizacio.

% 32 Ds equipamentos e utensilios que entrem em contato com os alimentos deverso ser de superficie
lis3, resistentes & corrosgo, atoxicos, de facil higienizacia e gue nde permitam o actmudo de residuos,
fabricados de chapa de material inoxidével, permitindo-se o emprego de material pfastice apropriado
as finalidades, ou ainda outro material que venha a ser aprovade pele Servico de inspegio:

§ 42 E proibido modificar as caracteristicas dos equipamentos sem autorizagio prévia do servico oficial
de inspecio, bem como utilizd-los acima de suz capacidade operacional.

Art. 83 - Os instrumenios de controle devem estar em condighes adequadas de funcionamenta,
aferidos e calibrados.

Art. 34 - O estabelecimento deve possuir dreas de armazenagem em niimero suficiente, dimeansdo
compativel com o volume de produgio e temperatura adeguada, de modo a atender as
particularidades dos processos produtivos. :

§ 12 O0s produtos devem ser armazenados com afastamento entre si e das paredes de moado a permitir
2 circulacdo de ar.

% 22 Sera permitida a armazenagem de produtos de origem anfmal comestiveis de naturesa distinta na
mesma area, desde que seja fafta com a identificacso, que ndio oferaca prejufzos 3 inocvidade @ a
qualidade dos produtos e que haja compatibitidade em relagdio & temperatura de conservacio.

§ 32 As cimaras frias podem ser substituidas por cutros equipamentos de frio de uso industrial
providos de circulagBo de ar forcada e termémetro com leftura externa, desde que compativeis com
os volumes de producdio e particularidades dos processos produtivos.

§ 42 £ permitide ¢ uso de bombonas de primeiro uso e outros recipientes exciusivas & identificados
para depositar subprodutos nio-comestiveis ou residuos, retirados das dreas de trabalho quantas
vezes forem necessdrias de forma a impedir 2 contaminagdo; \Q
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§E2E permitide o uso de recipientes pldsticos de primeire uso, de cor clara, de ficil higienizacio,
exclusivos e identificados para depositar produtos comestiveis;

Art. 95 - A armazenagem das embalagens, rétulos, ingredientes e demais insumos a serem utilizados
deve ser feita em local que ndo permita tontaminacdes de nephurma natureza, separados uns dos
outros de forma a ndo permitir contaminagao cruzada, podendo ser realizada em armarios de materia
nda absorvente e de facil Empeza e kigienizagdo.

§ 12 A armazenagem de materiais de limpeza e de produtos quimicos deve sar realizada em focal
proprio e isolado das demafs dependéncias.

§ 22 A guarda para uso diaric das embalagens primdrias, rétulos, ingredientes e materiais da fimpeza
poderd ser reglizada nas dreas de produciio, dentro de armirios de material ndg absorvente = de facif
limpeza e higienizagdo, isolados uns dos outros e adequadamente identificados.

Art, 96 - O estabelecimento deve dispor de sanitirios e vestidrios em nomero estabelacido em
legislagdo trabalhista,

& 12 Quando os sanitérios e vestidrios ndo farem contiguos ao estabelecimento, o acesso devera ser
pavimentado e ndo deve passar por dreas que oferecam risco de contaminacdo de quaiquer natureza,
padendo ser utilizado sanitdrio i3 existente na propriedade, desde que ndo fiquem a uma distancia
superior 3 40 [quarenta) metros.

§ 22 Os vestidrios devem ser equipados com dispositivos para guarda individual de pertences gue
permitam separacdo da roupa comum dos uniformes de trabalho,

§ 3% Os sanitarios devem sar provides de vasos sanitérios com tarnpa, papel higiénico, pias, toalhas
descartaveis de papel ndo reciclado ou dispositivo automatico de secagem de m3os, sabdo liguido
inodare e neutrg, cestas coletaras de papéis com tampa adionadas sem contato rmanual,

§ 42 E proibida a instalagio de vaso sanitério do tipo "turco®.

§ 52 E proibido o acesso direto e com unicacdo entre as instalaglies sanitdrias e as demais dependéncias
tio estabetacimante,

Art. 97 - As areas de recepcio e expedigio devern dispor de projecio de coberturs com prolongamento
suficiante para protecdo das operaces helas reslizadas.

Art. 98 - A iluminagdo artificial, quando necessdria, deve ser realizada com uso de huz fria.

§ 12 As ldmpadas localizadas sobre a drea de manigulacio de matéria-prima, de produtos e de
armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes deven: estar protegidas contra rompimentos.

§ 22 € proibida a utilizagdo de iz colorida que mascare ou produza falsa impressdo quanto a coloragio
das produtos ou gue dificulte a visualizagie de sujidades.

Art. 99 - O estabelecimento deve dispor de rede de abastecimento de dgua, com instalacBes
apropriadas para armazenamento e distribuicdo, suficiente para atender as necessidades do irabalho
e as dependéncias sanitdrias e, guando for ¢ caso, dispor de instalages para tratamento de agua para
atender aes padrdes de potabilidade.

§ 1° A doraglio da dgua deve ser realizada por meio do dosador de dloro & o controle do teor de cloro
residual deve ser realizado sempre gue o estabelecimento estiver em atividade,
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possibilitern seu fornedimento parm todas as dependéncias que necessitem de dgua para
processaments, limpeza e higienizacino,

§ 3% A fonte de dgua, canalizagio e reservatdrio devemn estar protegidos de gualquer tipo de
contaminacio.

Art. 100 - Os estabelecimentos devemn dispor de dgua quente ou vapor para limpezz e higienizacio das
dependéncias, equipamentos e utensiios, de acordo com as necessidades dos processos pradutivos,

Paragrafo dnico - O estabelecido no capui deste artigo pode ser dispensado parz agueles
estabefecimentos que utifizam produtos de higienizacso cujas especificacdes téenicas dispensem a
utilizac3o de dgua quente & vapor,

Art, 101 - A lavagem de unifermes deve atender aos principios das boas préiticas de higiene, devando
ser executada em lavanderia prépria ou terceirizada.

Art. 102 - As redes de esgoto sanitirio e industrial devern ser independentes e exclusivas para o
estabelecimento.

& 12 Nas redes de esgaotos devem ser instalados dispositivos que eviter refluxos, odares e entrada de
roederes e outras pragas.

§ 22 As dguas residuais ndo podem desaguar diretamente na superficie do terreno e seu tratamento
deve atender as normas especificas em vigor,

§ 32 Todas as dependéncias do estabelecimento devemn possuir sistema para captagio de dguas
residuzais gue impegam entrada de pragas, refluxo e odaores.

§ 49 F proibida a instatacdo de sistema para captacdo de dguas residuais no interior das camaras frias.

& 5% Os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento devern contar com dedividade suficiente
para escoamentc das dguas residuais.

Art, 103 - A sala de maquinas, quando existente, deve dispor de drea suficiente, dependéncias e
equipamentos segundo a caparidade & finalidade do estabelecimeanta.

Paragrafo dnico - Quande localizada na prédio industrial, devers ser separada de cutras dependéncias
por paredes irteiras,

Art. 104 - G transperte de produtos finais frigorificados devers ser realizado através de veiculos eom
unidade de frio e com instrumento de controle de temperatura.

Paragrafo Gnico - E permitido o transporte de matérias-primas e produtos finais frigorificados da
agroindiistria de paqueno porte, em caixa isotérmica, em veiculos fechados, sem unidade frigorifica
instalada, em distancia percarrida até o méximo de uma hora, desde que tenha destine dnico e seja
mantida a temperatura adeguada a cada tipo de produto até o lacal de entrega.

SECAD [l - DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 105 - O estabelecimento é responsével peta qualidade dos alimentos que produz e somenie pode
distribuir produtos que:
I - ndo representem risco & sadide publica, ndio tenham sido fraudados, falsificados ou adulterados;

li - tenham assegurada a restreabilidade nas fases de fecepgao, fabricagio e expedigio; e )@
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ill - estejam rotulados e apresentem informactes conforme a legislacdo pertinente, de forma correta,
clara, precisa, ostensiva e em lingua porfuguesa.

Art. 106 - O proprietdrio ou responsavel legal do estabelecimento agroindustrial de pequena porie
responderd, nos termas legais, por infracies ou danos causades 3 satide piiblica ou aos interesses do
consumidor.

Art. 107 - O cumprimento das exigéneias constantes neste Regulamento ndo isenta o estabelecimenio
de atender owtras exigéndas sanitérias qQue visam garantir a inocuidade e qualidade do produto,
respeitando os principios estabelecidos neste Regufamente.

Art. 2108 - As agraindsistrias de pegueno porte estaro sujeitas as sangbes administrativas previstas no
Capftuio I¥, Sec3o II.

Art. 109 - As Agroindistrias de pequenc porte estario dispensadas da obrigatoriedade de fornecer
gratuitamente condugiic aos funcionsrios do servigo de inspecio, quando o estabelecimento funcionar
sob inspegdc permanente.

Art, 110 - O estabelecimente agroindustrizl sural de pequeno porte fica dispensado de dispor de
escritdric ou sala para o 5iM, devendo, contudo, disper de local apropriado para arguivar documentos

deste sarvigo.

Art. 111 - A agroindiistria de pequene porte astard sujeita as sangDes administrativas previstas neste
Regulamento.

Art. 112 - Sem prejuizo 2 eventuais edificacbes e instzlagbes propostas pelos interessados, o 5V
podera estabelecer, por meio dos seus instrumentos juridicos legats, perfis agroindustriais de pegueno
porte, qualificando as edificagfes, as instalagGes e equipamentos.

Art. 113 - Nos casos amissos serdo aplicados os dispositivos contidos na legislagdo estadual.
Paragrafo inico - Subsidiariamente podera ser utilizada a legislagio faderal especifica para a

agroindstria de pequeno porte.

TiITULo v
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
DA INSPECAD
Art. 114 - A inspeglo industrial e sanitiria de produtos de origemn animal serd instalada nos
estabelecimantos que, apds apravagdo do processo de registro e ficenga pele SIM, ficarfio sujeitos as

normas de implantago, funcionamento 2 inspeco,

Art. 115 - Todo estabelecimento de produtos de origem animal dotados de regisiro junto ac Si
devera possuir inspecdc industrial e sanitiria.

Art. 116 - A inspacZo industrial e sanikiria zerd;

I- Permanente: nos estabelecimentos de produtos de origem animal que abatam animais de agougue
ou animais silvestres e exéticos, sendo obrigatérie o acompanhzmento do S em todas as etapas

produtivas.

X
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i1 - Periddica: nos demais estabelecimentos de produtos de origemn animal, sendo a periodicidade dessa
Inspecio determinada, a juizo do $IM, de acordo com a avaliagiio dos riscos sanitarios dos processos
de produgdo dos diferentes produtos, incluindo os programas de autocontrole,

Parigrafo dnkco - O Servio de Inspecdo determinard o hordric de funcionamento dos
estabelecimentos em que sira presenca seja abrigatiria,

Art. 117 - Fam parte dos procedimentos de inspecio e fiscalizagdo 2 verificacic dos programas de
awrocontrole, bem come a verificacio da conformidade dos processqs de produco através dos seus
resuitados de exames microbioldgicos, microscopicos, fisico-quimicos, organolépticos au, ainda,
qualgquer autro previsio para ] produts em fuestac.

Art, 118 - Os estabelecimentos registrados neste Service de Inspecdo serdo auditados em seus
processos de produgdo por equipe de auditora, instituida e nomeada pelo SiM, Consdrcio Pablico ou

outro Servico Dficial de Inspeacag,

CAPITILOT
DA INSPECAD INDUSTRIAL E SANFTARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 119. Nos estabelecimentos sob nspeciio municipal, é permitido ¢ abate de bovinos, bubalings,
equitiecs, suideos, ovinos, caprinos, aves doméstiras, lagomorfos, animafs exdticos, animais silvestras,
anfibios e répteis, nos termos do disposto neste Decreto e em nofmas complementares.

§ 1° O abate de diferentes espécies em um mesmo estabefecimento pode sar realizado em instalagiies
e equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

§ 22 C abate de que trata 0 § 12 pode ser realizado desde que sefa evidenciata a completa segregacio
entre as diferentes espécies e seus respectivos pradutos durante todas as etapas do procaesso
operacional, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto 4 higienizac3o das
instaizgdes e dos equipamentos.

Art, 119-A. Os estabelecimentos de abate s3o responsdveais par garantir a identidade, 2 qualidade e a
rastreabilidade dos produtos, desde sua obten¢ic na producio primaria até a recepgio no
estabelecimento, incluido ¢ transporte.

% 1% Os estabelecimentos de abate gue recebem animais oriundos da proeducdo primdriz devem
possuir cadastro atualizado de produteres.

& 22 Qs estabelecimentos de abate que recebem animais da produgdo primdria sdo responsaveis pela
implementagso de programas de melhoria da gualidade da matériz-prima e de educacio continuada
dos produtores.

SECAO |
DA INSPECAO ANTE MORTEM

Art. 120. O recebimentc de animais para abate ern qualquer dependéncia do estabelecimento deve
ser feito com prévio conhecimento do Si.

Art. 121. Por ocasiic do recebimento e do desem barque dos animais, o estabelecimento deve verificar
os documentos de trinsito previstos em normas especificas, com vistas a assagurar a procedéncia dos

animais. K

Prefeitura Municipal de Milhd -
Av. Pedro José de Olivelra, 406 ~ Camtro - Mithd/CE
CER: BIRIE-AO0 -:CNPE 08 741 S /000008



Parigrafu Gnico. E vedado o abate de animais desacempanhados de documentos de transito.

Art, 122. Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser desembarcados e
alpjados em instalagdes apropriadas e exclusivas, onde aguardarde avaliagao pelo SIM.

Pardgrafo Gnico. Os animais que chegarem em veiculos transporiadores lacrados por determinagbes
sanitarias, conforme definiciio do érgio de sadde animal competente, poderdo sey desembarcados
somente na presenga de um servidor do SIM.

Art. 123. O estabelecimenta & obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos animais e aplicar
acdes gue visem & protecio e ao bem-estar animal, desde ¢ embarque na origem até o momento do

abate.

Art. 124. O estzbelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programacso de abate e a
documentacio referente a identificagdo, ae manejo e a procedéncia dos totes e as demais infarmaches
previstas em legislagao especifica para a verificacdo das condicies fisicas e sanitarias dos animais palo
SIM.

§ 12 Nos casos de suspeita de uso de substdncias proibidas ou de faha de imformactes sobre o
curnprimento do praze de caréncia de produtes de uso veterinaric, o 5 podara apreender os lotes
de animais ou os produtes, proceder a coleta de amostras e adotar outros procedimantos que
respaldem a decisio acerca de sua destinagdo.

§ 22 Spmpre gue o $IM julgar necessario, os documentos com informagbes de interesse sobre o lote
devemn ser dispomibilizados com, no minime, vinte & guatre horas de antecedénca.

Art. 125. E obrigatoria a realizagio do exame ante mortem dos animais destinados ao abate por
servidor competente do SIM.

§ 12 O exame de gue trata o caput compreende a avaliacdo documental, do comportamento e do
aspecto do amimal e dos sintomas de doengas de interesse para as areas de salde animal e de salde
piiblica, atendido o disposto neste Decreto e em ROMAs complemeantares.

§ 2¢ Qualquer caso suspeito implica a identificagdo £ o isclamento dos animais envolvidos. Quando
necessario, se proceder# ac isolamento de todo o lote.

§ 32 Os casos suspeites serdo submetidos a avaliagio por Auditor Fiscal Municipal Agropecudrio, com
formacdo em Medicina Veterindria, que pode compreender exame clinico, necropsia ou outros
procadimentos com o fim de diagnosticar £ determinar a destinag3o, aplicande-se agbes de salde
animal quando o case exigir.

§ 32 Os casos suspeitos serdo submetidos & avaliagdo, por Auditor Fiscal Municipal Agropecudrio com
formacdo em Medicina Veterinaria ou por médico veterindrio integramnte da equipe do sarvico de
inspecio municipal, que poders compraender exame ¢linico, necropsia ou outros procedimentos com
a finalidade de diagnosticar e determinar 2 destinagdo, aplicedas agles de satide apimal guande ¢ caso
exigir.

& 42 0 exame ante mortem deve ser realizado no menor intervato de tempe possivel apés a chegada
dos animais no estabelecimento de abate.
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§ 52 Dentre as espécies de
& inspecdc ante morten.

E 520 exame serd repetido caso decerra perindo superior 3 winig & quatro horas entre 3 primeita
avaliagdo e o momenta do abate.

§ & ? Dentre as espécies de abate de pescado, somerte oS anfibios e os répteis devem ser submetitdos
4 inspegiic ante moTtem.

Art. 126. Na imspecio ante mortem, quando forem wlentificados animals suspeitas de zoonoses ou
anfermidades infectocontagiosas, ou animals que apresentem reagdo inconclusiva ou positiva ern
testes diagnosticos para essas enfenmidades, o abate deve ser realizado em separado dos demais
animais, adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Paragrafo Gnico. No <aso de suspeita de doengas no previsias neste Decretn 04 €M Normas
complementares, o abate deve ser reaiizado também e separado, para methor estudo das lesbes e
varificaches complementares.

Art. 127. Quando houver suspeita de deengas infectooontagiosas de notificagio imediata determirada
pelo servigo oficial de satde animal, além das medidas jd estabelecidas, cabe ao 5IM:

| - notificar o servico oficiat de sadde animal, primeiramente na irea de jurisdicio do estabelecimento;

Il - jsolar os animais suspeitos & manter o lote sob cbservacdo enquants nic houver definicdo das
medidas epidemiotégicas de satde animal a serem adaotadas; ¢

11l - determinar 2 imediata desinfecgio dos locals, dos equipamentos g das utensilios que possam ter
entrado em contato com os residuos dos animais pu gualquer outro material que possa tey sido
contaminado, atendsdas as recomendagies estabelecidas pelo servico oficial de satde animal,

Art. 128. Quando no exameante mortem forem constatades casos isplados de deoengas ndo
contagiosas que permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenagio totat do animal,
aste deve ser abatido por Gltima ou em instalagbes especificas para este fim.

Art. 129. Os suideos que apresentem casos agudos de erisipela, com eriterna cutdneo difuso, devem
ser abatidos em separado.

Art. 130. As fémeas em gestacio adiantada ou cam sinais de parto recente, nic partadoras de doenca
infectocontagiosa, podem ser retiradas do estabelecimento yara melhar aproveitamento, cbhservados
os pracedimentos definidos pelo-senigo de safide animal.

paragrafo éinico. Asfémeas com sinais de parto necente ou aborto somente poderdo ser abatidas apés
no minimo dez dias, comades da data do parto, desde gue niio sefam portadoras de doenca
infectocontagiosa, casy em que Serdo avabadas de acorda com este Dacreto e com as normas
complementares.

Art. 131 Os apimais de abate que apresentes hipotermia ou hipertermia podern ser condenados,
tavando-se em consideracio as condighes diméticas, de trarsporte & 0% demais sinais clinices
apresentados, costforme disphem pormas camplementares.

Paragrafo linico. O disposto no cput nao se aplica aos- animals pecHolenmmicos. &Q]
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Art. 132, A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomocao em veiculos
transportadares gue estejam nas instalagdes para recepgdo e acomodagio de animais ou em qualgquer
dependéncia do estabelecimento deve ser imediatamente levada ao conhedmento do 5IM, para que
sejam providenciados a necrogsia ou o abate de emergéncia e sejam adotadas as medidas gue se
fagam necessirias, respeitadas as particularidades de cada espécie.

§ 12 O lote de anfmais no qual se verifique gualguer casc de marte natural 56 deve ser ahatido depois
da resultado da necropsia.

& 22 Np caso de abate de aves, 3 raalizaciio da necropsiz serd compulséria sampre que a morialidade
registrada nas informagbes sanitarias da origem do lote de animais for superior aquela estabelecida
nas normas compiementares ou quando houver suspeita clinica de enfermidades, a critério do Auditor
Fiscal Municipal Agropecudrio, com formacio em Medicina Veterinaria.

§ 2® A necropsia de aves serd realizada, por Auditor Fiscal Municipal Agropecuério com formagdce em
Medicina Veterindria ou por médico veterindric integrante da equipe da servigo de inspacéo federal,
na hipotese de suspeita clinica de enfermidades e sua realizagzo serz compulsdria guando
estabeledds em normas complementares.

Art. 133. As carcacas de animais gue tenham morte acidental nas dependéncias do estahelecimente,
desde que imediatamente sangrades, podem ser destinadas ac aproveitamente condicional apds
exame post mortem , a critério do Auditor Fiscal Federal Agrapecudrio, com formacio am Medicina
Veterindria,

Art. 134, As carcacas de animais gue tenham morte acidental nas dependéncias do estabelecimento,
desde gue imediatamente sangrados, poderdo ser destinadas ao aproveitemento condicional apos
exame post mortem, a critéric do Audior Fiscal Municipal Agropecuério com formagaoe em Medicing
Veterinaria ou da médico veterindrio integrante dz equipe do servico de inspecio municipal.

Art, 135. Quanda o SIM autorizar o transporte de animais mortos au agenizantes para o local ande
serd realizada a necropsia, deve ser utifizado veiculo ou contentor apropriado, impermeavel e que

permita desinfeccdo logo apds seu vso.

§ 12 No caso de animais mortos com suspeita de doenga infectocantagiosa, deve ser feito o
tamponamento das abarturas naturais do animal antes do transporte, de modo a ser evitada a
disserninagao das secreces & excregbes.

§ 28 Confirmada a suspeita, 0 animal morto e os seus residuos devem ser incinerados ou autoclavados
em equipamento proprio, gue permita a destruicao do agente,

& 22 Confirmada a suspeita, o animal morto e 05 seus residuos devem ser:

| - incinerados;
Il - auteclavados em equipamentc prépric; ou
{il - submetidos a tratamento equivalente, que assegure a destruigdo do agente.

§ 32 Concluidos os trabathos de necropsias, o veicule ou contenter utilizade ne transporte, o piso.da
dependéncia a todos os aquipamentos € utensilios gue entraram em contato com ¢ animal devem ser

lavados e desinfetados.
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Art. 136. As necropsias, independentemente de sua motivagéo, devem ser reatizadas em. ilocal
especifico @ os animais e seus residuos serdo destinados nos termos do disposto neste Decreto e nas

normas complementares.

Art. 137. 0 5IM lavard ao conhecimento do servigo oficial de saide animal o resultado das necropsias
que evidenciarem doencas infectocontagiosas e remeterd, quando necessdrio, material para
diagnostico, conforme legislagio de satide 2nimal.

Segao H
Do abate dos animais

Art, 138. Nenhum animal pode ser abatido serm autorizacic do SHV.

Art. 339. E proibido o abate de animais que ndo tenham parmanecido em descanso, jejum e diata
hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie e as situagGes emergenciais que
comprometem ¢ bem-estar animal.

parsgrafo Unico. A Secreteria Municipal de Agricultura e desenvolvimento Agratio estabelecerd
parémetros referentes ao descanso, @0 jejum e a dieta hidrica dos animais em norrmas
complementares.

Subsecao i
Do abate de emergéncia

Art. 140, Os animais que chegam ao estabelecimentc em condigbes precarias de sadde,
impossibilitados ou n&o de atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, & 05 que foram
excluidos do abate normal apos exame ante mortem, devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

Paragrafo Gnico. As situacbes de que trata o caput compreendem animais doentes, com singis de
doencas infectocontagiosas de notificagdo imediata, agonizantes, contundidos, com fraturas,
hemorragia, hipotermia ou hipertermia, impossibilitados de iocomogdo, com sinais clinicos
neurolégicos e cutras condiches previstas em nermas complementares.

Art_141. O abate de emergéncia sera realizado na presenga de Audstor Fiscal Municipal agropacuatio
com fermagdo em Medicina Veterindria ou de médica veterinario integrante da equipe do servigo de
inspecdc faderal.

Paragrafo (inico. Naimpossibilidade do acompanhamento do abate de emergéncia por profissional de
que trata o caput, o estabelecimento realizard o sacrificio do animal por método humanitdric e o
segregard para posterior realizacio da necropsia.

At 142. 0 5IM deve coletar materizl dos animais destinatos ao abate de emergéncia que apresentern
sinais clinicos neurologicos e enviar aos laboratérios oficiais para fins de diagnostico e adotar outras
acSes determinadas na legislagio de sadde animal.

Ast. 143. Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteracdes metabdlicas ou patalogicas
devem ser destinados ac abate de emergéncia.

Pardgrafo dnico. No caso de paralisia decorrente de alteragfes metabolicas, & perrnitido retirar os
animais do estabelecimento para tratamenta, observados os procedimentos definidos pela legisiacgo
de satide animal. K
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Art 144 Nos casos de divida no diagndstico de processo septicémics, o 5IM deve realizar coleta de
material para analise laboratorial, principalmente guanda houver inflamac8o dos intestinos, do tdhere,
do dtero, das articulacbes, dos pulmbes, da pleura, do peritdnic ou das lesBes supuradas e
EAngrenasas.

Art. 145, Sio considerados improprios para consuma humang 0s animais gue, abatidos de emergéncia,
se enguadrem nos ca250s de condenagdc previstos neste Decreto ou em normas complementares.

Art. 146. As carcacas de animais abstidos de emergéndia que ndo foram condenadas podem ser
destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo gualgquer comprometimento sanitdrio,
serdo liberadas, canforme previsto neste Decreto ou em normas complemeantares.

Subsegdo Il
Do abate normal

Art. 147. 50 é permitigo o abate de animais com o emprego de métodos humanitdrios, utitizando-se
de prévia insensibilizag3o, baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria.

§ 12 0Os métodos empregados para cfada espécie animal serdo estabelecidos em normas
compiementares.

§ 29 E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde gue seus produtos sejan
destinados total cu parcialmente ag consumo por camunidade religiosa que os requeira au ao
comercio internacional com paises fque fagam essa exigéncia.

Art. 148. Antes de chegar 2 dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de aspersgo
com dgua suficiente ou processo equivalente para promover a impeza e a remocdo de sujidades,
respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 149. A sangria deve ser a mais completa possivel e reafizada com o animal suspensa pelos
membros posteriores ou com o emprege de cutro método aprovado pelo Departamento de Inspecdo

de Produtos de Origern Animal.

Paragrafo Onico. Nenhuma manipulacdo pode ser inicizda antes que ¢ sangue tenha ascoadae o mdximo
possivel, respeftado o periodo minimo de sangria previsto em normas complementares.

Art. 150, As aves podern ser depenadas:

|- asecn;

Ii - apos escaldagem em dgua previamente aquacida e com renpvacde continua; ou

il - por outro processo autorizado pelo Servigo de InspecEo de Produtos de Grigem Animal.

Art, 153, Sempre gue for entregue para o consumo com pele, & obrigatéria a depilagio completa de
toda a carcaca de svideos pela prévia escaldagern em agua quente ou precesso similar aprovado pelo

Servige de Insperdo de Prodytos de Origem Animal.

§ 12 A operacdo depilatoria pode ser completada manualmente ou com a utilizaciio de equipamento
apropriade e as carcagas devem ser favadas apds a execuco do provesso.

%
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§ 22 £ proikido o chamuscamerttu de suideos sem escaldagem e depilacio prévias,
§ 3¢ £ obrigatéria 2 renovagio continua da dgua nos sistemas de escaldagem dos suideos.

§ 42 Pode ser autorizado o emprege de coadjuvantes de tecnologia na dgua de escaldagem, conforme
critérios definidos pelo Servico de Inspac3a de Produtos de Origem Animal.

Art. 152. Quando farem identificadas deficiéncias no curso do sbate, ¢ SIM poderd determinar a
interrupgdo do abata ou a redugdo de sua velocidade.

Art, 153, A eviscerac3o deve ser realizada em local que permita pronto exame das visceras, de forma
que ndo ocorram contaminaces.

% 12 Caso ocorma retardameanto da evisceragiic, as carcagas e visceras serdo julgadas de acordo com o
dispasto em normas complementares.,

§ 22 0 5IM deve aplicar as medidas estabelecidas na Secio I, do Capitulo 1, do Tiulo V, no casg de
contaminagdo das carcagas e dos érgdos ne momento da evisceragio.

Art. 154. Deve ser mantida 2 correspondéncia entre as carcacgas, as partes das carcagas e suas
respectivas visceras até o término do exame post mortem pelo 5IM, observado o disposte emn norma
complementar.

§ 12 £ vedada a realizacio de nperagﬁés de toalete antes do términe do exame post mortem.

§ 22 £ de respensabilidade do estabelecimento 3 manutencic da correlagdo entre a carcaga & as
visceras e o sincronismao entre estas nas linhas de inspecio.

Art. 155. Ainsuflacio € permitida come método auxiliar no processo tecnelégico da esfoia e desossa
das especies de abate,

§ 12 0 ar utilizado na insuflagho deve ser submetido a um processo de purificagdo de forma que garanta
a sua gualidage fisica, guimica e microbiocldgica finatl.

§ 22 E permitida a insufiagio dos pulmdes para atendar as exigéncias de abate segundo preceitos
religinosos.

Art, 156, Todas as carcacas, as partes das carcagas, os drgdos e as visceras devern ser previamente
resiriados ou congelados, dependendeo da especificacio do produto, antes de serem ammazenados em
camaras frigorificas onda jé se enconirem outras matérias-primas.

Pardgrafo Gnico. £ cbrigetdrio o resfriamente ou o congeizmenta dos produfos de que trata
0 caput previamente ao seu transporte.

Art. 157. As carcacas ou as partes das carcagas, quando submetidas a processo de resfriamento pelo
ar, devem ser penduradas em cdmaras frigorificas, respeitadas as particularidades de cada espécie, &
dispostas de modo gue haja suficiente espago entre cada pega & entre elas e as paredes, as celunas e
05 pisos,

Parggrafo tinico. E proibido depositar carcagas e produtos diretamente sobre o piso.
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Art, 158. O SIM dave vr—:nfn:ar 0 cumprimente dos procedimentos de desinfeccio de dependéncias e
equipamentos na ocotréncia de doengas infectocontagiosas, para evitar contaminacdes cruzadas.

Art. 159. £ obrigatoria a remogfo, a segregacio e a inutilizagio dos Materiais Especificados de Risco -
MER para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes destinados ao abate.

§ 12 Qs procedimentos de que trata o caput devem ser realizados pelos estabelecimentos, observado
o disposte em normas compieamentares.

& 22 A especificagdo dos orgaos, das partes ou ¢os tecidos animais classificados como MER serd
realizada pela legislagdc de salde animal.

& 3¢ £ vedado o uso dos MER para alimentagio humana ou animal, sob qualquer forma.

Secio
Dos aspectos gerais da inspecdo post mortem

Art. 160. Nos procedimentos de inspegdo post mortemn, o Auditor Fiscal Municipal Agropecudrio com
formacdo e Medicing Veterindria ou o médico veterindrio integrante da eguipe do servito de
inspecdo municipat poderdo ser assistidos por Agentes de Inspacio Sanitdria e Industrial de Produtos
de Origem Anima!l ou por auxilizres de inspecio devidamente capacitados.

Paragrafo {inicc. A equipe de inspe¢io deve ser suficiente para & execuglo das atividades, conforme
estabelecido em normas complementares.

Art. 161. A inspecio post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaca, das cavidadas,
dos 4rgdas, dos tecidos e des linfonodos, realizada por visualizacio, palpagdo, oifagdc e incisdo,
guande necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares especificas para
cada espécie animal.

Art. 162. Todos os Grgdios e as partes das carcacas devemn ser examinades na dependéncia de abate,
imediatamente depois de remuovidos das carcacas, assegurada sempre & correspondéncia entre eles,

Art. 163. As carcacas, as partes das carcagas e os 6rgdos gue apresentern lesGes ou anormalidades que
ndo tenham implicacfes para a carcaca e para os demais drgios padem ser condenados od liberados
nas linkas de inspecdo, observado ¢ dispostc em nermas compiementares,

Art. 164. Toda carcaga, partes das carcacas e dos érghos, examinados nas finhas de inspegdc, gue
apresentem lesdes ou anormalidades que possam ter implicacBes para a carcaca e pars os demais
Grgdos devem ser desviados para ¢ Servico de Inspecgo Final para que sejam examinades, julgados e
tenham a devida destinacio.

§ 12 A avaliacdo e o destino das carcagas, das partes das carcagas e dos érgdos s3o atribuicdes do
Auditor Fiscal Municipal Agropecuario com formagic em Medicing Veterindria, ou do médico
veterindrio integrante da equipe do servige de inspegic fedarat.

& 22 Quando se tratar de doengas infectocontagiasas, o destino dado 20s drgfes serd similar Aquele
dadc a respectiva carcaca.
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§ 32 As carcacas, as partes fas carcatas e 0s O6rgios condenados devem ficar retidos pelo-SIM e serem.
removides do Servico de inspegiio Final por meio de tubulacdes especificas, carrinhos especiais ou
autros recipientes apropriados e identificados para este fim.

§ 42 O material condenado sera descaractarizado quando:
[ - n8o for processado no dia do abate: ou
It - for transportado pars transformacio em outro estabelecimento.

§ 52 Na impossibilidade da descaracterizacio de que trata o § 42, o material condenado sera
desnaturado.

Art. 165, 53¢ proibidas a remocio, a raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar lesBes das
carcagas ou dos érgaos, antes do exame pelo SIM.

Art. 166. As carcacas julgadas em condigiies de consumo devern receber as marcas oficiais previstas
neste Decreto, sob supervis3o do SIM.

Pardgrafo lnico. Serd dispensada a aplicagdio do carimbo a tinta nos quartos das carcacas de bovideos
e suideos em estabelecimentos que reafizam ¢ abate e a desossa na mesma unidade industriai,
ohservados gs procedimentos definidos em normas complementares.

Art. 167. Sempre que requerido pelos proprietirins dos animais abatidos, o SiM disponibifizard, nos
estabelecimentos de abate, laudo em que constem as eventuais enfermidades ou patologias
diagnosticadas nas carcagas, mesmo em cardter presuntivo, durante a insperdo sanitdria e suas

destinaches.

Art. 168. Durante os procedimentos de inspegio ante mortem e post mortem , 0 julgamento dos
casos ndo previstos neste Dacreto fica a critério do 5IM, que deve direcionar suas acHies principalmenta
ppara a preservagdo da inocuidade do produto, da saiide publicz e da sadde animal.

Pardgrafo inico. O SIM coletard material, sempre que necessario, & entaminhard para anilise
laboraterizl para confirmaciic disgnastica.

Art. 168. As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgdos gue apresentem abscessos miliplos ou
disseminados com repercussdo no estado geral da carcaca devem ser condenados, observanda-se,
ginda, o que segue:

| - devem ser condenados carcagas, partes das €arcacas ou Ofgdos que sejam cortaminados
acidentalmente com material puruienta;

Il - devem ser condenadas as carcacas com ateragies gerais como caquexia, anemia ou ictericia
decorrentes de processo purulenty;

W - devem ser destinadas ao aprovelfamente condicional pelo uso do calor as carcagas que
apresentem abscessos miktiplos em drgZos ou em partes, sem repercussio no seu estado geral, depois
de removidas e condenadas as areas atingidas;
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IV - podem ser liberadas as carcagas que apresentern abscessos miitiglos em um dnico drg3o ou parte
da carcaga, com exce¢do dos pulmdes, sem repercussdo nos linfonados ou no sey estado geral, depois
de resnovidas e condenadas as dreas atingidas; e

V - podem ser liberadas as carcacas que apresentem abscessos locatizados, depois de removidos e
condenados os Orgaos e as dreas atingidas.

Art. 170. As carcagas devem ser condenadas quando apresentarem lesdes generalizadas ou localizadas
de actinomicose ou actinobacilose nos locais de eleicio, com repercussdo no sey estado geral,
observando-se ainda o gue segue:

| - quando as lesbes sio localizadas e afetam os pulmbes, mas sem repercussio no estado gerzl da
carcaca, parmile-se o aproveitamento condicional desta para esterilizagdo pelo calor, depois de
removidos e condenados os Srgios atingidos;

Il - qguande a lesde é discreta e fimitada 3 lingua afetando ou n3o os linfonodos correspondentes,
permite-se 0 aproveitamento condicionaf da carne de cabeca para esterilizacso pelo calor, depois de
removidos e condenados a lingua e seus linfonodos;

Il - quando as lesdes séa localizadas, sem comprometimento dos Enfanodos e de putros drgdos, e a
carcaca encontrar-se em bom estado geral, esta pode ser liberada para o consumo, depois de
removidas e condenadas as dreas atingidas; e '

IV - devem ser condenadas as cabegas com iesbes de actinomicose, exceto guando a lesSo éssea for
discreta e estritamente localizada, sem supuragic ou trajetos fistulosos.

Art. $71. As earcacas de animais acometides de afecgdes extensas do tecido pulmonar, em processo
agwlo ou crdnico, purufento, necrdtico, gangrenoso, fibrnoso, associado ou ndo a outras
complicagdes e com repercusséio no estado geral da carcaca devem ser condenadas.

£ 1% A carcaca de animals acometidos de afeccdes pulmonares, em precesso agudo oy em fase de
resglucio, abrangido o tecido pulmonar e a pleura, com exsudato e com repercussdo na cadeiz
linfatica regional, mas sem repercussfo no estado geral da carcaga, deve ser destinada ac
aproveitamento condicienal pelo use do calor,

§ 22 Nos casos de aderéncias pleurais sern quaiquer tipo de exsudato, resultantes de processas
patologicos resolvides e sem repercussio na cadeia linfatica regionai, a carcaca pode ser liberada para
0 consumo, apos a remogac das dreas atingidas.

& 32 Os pulmies que apresenatern fesfes patoldgicas de origern inflamatdria, infeccipsa, parasfaria,
traumatica ou pré-agdnica devem ser condenados, sem prejuizo do exame das caracteristicas gerais

da carcaca.

Art. 172, As carcacas de animais que apresentem septicemia, piemia, toxemia ou indicos de viremia,
Clijo CONSUMC possa causar infecgdo ou intoxicagdo alimentar devem ser condenadas,

Paragrafo Gnico. Incluem-se, mas ndo se mitam as afeccbes de que trata o eaput, os casos de:
i - inflamac2o aguda da pleura, do peritdnie, do pericirdia e das meninges; \h

Il - gangrena, gastrite e enterite hemorrigica ou crdnica;
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Il - metrite;

W - poliartrite;

W - flebite umbitical;

Vi - hipertrofia generalizada dos nddulos linfaticos: e

ViII - rubefacio difusa do coure.

Art. 173. As carcagas e o5 Orgdos de animais com sorologia positiva para brucelose devem ser
condenados quando estes estiverem em estado febril no exame ante mortem.

& 1 0Os animais reagenies positivos a testes diagndsticos para brucelose devem ser abatidos
separadarmente.

§ 2¢ As carcacas dos suinos, dos caprinos, dos ovinos & dos bifalos, reagentes positivos ou ndo
rezgentes a testes diagndsticos para brucelose, gue apresentem iesdo localizada, devem ser
destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas 2 condenadas a5
areas atingidas.

§ 39 As carcacas dos hovinos e dos equines, reagentes positivos ou ndo reagentes a testes diagndsticos
para Brurelese, que apresentem lesdo localizada, podem ser liberadas para consumo em natureza,
depois de removidas & condenadas as dreas atingidas.

& 4% Os anrimais reagentes positivas a testes diagnidsticos pare brucelose, na auséncia de lestes
indicativas, podem ter suas carcacas liberadas para consumo em natureza.

§ 52 Nas hipotéses dos §2 2, §3 2e 54 2-devem ser condenados as Srgfios, o Ghere, o trato genitaie o
sangue.

Art. 174, As carcagas e os orgdos de animais em estado de caquexia devem ser condenados.

Art. 275. A% carcagas de animais acometidos de carbdncule hematico devem sercondenadas, incluidos
peles, chifres, cascas, pelos, orgsos, conteddo intestingd, sangue e gordura, impando-se & imediata
exerucdo das seguintes medidas:

| - ndo podem ser evisceradas as carcacas de anirnais com suspeita de carbiincule hemdtico;

It - quando o reconhecimento ocorrer depeis da evisceragdo, impde-se imediatamente a desinfecgio
de todos 65 locais que possam ter tido contate com rasiduos do arimal, tals como dreas de sangria,
pisos, paredes, platsformas, facas, serras, ganchos, eguipamentos em geral, uniformes dos
funcionarios e qualquer outro material gue possa ter sido contaminado;

il - uma viez constatada a presenca de caritinculo, o abate deve serinterrampido e a desinfecgdo deve
ser iniciada imediatamenie;

IV - recomenda-se, para desinfecclio, o emprego de solugdo de hidrdxido de sodio a 5% {cinco por
canta), hipoclorito de sodio 2 1% {um par cento) ou outro praduto corm eficicia comprovada;
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V - devem ser tomadas as precaugies necessarias em relacio aos funciendrios que entraram em
contatc com ¢ matarial carbunculose, aplicando-se as regras de higiene e antissepsiz pessoal com
pradutes de eficdcia comprovada, devendo ser encaminhadas ao servige médico como medida de
precaucdo;

VI - todas as carcacas, as partes das carcagas, inclusive pele, cascos, chifres, orgéos e seu contedido que
entrem em contato corn animais ou material infeccioso devern ser condenados; e

Vil - a dgua do tanque de escaldagem de suinos por onde tenha passado animal carbunculoso deve sar
desinfatada & imediatamenie removida para a rede de efluentes industriais.

Art. 176. As carcacas & o5 6rgdos de animais acometidos de carbincuio sintomatico devem ser
condenados.

Art. 177. As carcacas de animais devermn ser condenadas quando apresentarem alteragdes muscidares
aceniuadas e difusas & quando existir degenerescéncia do miocardie, do figado, dos rins ou reagio do
sistema linfético, acompanhada de alteragOes musculares,

§ 12 Devemn ser candenadas as carcacas cujas carnes se apresentem flacidas, edematosas, de coloragao
paiida, sanguinolenta qu com exsudagdc.

§ 22 A critéric do 5IM, poden ser destinadas 3 salga, ac tratamento pelo calor cu & condenacio as
carcacas com alteracfes por estresse ou fadiga dos animais.

Art. 178, As carcagas, as partes das carcagas e os 6rggos com aspectn repugnante, congestas, com
eoloracio anormal ou com degeneragbes devem ser condenados.

Paragrafo Unico. Sdo também condenadas as carcagas em processo putrefativo, que exalem odores
medicamentosas, urindrios, sexuais, excrementicios ou outros considerados anormais.

Art. 179. As carcagas e o5 Orgdos sanguinolentos ou hemarrdgicos, em decorréncia de doengas ou
afecpdes de cardter sistémico, devem ser condenados.

Paragrafo Unico. A critévio do SIM devem ser condenados cu destinados ao tratamento pelo calor as
carcacas e 05 drgdos de animais rmal sangrados.

Art. 180. Os figados com cirmase atriofica ou hipertréfica devem ser condenados.

Paragrafo fnico. Podem ser jiberadas as carcagas no caso docaput, desde que ndo estejam
eomprometidas.

Art. 181, Os drgaps com alteragdas como congestao, infartos, degenarag3o pordurasa, angiectasia,
hemorragias ou coloragiic anormal, relacionados au ndo a processos patoldgicos sistémicos devem sar
condenados.

Art. 182. As carcagas, as partes das carcacas e ©Os Orgdos que apresentem area extensa de
contaminagda por contelido gastrintestinal, urina, leite, bile, pus ou outra contaminagao de qualquer
naturezs devem ser condenados guando ndo for possivel a remogdo complets da drea contaminada.
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£ 12 Nos ras0s em que nio seja possivel delimitar perfeitamente as areas contaminadas, mesmo apds
a sua remocdo, as carcacas, as partes das carcagas, o5 drgaos ou as visceras devem ser destinados &

esterilizacdo pelo calor.

§ 22 Quando for possivel a remoc3o completa da contaminagdo, as carcagas, as partes das carcacas,
o5 Orgdos ou as visceras podern ser liberados.

& 32 Paderad ser permitida a retirada da contaminacac sem a remagio completa da drea contaminada,
conformsa estabelecido em hormas complementares.

Art, 183. As carcagas de animais que apresentem cantusdo generalizada cu multiplas fraturas devem
ser condenadas.

& 12 As carcagas que apresentem lesjes extensas, semn que tenham sido tetaimente comprometidas,
devern sar destinadas ao tratamento pelo calor depois de remavidas e condenadas a5 dreas atingidas.

§ 29 As carcacas que apresentem contusdo, fratura cu luxacdo focalizada podem ser liberadas depois
de removidas & condenadas as dreas atingidas.

Art. 184. As carcacas que apresentern edema generalizado no exame post mortem devem ser
condenadas.

Paragrafo Gnico. Nos casos discretos e tocalizados, as partes das carcagas e dos orgaos gue apresentem
infiltragies edematosas devem ser removidas e condenadas.

Art. 185. As carcacas e os orgdos tde animais parasitados por Desophagostomum sp {escfagostomosea)
devem ser condenatios quanto houver caquexia.

Pardgrafo dnica, Os intestines ou suas partes que apresentem nddilos em pequanc nimere podem:
ser liberados.

Art. 186. Os pancreas infactados por parasitas do género Eurytrema, causadores de euritrematosa
devem ser condanados.

Art. 187. As rarcagas & 0s dredos de animais parasitados por Faseiola hepatica devem ser condenados
quando houver caquexia ou ictericia.

Pardgrafo dnico. Quandao a lesao for circunscrita cu limitada ao figado, sem repercussdo no estado
geral da carcaca, este orgao deve ser condenado e a carcaca poderd ser liberada.

Art. 188, Os fetos procedentes do abate de fémeas gestantes devem ser condenados.
Art. 189. As linguas que aprasentern glossite devem ser condenadas.

Art. 190. As carcacas e 05 orgdos de animais que apresentem cisto hidatico devem ser conderados
fguando houver caquexia.

Pardgrafo dnico. Os Orgaos que apresentem lesbes periféricas, calcificadas £ circunscritas padem ser
liberados depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 191. As carcacas e 05 rgdos de animais que apresentem ictericia devem ser condenados.
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Paragrafo (nico. As carcagas de animais gue apresentem gordyra de caramarela decorrente de fatores
nutricionais ou caracteristicas raciais podem ser liberadas.

Art. 192, As carcagas de animais em que for evidenciada intoxicagio em virtude de tratamento por
substdncia medicamentosa ou ingestdo acidental de produtos toxicos devern ser condenadas.

Paragrafo dnico. Pode ser dado & carcaca aproveitamento condicional ou determinada sua liberagio
para ¢ consuma, a critério do SIM, guando a lesdo for restrita aos orgos ¢ sugestiva de intoxicagio
por plantas toxicas.

Art. 193. Os coracdes com lesdes de miocardite, endocardite & pericardite devem ser condenadas.

§ 1®° As carcagas de animais com lesdes cardiacas devem ser condenatdas ou desiinadas ao tratamenio
pelo calor, sempre que houvver repercussée no seu estado gersl, 2 critério do SIF.

§ 22 As carcagas de animais com lesdes cardiacas podem ser liberadas, desde que nic tenham sido
comprometidas, a critério do SIM.,

Art. 194, Os rins com lesdes como nefrites, nefroses, piefonefrites, uranefrases, cistos urindrios ou
outras infacgles devern ser condenados, devendo-se ainda verificar se estas lesdes estio ou nao
refacionadas a doencas infectocontagiosas ou parasitarias e se acarretaram aiteragSes na carcaca.

Paragrafo Onico. A carcaca e os rins poders ser liberados para 0 consumo quando suas lesBes ndo
estiverem relacionadas a doencas infectocontagiosas, dependendo da extensdo das lesies, depois de
removidas & condenadas as areas atingidas do drgda.

Art. 185, As carcagas que apresentem lesdes inespecificas generalizadas em linfonodos de distintas
regides, com compromeatirmerto do seu estado geral, devem ser condenadas.

§ 12 Mo caso de lesbes inespeciicas progressivas de linfonodos, sem repercussdo no estade geral da
carcaga, condena-se 2 drea de drenagem destes linfonodos, com ¢ agroveitamento condicicnal da

carcaca para esterilizacdo pelo cator.

§ 22 No caso de lesbes inespecificas discretas e circunscritas de finfonodos, sem regercussie no estado
geral da carcaca, 2 dres de drenagerm deste linfonodo deve ser condenada, liberando-se o restante da
carcaga, depois de removidas e condenadas as dreas atingidas.

Art. 196. As carcacas e 0s 0rgaos de animais magros livres de qualquer processo patoldgice podem ser
destinados ac aproveitamento condicipnal, a critério do SIM.

Art. 197. As carcacas € 0s Orgaos de animals que apresentem mastite devem ser condenadas, sempre
que houver comprometimento sistémico.

§ 19 As carcagas e o5 org2os de animals que apresentem mastite aguda, quande nde houver
comprometimento sistémice, depois de removida e condenada a glénduia mamaria, serSo destinadas
# esteritizacao pelo calor,

& 1% As carcagas e os Orgdos de animais que apresentem mastite crdnica, quando ndo houver
comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a glindula mamdria, podem ser
lFberados.

\
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§ 22 As gldndulas mamarias devem ser removidas intactas, de farma a ndo permitir a contaminaciio da
carcaga por leite, pus ou outre contaminante, respeitadas as particularidades de cada espécie e a
correlacdo das glandulas com a carcaga.

& 32 Ax glandulas mamadrias que apresentem mastite ou sinzis de lactago e as de animais reagentes &
brucelose devem ser condenadas.

§ 42 0 aproveitamento da glindula mamdriz para fins alimenticios pode ser permitido, depois de
liherada a carcaca.

Art, 198. As partes das carcacas, os drgdos e as visceras invadidos por larvas [miiases) deveam ser
condenados.

Art. 165, Us figades com necrobagilose nodular devemn sar condenados.

Pardgrafa dnice. Quandoa a lesdo coexistir com outras alteragies gue levem ao comprometimenteo da
carcaca, esta e 0s Grgaos também devem ser condenados.

Art. 199, As carcagas de animais com neogplasias extensas, com ou sem metdstase e com ou sem
campremetimento do estado geral, devem ser condenadas.

§ 492 Quando se tratar de lesdes neoplasicas discretas e localizzdas, e sem comprometimento do estado
geral, a carcaca pode ser liherada para o consumo depols de removidas e condenadas a5 partes & as
orgdos comprometides.

Art. 200. Os orgdos e as pattes que apresentem parasitoses ndo transmissiveis ao homem devemn ser
cendenados, podendo a carcaga ser liberada, desde que ndo tenha sido comprometida.

Art. 201, As carcacas de animals que apresentern sinals de parta rerente o de aborto, desde que ndo
hajaz evidéncia de infeccio, devem ser destinadas ao aproveitaments condicional pelo use do calor,
devendn sar condenados o trato genital, o fibere e p sanpue dastes animais.

Art. 202. As carcacas com infeccio intensa por Sarcocystis spp (sarcocistose) devem ser conderadas.

§ 12 entende-se por infeccdo intensa a presenga de cistos em incisGes praticadas em vérias partes da
musculatura.

§ 22 Entende-se por infeccde leve a presenga de cistos localizados em um itnico ponie da carcaga ou
go érgde, devendo a carcaga ser destinada ao cozimento, ap6s remocio da drea atingida.

Art. 203. As carcagas de animais com infestacio generalizada por sarna, com comprametimento do
seu estado germil devem ser condenadas.

Paragrafo dnico. A carcaga pode ser tberada quando a infestacdo for discreta & ainda limitada, depois
de removidas e condenadas as dreas atingidas.

Art. 2. Os figades que apresentem lesdo generalizada de telangiectasia maculosa devern ser
condenados.

Parigrafo Onico. Os figados que apresentem lesbes discretas podem ser liberados depois de rernovidas
& condenadas as dreas atingidas.
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Art. 205. As carcagas de animais com tuberculose devem ser condenadas quands:
I - no exame ante mortem 0 animal asteja febril;
i - sejarmn acompanhadas de caquexia;

lit - apresentem lesdes tuberculdsicas nos miscules, nos 0ssos, nas articulagies ou nos linfonodos que
drenam a linfa destas gartes;

IV - apresentem lesfes caseosas concomitantes em drg&os ou serosas do térax e do abdémen;
V - apresentem lesfies miliares ou peridceas de parénguimas ou serosas;

¥l - apresenter lesbes maltiplas, agudas e ativamente progressivas, identificadas pela inflamacdo
aguda nas proximidades das lesBas, necrose de liquefagio ou presenca de tubérculos jovans

VIl - apresentem linfoncdes hipertrofiados, edemaciados, com caseificacdo de aspecto raiado ou
estrelado em mais de um locat de eleigio; o

Vi - existam lesSes caseosas ou caicificadas generalizadas, & sempre que houver evidéncia de entrada
do bacile na cirewlagdo sistémica.

§ 12 As lesfies de tuberculose s3o consideradas generalizadas quando, além das lesbes dos aparelhos
respiratorio, digestério e de seus linfonodos correspondentes, forem encortrados tubérculos
numeroscs distribuidos em ambos os pulmBes ou encontradas lesfias no bage, nos rins, na Gters, no
ovario, nos testicules, nas cdpsulas suprarrenais, no cérebro e na medula espinhsi ou nas suas
mambranas.

§ 22 Depois de removidas e condenadas as dreas atingidas, as carcacas podemn ser destinadas 3
esterilizacio pelo calor guando:

i - 05 drgdos apresentem lesdes caseosas discretas, localizadas ou encapsuladas, limitadas a linfonodos
do mesme Hrado;

Il - o5 krfonodos da carcaga ou da cabega apresentem lesdes caseosas discretas, focalizadas ou
gacapsuladas; e

[l - existam |esfes concomitantes em jinfonodes e em Srgdos partencentes 3 mesma cavidade.

§ 32 Carcagas de animals reagentes positivos a teste de diagnéstico para tuberculose devem ser
destinadas a esterilizago palo calor, desde gue ndo se enquadrem nas condiches previstas nos incisos
| a VI dt taput .

& 42 X carcaca gue apresente apenas uma lesdo tubercuidsica distreta, localizada e compietamente
walcificada em um Gnico orgdo ou linfonodo pode ser liberada, depois de condenadas as dreas

atingidas.

§ 5% As partes das carmargas e os drgdos que se contaminarem com materia! tuberculose, por contato
acidental de qualquer natureza, devem ser condenados.
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Art. 206. Oz produtos destinados ae aproveitamento condicdonal em decorréncia do juigamento da
inspeciic ante mortem £ post mortemn, nos termaos do disposto neste Decreto e nas noarmas
complementares, devem ser submetidos, a critério do SIM, a urn dos seguintes tratamentos

i - pelo frio, em temperatura ndo superior a -102C {dez graus Celsius negativos) por dez dias;

li - pelo sal, e salmoura com ne minimo 24%6e (vinte & quatro graus Baumeé), em pegas de no maximo
3,5cim {trés e melo centimetros) de espessura, por no minfmo vinte & um dias; ou

It - peto calor, por meio de:

a) cozimento emn temperatura de 76,69C [setenta e seis inteiras e seis décimos de graus Celsius} por
no minima trinta minutos;

b) fusdo pele calor em temperatura minima de 1212C {cento e vinte & um graus Cedsius); ou

¢} esterilizagdo pela calor Gmido, com um valoer de FG igual ou maior que trés minutos ou a redugic de
doze cicles logaritmicos {12 logi0) de Clostridium botulinum, seguido de restriamento imediato,

§ 12 A aplicagdo de gualguer um dos tratamentos condicionais citados no caput deve garantir a
inativacio ou a destruicio do agenta envolvido.

& 2° Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos no caput , desde que se atinja ao final
as measmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovacio do Departamento de Inspecio
de Produtos de Origem Animal.

§ 39 Na inexisténcia de eguipamento ou instalagbes especificas para aplicagio do tratamento
condicional determinado pelo $IM, deve ser adotads sempre um critéric mais rigoroso, RO proprio
estabefacimento ou em outro gue possia condiches tecnoldgitas para esse fim, desde que haja efetivo
controle de sua rastreshilidade e comprovacio da aplicacio do tratemento condicionzl determinado.

Subseciol
Da inspegio post mortem de aves & Jagomorfos

Art. 207. Na inspecdo de aves e lagomorfos, além do disposta nesta Subse¢do e em norma
cemplementar, aplica-se, no que couber, ¢ disposto ra Sacac Hl deste Capitulo.

Art. 208. Nos casos em gue, no ato da inspegio post mortem de aves e lagomorfos se evidencie a
ccorréncia de deencas infectocontagiosas de notificagio imediata, determinada pela legislagao de
saide animal, além das medidas estabelecidas no art. 93, cabe ao 5IM interditar a atividade de abate,
isolar o lote de produtos suspeitos e manté-lo apreendida enquanto se aguarda definigdo das medidas
epidemiologicas de saldde animal 2 serem adotadas.

Pardgrafo Gnico. Mo caso de doengas infectocontagiosas zoandticas, devem saer adotadas as medidas
profititicas cabiveis, considerados os lotes envolvidos.

Art. 200. As carcacas de aves pu os drgios aue apresentem evidéncias de processo inflamatdrio ou
festes caracteristicas de aririte, aerossaculite, coligranulomatose, dermatose, dermatite, celulite,

pericardite, enterite, ooforite, hepatite, szlpingite e sindrome ascitica devern ser julgados de acordo
com 03 seguintas critérios:
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I - quardo as lesfes forem restritas a uma parte da carcaga ou somente a um érado, apenas as dreas
atingidas devemn ser condenadas; ou

It - quando a lesdo for extensa, miltipla ou houver evidéncia de cardter sistémico, as carcacas e 0s
orgaos devemn ser condenados.

§ 12 Para os estados anormais ou patoldgicos ndo previstos no caput a destinacio serda realizada &
critério de SiM.

§ 22 O eritério de destinagio de que trata 0 § 12 ndo se aplica aos casos de miopatias e de
discondroplasia tibial, hipdtese em que as carcagas de aves devem ser segregadas pelo
estabelecimento parz destinagio industriai.

Art. 209-A. Nos casos de fraturas, contusfies ¢ sinais de md sangria ocorridos no abate, por falhg
operacional ou tecnoiégica, as carcagas de aves devem ser segregadas pele estabelecimenta para
destinacio industrial.

Paragrafo gnico. & disposto ne caput nfo se aplica 3s contusdes extensas oy genheralizadas e aos casos
de dreas sanguinolentas ou hemorragicas difusas, hipdteses em que a destinaco sers realizada pelo
5IM nas linhas de inspegdo.

Art. 210. Nos casos de endoparasitoses ou de ectoparasitoses das aves, quando ndo houver
repercussdn na carcaca, os érgdos ou as argas atingidas devem ser condenados.

Art. 211. No caso de lesbes provenientes de canibalismo, com envoivimento extensivo repercutinda
N3 carcaga, as tarcagas & 05 grgdos devem ser condenados.

Pardgrafa 1nico. Néo havende comprometimento sistémico, a carcaca pode ser liberada apds a
retirada da drea atingida.

Art. 212. No caso de aves gue apresentemn lesfies mecinicas extensas, incluidas as decorrentes de
escaldagemn excessiva, as carcagas e os 6rgios devem ser condenados.

Parégrafo (nico. As lesGes superficiais determinam a condenacsio parcial com liberagZo do restante da
carcaca @ dos Grgiaos.,

Art. 213, As aves que apresentem alteragbes putrefativas, exatando odor sulfidrico-amoniacat e
revelande crepitacio gascsa @ palpagSo ou modificacic de coloragio da muscutatura devemn ser
condenadas.

Art. 214. No case de leses de doenga hemorrdgica dos coelhos, além da ocorréncia de mixomatose,
tuberculose, pseudo-tuberculose, piosepticemia, toxoplasmpse, espicoquetose, clostridiose e
pasteureipse, as carcagas e os Hrgdos dos lagomorfos davem ser condenados.

Art. 215, As carcacas de lagomorfos podem ter aproveitamento parcial Ao casa de lesbes de
necrobacilose, aspergifose ou dermatofitose, apds a remagio das dreas atingidas, desde que ndo haja
comprometimento sistémice da carcaca.

Art. 216. No caso de endoparasitoses e ectoparasitoses dos lagomarfos transmissiveis ao homern gu
a0s animais ¢u com comprometimento da carcaca, estas devem ser condenadas & também os drgdos.

X
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Pardgrafo dnico. Apenas os ¢regdos ou as areas atingidas devem ser condenados guando ndo houver
comprometimenta da carcaga.

Subsecso Il
Da inspe¢3o post mortem de bovinos e bifalos

Art. 217. Ma inspe¢ac de bHovinos e bufslos, além do disposto nests Subsacdo e em norma
complementar, aplica-se, no que couher, o disposte na Secdo I deste Capitulo.

Art. 218. As carcagas 8 os argdos de animais com hemoglobinaria bacilar dos bovinos, variola,
septicemia hemorragica e febre catarral maligna devem ser condenados.

Art. 219. As carcacas com infercio intensa por Cysticercus beavis {cisticercose bovina) devem ser
condenadas.

& 12 Entande-sz por infecgio intensa guands sio encontrades, pelo menos, oito cistos, vidveis ou
calcificados, assim distribuidos:

| - quatre ou mais cistos em locais de eieiciio examinades na linha de inspeciio {mdsculos da
mastigacio, lingua, coracdo, diafragma e seus pilares, esbfago e figado); &

I - quatrc ou mais cistos localizados no quarto diantefro {misculos do pescoge, do peito e da paleta)
ou No guarto traseiro {misculos do coxio, da alcatra e do lembo), apds pesquisa ng DIF, mediante
incisdes mifliplas e profundas.

& 22 Nas infeceBes leves ou moderadas, caracterizadas pela deteccdo de cistos vidveis ou calcificados
em quantidades que ndo caracterizem: a infecgdo intensa, considerada a pesquisa e todos os locais
de eieigio examinados na linha de inspecdo e na carcaca comespondente, esta deve ser destinada ao
tratamento condicional pele frio cu pele calor, apds remocio e condenacio das dreas atingidas.

& 52 O diafragma e seus pilares, o esfifage & o figado, bein comeo outras partes passiveis de infecgdo,
devern recebar o mesmo destino dade 3 carcaca.

§ 62 Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos loczis de eleigdo examinados rotineirarnaate
devem atender ag disposto nas normas complementares.

Subsecae i
Da inspecao past portem de equideos

Art. 220. Nz inspecao de eguideos, além do disposte nesta Subsegdc e em norma complementar,
aplica—se, no gque couber, o disposto na Secac Ul deste Capitula.

Paragrafo Onice. Os procedimentos para deteccdo e Juigamento de animais acometidos
pot Trichinella spiralis (triquinelose}, de qua treta o art. 202, sdo aplicaveis aos equidecs.

Art. 221 As carcagas e os Srgdos de equideos acomeiitdos de: meningite cérebrp-espinhal,
encefalomielite infecciosa, febre tifoide, during, mal de cadeiras, azetizria, hemoglobinGria paroxistica,
garratilho e quaisquer outras doengas e alkeragies com lesbes inflamatdrias ou neoplasias malignas
devem ser condenados.
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Art. 222 As cargagas @ os Orgios devem ser condenados quando observadas lesGes indicativas de
anermia infecciosa equina.

Pardgrafa finico. As carcagas de animais com soroiogia positiva podem ser liberadas para censumo,
desde que nic sejam encontradas lesfes sistémicas no exame post morterm .

Art 223. As carcagas e 05 drgaos de animais nos quais forem constatadas lesdes indicativas de mormo
devem ser condenatdos, observando-se os seguintes procedimentos:

| - o ahate deve ser prontamente interrompide e todos os locais, os equipamentos e os utensilios que
possarn ter tido contate com residues do anima! ou qualquer outro matarial potencialmente
contaminada serem imediatarmente higienizados quando identificadas as lesbes na inspecao post
mortem , atendendo 3s recomendag@es estabelecidas pelo servigo oficial de saide anrimai;

I - as precaugdes necessarias devem ser tomadas em refagio aos funcionérios que entraram em
contato com o material contaminade, com aplicagdo das regras de higiene e antissepsia pessoal com
produfos ge eficicia comprovada e encaminhamento ao servigo médico; e

iil - todas as carcagas ou partes das carcagas, inclusive peles, cascos, Grgdos e seu coateddo que
entraram em contato com animais o1z material infeccioso devern ser condenadaos.

Subserdio V
Da inspegdo post mortem de ovinos e caprinos

Art. 224. Na inspecio de ovinos e caprings, além do disposto nesta Subse¢dio e em norma
complementar, aplica-se, no gue couber, ¢ disposto na Seclia il deste Capitulo.

Art. 224-A_ As carcacas de ovinos acometidas por infecgdo intensa por Sarcocystis spp (sarcocistose)
devem ser condenadas.

§ 12 A infaccin intensa é caracterizada pela presenga de cistos em mais de dois pontos da carcaga ou
dos drgacs,

§ 2¢ Nos casos de infecgio moderada, caracterizada pela presenca de cistos em até dois pontos da
carcaca ou dos Srgdos, a carcaga deve ser destinada ac cozimento, apds remogao da drea atingida.

§ 32 Nos casos de infeccdo leve, caracterizada pela presenca de cistos em um (nico ponta da carcaga
ou dc orean, 3 carcaca deve ser liberada, apds remocio da drea atingida.

Art. 225. As carcagas de animais parasitados por Coenurus cerebralis (cenurose] quando
acompanhadas de caguexia devem ser condenadas.

Pardgrafo Gnico. Os drgdos afetados, o cérelro, ou 2 medula espinhal devem sempre ser condenados.

Art. 226. As carcagas com infecgEo Intensa pelo Cysticercus ovis {cisticercose ovina} devem ser
condenadas.

g 12 Entende-se por infeccdo intensa guando sio encorirados cinco ou mais dstos, considerando-se a
pesguisa em todos os pentos de eleicdo e na musculatura da carcaca.

& 22 Quando forem encomtrados mais de um cisto e menos do que o caracteriza a infecgac intenss,
considerando-se a pesguisa em todos os pontos de eleigo, as carcagas ¢ os demais tecidos envolvidos
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devem ser destinados ao aproveiamente condicional pelo uso do calor, depois de removidas &
condenadas as areas atingidas,

& 32 Quamdo for encontrado um Unico cisto, considerando-se a pesquisa ern todos os pontos de
eleicio, a carcaca pade serliberada para consumo humano direta, depois de remavida e candenada 2

drea atingida.

§ 48 0s procedimentos para pesquisa de cisticercos rios locais de aleicio examinados rotineiramanta
devem atender ao disposta nas normas complementares.

Art. 227. As carcagas de animais que apresentem lesdes de linfadenite caseosa am linfonodos de
distintas regides, com ou sem comprometimento do seu estado geral, devem ser condenadas.

§ 12 As carcacas com lesbes localizadas, casecsas ou em processo de calcificacio devem ser destinadas
3 esterilizacdo peio calor, desda que permitam a remocio e a condenagdo da drea de dranagem dos

linfonodos atingidos.

§ 22 A« carcacas de animais com lesbes calcificadas discretas nos linfanodos pedem ser liberadas para
consumo, depois de removida e condepada 3 drea de drenagem destes linfancdas.

& 32 Em todos os casos em que se evidencie compromeatisnants dos orgdos e das visceras, estes devemn
ser condenados.

Subsegdo V
Dz inspecao post mortem de suideos

Art, 228, Nainspecao de suideas, alér do disposto nesta Subse¢do e em norma complementar, aplica-
52, no gue couber, o disposto na Secao Il deste Capitulo.

Art, 229, As carcacas que apresentem afeccies de pele, tais como eritemas, esclerodermia, urticarias,
hipoiricose cistica, sarnas e outras dermatites podem ser liberadas para o consumo, depois de
removidas e condenadas as dreas atingidas, desde fjue a muscuiatura se apresente normal.

Paragrafo nioo. As carcacas acometidas com sarnas em estagios avangados, que demonstrem sinais
de caquexia ou extensiva inflamacdo na musculaturs, devem ser corienadas.,

Art. 230. As carcacas com artrite em uma ou mais articulagbes, com reacio nos linfonodos ou
hipertrofia da membrana sinovial, acompanbada de caquexia, deven: ser condenadas.

& 12 As carcacas com artrite em uma ol mais articulagdes, com reacio nos linfonodos, hipertrefia da
membrana sinovial, sem repercussdo no seu gstado geral, devem ser destinadas a0 aproveitamento
condicional pels uso do calar.

§ 29 As carcagas com artrite sem reagdo em linfonodos e sem repercussdo no seu estado geral padem
ser liberadas para o consumea, depois de retirada a parte atingida.

Art, 231, As carcagas com infeccdo intensa por Cysticercus celullosae (tisticeroose suina) devem ser
condenadas.

§ 12 Entende-se por infecgdo intensa a presenca de dois ou mais cistos, vidveis ou calcdicados,
tocalizados em focais de eleicdo examinados nas linhas de inspecBo, adicionaimente a confirmagdo da
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presenca de dois ou mais cistos nas massas musculares integrantes da carcaca, apls & pesgulisa
mediante incisdes makiplas e profundas em sua musculatura (paleta, lombo & pemil).

§ 22 Quando for encontrado mais de um cisto, vidvel ou cakificario, e menos do que o fixado para
infecgdo intensa, considerando a pesquisa em todos os locais de eleicio examinados rotineiramente e
ha carcaga carrespondente, esta deve ser destinada ao aproveitamento condicionai pelo uso do caler,
depois de removidas e condenadas as dreas atingidas.

% 3¢ Quando for enconirado um inico cisto vidvel, considerando a pesquisa em todos os locais de
eleigde examinados, rofineframeante, e na carcaca correspondente, esta deve ser destinadaz ao
aproveitamento condicicnal pelo uso do frio ou da salga, depois de removida e candenada a drea
atingida.

§ 42 Quando for encontrado win iinico ciste calcificado, considerados todos os locais de eleigic
examinados rotineiramente na carca(2 comrespondente, esta pode ser iberada para consumo humano
direto, depois de removida e condenads a drea atingida,

§ 5% A lingua, 0 coragdo, 0 esdfago e os tecidos adiposos, bem coma outras partes passiveis de infecgdo,
devem receber 0 mesmo destino dado a carcaa.

§ 62 Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de ekigdo sxaminados rotineirameanta
devem atender ao dispasto nas nomas compiementares.

§ 72 Pode ser permitido o aproveitamento de tecidos adiposcs procedentes de carcacas com infeccies
intensas para a fabricacio de banha, por meio da fusdc pelo calor, condenande-se as demais partes.

Art. 232. As carcagas de suideos que apresentarem odor sexuai devern ser segregadas pelo
estabelecimento para destinagio industrial.

Art. 233. As carcagas de suideos com erisipela que apresentem multiplas lestes de peis, artrite
agravada por necrose ou quando houver sinais de efeito sistémico devem ser condenadas.

§ 12 Nos casos locafizados de endocardite vegetativa por erisipela, sem alteracHes sistémicas, ou nos
casos de artrite crénica, 2 carcaca deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor,
apos condenacio do drgdo ou das dreas atingidas,

§ 22 No caso de lesdo de peie discreta e localizada, sem cemprometimente de orgéo ou da carcaga,
esta deve ser destinads ao aproveitamento condicional pelo uso de calor, apds remogio da drea

atingica.

Art. 234. As carcagas de suinos que apresentem leséies de linfadenite granulomatosa localizadas e
restritas a apenas um sitic primério de infecgdo, tais como nos linfanodos cervicais ou nas linfoncdos
mesentérices ou nos linfonodos mediastinicos, julgadas em condicBo de consumo, podem ser
liberadas apés condenacio da regifio ou do érgdo afetado.

Paragrafo anico. As carcagas suinas em bom estado, com lesBes em linforodos que drenam até dois
sitios distintos, sendo linfonedos de drgdos distintos cu com presengs concomitanie de lesies em
finfonodos & em um drgdo, devemn ser destinadas ao aproveitamento condicional peler use do calor,
apds condenacio das dreas atingidas.

Art 235, As carcacas de suinos acometidos de peste sufna devem ser condenadas. )(.«
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§ 12 A condenacdo deve ser total quando os rins e os linfonados revelarem JesGes duvidosas, desde
gue se comprove lesdo caracteristica de peste suina em qualguer outro rgdo ou tecido,

§ 29 pesbes discretas, mas acompanhadas de caquexia ou de quatguer outro foce de supuracdo,
implicam igualmente condenagio total.

& 22 A carcaca deve ser destinada 4 esterilizagdo pelo calor, depois de removidas e condenadas as
areas atingidas, quando as lesbes forem discretas € circunscritas a um érgdo on tecido, inclusive nos

rins & nos linfonoados.

Art. 236. As carcacas acometidas de Trichinelia spirallis (Triquinelose} devem ser destinadas ao
aproveitamento condicional, por meio de tratamento pelo frio.

§ 12 O tratamento pelo frio deve atender aos seguintes bindmios de tempa e temperatra:
i - por trinta dias, a-152C {quinze graus Celsius negativos};

il - par vinte dias, a -252C {vinta e cince graus Celsius negativos); ou

It - por goze dias, & -292C [vinte e nove graus Celsius negativos).

Art. 237. Todos os sufdeos que mofrerem asfixiados, seja gual for a causa, e os que forem escaldados
vivas, devem ser candenados.

Pardgrafo Gnico. Excluem-se dos casos de morte por asfixia previstos no caput aqueles decorventes da
insensibilizacio gasosa, desde que segusdos de imediata sangria.

Subsecao V1
Da inspegio post mortem de pescado

Art. 238, Na inspecdio de pescado, além do disposto nesta Subse¢o e em norma com plementar, aplica-
se, na que couber, ¢ disposto na Secdo |l deste Capitulo.

Art. 738-A. £ vadado o abate e o processamento de anfibios e répteis gue ni¢ atendam ac disposto
na legisla¢do ambientsal

Art. 238-B. As carcacas, as partes e os orgdos de anfibios e répteis gue apresentem lesdes ou
anormalidades gue possam torna-los impréprios para consumo devem ser identificados e canduzidos

a um local especifico para inspegdo

Parsgrafo Gnico. As carcagas, partes e rgdos de anfibios ¢ répteis julgados improprios para consumo
humano serdo cendenadas.

Art. 238-C. Nos casos de aproveitamento condicional, o pescado deve ser submetide 2 um dos
seguintes fratamentos:

| - congelamento;
il - salga; au
iH - tratamento pelo calor. }0

CAPITULO I-A
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DA INSPECAQ INDUSTRIAL £ SANITARIA DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 239. Entende-se por pescado os peixes, 0s crustdcens, 05 moluscos, os anfibios, os réptels, os
equinodermos e autros animais agudticos usados na alimentagio humana.

Pardgrafa Unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a venda direta ap
consumidor sem que haja prévia fiscalizacio, sob o ponto de vistz industrial e sanitario.

Art. 240, Os dispositivos previstos neste Decreto s3o extensivos aos gastropodes terrestres, no que for
aplicaved.

Pardgrafo Gnico. & Ministério da Agricultura, Pecudriz e Abastecimento estabelecerd em norma
tomplementar os procedimentos de inspecao referentes aos gastrépodes terrestres.

Art. 241, Sic vedados a recepgio e o processamento do pescado capturade ou colhido sem atengao
ao disposto nas legislagies ambientais e pesqueiras.

Art. 241-A. O estabelecimento é responsivel por garantir a identidade, 2 qualidade e a rastreabilidada
do pescado, desde sua obiengdo nz producdo primdria até a recepcao no estabelecimento, incluido o

transporte.

§ 12 0 estabalecimento que recebe pescadc oriundo da producSo primaria deve possuir cadastro
atualizado de fornecedores que contemplars, conforme o taso, os produtores e as embarcagbes de

pesca.

§ 22 D estabelecimeants gue recebe pescado da producdo primdria & responsave] pela implementagio
de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima 2 de educacio continuada dos

fornecedoras.

Art. 241-B. Cuando o desembarque do pescsdo oriundo dz produgdc priméaria ndo for realizado
diretarmante no estabelecimento sob 5, deve ser realizado em wm tocal intermediarie, soh controle

higignfco-sanitaric do estabelecimento.

§ 12 O local intermedidrio de que trata o caputdeve constar no programa de automntru%e do
sstabelecimento ac qual esta vinculado.

& 22 O estabelecimento deve assegurar:

| - a rastreabilitade do pescado recebido; e

It - que as gperacdes realizadas no local intermedidrio de que trata o caput:
a) ndo gerem prejuizes 3 qualidade do pescado; @

h) ndp sejam de cardter industrial, facultados a lavagem superficial do pescado comn agua potavel, sua
classificagdo, seu acondicicnamente em caixas de transporte e adigao de gelo, desde gue haja
condichas apropriadas para estas finalidades.

Art. 242, £ obrigatdria a lavagemn prévia do pescado utilizado como matéria-prima para consumo
humana direto au para a industrializacic de forma a promover a limpeza, 3 remogio de sujidades e

micrebicta superficial.
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Art. 243. Sem prejuizo das disposigdas deste Capitulo, os controles do pescado e dos seas produtos
raalizados pelo estabelecimento shrangem, no que for aplicivel:

| - andlises sensoriais;

li - indicadores de frescor;

Itf - controle de histamina, nas espécies farmadoras;

IV - controle de higtoxinas ou de cutras toxinas perigosas para saude humana; e
V - conirole de parasitas.

Art. 244, Nz avaliacdo dos atribirtos de frescor do pescado, respeitadas as particularidades de cada
espécia, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensonais para:

| - peixes:

a} superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos muiticores proprios da espécie,
sem gualguer pigmentacdo estranha;

b} othos claros, vivos, brilhantes, Juzentes, convexos, transparentes, ocupando toda 2 cavidade
orbitdria;

¢} branguias ou guelras réseas ou vermelhas, dmidas e brilkantes com odor natural, propric e suave;
d} abddmen com forma normal, firme, ndo dexando impressao duradoura a prassio dos dedos;

e] escamas brilhantes, hem aderentes & pele, e nadadeiras apresentando cetta resistencia acs
movimentos provocados;

) carne firme, consisténcia elastica, da cor prapria da espécie;

g} visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritbnio aderente 4 parede da cavidade celomatica;
h) anus fechado; e

il odor prépric, caracteristico da espécie;

it - crustaceos:

o) aspecto geral brithante, dmide;

B} corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;

¢} carapacga bem aderente ao corpo;

d) celorag3o propria da aspecie, sem quslquer pigmentagio esiranha;

e} othos vivos, proeminentes; \h
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f} edor proprio e suave; e

g} lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos e vigorosos;

Il - rmofuscos:

a) bivalves:

1. estarem vivos, com vaivas fechadas e com retencio de dgua incolor e limpida nas conchas;
2. odor propric e suave; e

3. came Omida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor caracteristica de cada espécie;
b} cefalopodes:

1. pele lisa e Gmida;

2. othos vives, preeminentes nas drbitas;

3. came firme e eldstica;

4. ausénciz de qualquer pigmentagio estranha & espécie; &

5. odor proprio;

c} gastrépodes;

1. carne drnida, aderida 4 concha, de cor caracteristica de cada espécie;

2. ador proprip e suave; e

3. astarem vivos e vigorosos;

V- anfibios:

2] carne de ra:

1. odar suave e caracteristico da espécie;

2. cor rosa palida na carne, branca e brithante nas proximidades das articulagBas;

3. auséncia de lesdes ¢ elemantos estranhos; e

4. textura firme, eldstica & tenra; e

V- répteis:

a) carne de jacaré: %
1. odor caracteristico da espécig;
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2. por brance rosada;

3. auséncia de lestes e elemerntos estranhos; e

A, textura macia com fibras musculares dispostas uniformemente;
b} carne de quel&nios:

1. odor proprio @ suave;

2 ot caracteristica da espécie, livre de manchas escuras; €

3. texturs firme, elastica 2 tenra,

§ 12 As caracteristicas sensoriais a que se refere este arfigo sfio extansivas, no que for aplicavel, as
demais espécies de pescado usadas na alimentagdc humana.

§ 29 As caracteristicas sensorials a fue se refera o caput s3o aplicdveis ao pescado fresco, resfriado ou
congelado, recebido como matéria-prima, no gue couber.

§ 32 Os pescados de que tratam s incisos de | a HI do caput devem: ser avaliados quanto as
caracteristicas sensoriats por pessoal capacitado pelo estabelecimento, cam utilizacso de tabela de
classificacio e pantuagde com embasamento técnico-cientifice, nos termes do disposto em nommas
compiementares ou, nNa sua auséncia, em recomendagtes internacionais.

§ 42 Nos Casos em que a avaliagao sensorial reveie diividas acerca do frescor do pescado, deve-se
racorrer a exames Hsico-quimicos complementares.

Art. 245. Pescado fresco & aguele que atenda aos seguintes parametros fisico-quimicos
complemantares, sem prejuizo da avaliaco das caracteristicas sensarials:

i - pH da carne inferior a 7,00 {sete inteiros) nos peixes;
Ii - pH da carne inferior a 7,85 {sete inteiros e gitenta e cinco décimos} nos crustaceas;
Il - pH da carme inferior a 6,85 [seis inteiros e oitenta & cnce décirnos) ras moluscos; €

1V - bases votateis total inferiores a 30 mg {trinta miligramas) de nitrogénio/300g {cem gramas) de
tecide muscular.

§ 1¢ Poderdio ser estabelecidos valores de pH e base volateis tatais distintos dos dispostos neste artigo
para determinadas espécies, & serem definidas em normas complementares, quango houver
evidéncias cientificas de que os valores naturais dessas aspécies diferem dos fixados.

§ 22 As caracteristicas fisico-quimicas a gue se refere este artigo sdo apliciveis ao pescago fresco,
resfriado ou congelade, no que couber.

Art. 246, Nos estabelecimentos de pescado, & obrigatoria a verificacdo visual de lestes atribuiveis a
doengas ou infecgbes, bem como a presenta de parasitas. k
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Paragrafo anico. A verificagdo de que trata o caput deve ser realizada por pessoal capacitado do
estabelecimento, nos termos do disposta em normas complementares ou, ra sua auséncia, em
recomendacdes intemacicnais.

Art. 247. E autorizada a sangria, a evisceragio e o descabecamento a bordo do pescado.

§ 12 O estabelecimento deve dispor em seu programa de autocontrole, com embasamento técnico,
sobre:

| - o tipo de pesca;

il - o tempo de captura;

I - & método de conservacio;

IV - & espécie de pescado a ser submetida as atividades de fue trafa o caput; e

V - os requisitos das embarcagies que podem realizar as atividades de gQue trata o caput.

§ 22 Na recepgiio, 0 pescado objeto das atividades de que trata o caput deve ser submetidn pelo
gstabelecimento ag controle de qualidade, com andlises sensoriais e avaliacdo de perigos quimicos,
fisicos e hioldgicos.

Art. 248 £ permitida a destinagde industrial do pescado que se apresentar injuriado, mutilado,
deformado, com alteracbes de cor, com preseng= de parasitas localizados ou com outras
ancrmalidades que n3o o tornem impréprio para o consumo humana na forma enm que se apresenta,
nos termos do disposte em normas complementares ou, na sua auséncia, em racomendaces

internacionais

Art. 249 Os produtos da pesca e da aguicultura infectados com endoparasifas transmissiveis ao
homern nio pedem ser destinades ac consumo cru sem que sejam: submetidos previamente ao
congeiamento 3 temperatura de -20°C {vinte graus Celsius negatives) por vinte e quatro horas ou a -
35°C (trinta e cinco gravs Calsius negativos) durante guinze horas.

§ 12 Nos casos em que o pescado fiver infestagdo por endoparasitas da familia Anisakidae, os
produtes poderéde ser destinasdos an consums cru somente apds serem submetidos ac congelamento

" & temperatura de -20PC {vinte graus Ceisius regativos) por sete dias ou a -35°C frinta e cinco graus
Celsius negativos} durante quinze horas.

%22 Nas hipéteses de que tratam o caput e 0 § 1%, podem ser utilizados outros proressos gue, ag final,
atinjam as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovacio do Servico de
Inspecio de Produtos de Origem Animat da Secretaria Municipai da Agricultura.

Art. 250. O pescado, suas partes 2 seus arglos com lesdes ou anormalidades que o5 tornem
imprdprios para consumo devemn ser segpragados & condenados,

CAPFTULO N
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art, 251. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos, sem endra especificacio, os ovos
de galinha em casca.
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Art. 252. Ainspecdo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo & aplicdvel aos ovos de galinha
g, no que couber, as demais espécies produtoras de ovas, respeitadas suas particularidades.

Art, 252-A. O estabelecimento & respansével por garantir a identidade, a quzlidade e a rastreabilidade
dos ovos, desde sua obtengic na produgio primaria até a recepcdo no estabelecimento, incluide o

transporte.

§ 12 O estahelecimento que recebe ovos oriundos da produciic priméria deve possuir cadasiro
atualizado de produtores.

§ 22 O estabelecimento que recebe ovos da produciio primariz € responsavel pela implementagdo de
programas de methoria da qualidade da mataria-prima e de educagdo continuada dos produtores,

Art. 253. Os ovos s& podem ser expostos ao consuma hurmano guando previamente submetidos a
inspe¢do e a classificagio previstas neste Decretc & em noOrmas complementares,

Art. 254, Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos os que ndo forem
conservados por gualguer processe e se enquadrern na classificagdo estabelecida nesta Decreto e em

normas complemantares.

Art. 755. Os ovaos recebidos na unidade de beneficiamento de owos e seus derivados devem ser
provenientes de estabelecimentos avicolas registrados junto ao servige oficial de satde anirmal.

Parderafo Uinico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao servigo oficial de saude
animal.

Art. 256. Ds astabelecimentos de ovos & derivados devem executar 0s seguintes procedimentos:
| - apreciagio geral do estado de limpeza e integridade da casca;

Il - exame pela ovoscopia;

I¥ - classificagdc dos ovos; ¢

IV - verificacio das condigfies de higiene e integridade da embalagem.

Art. 257. Os ovos destinados ao consumo humano devern sey classificades como ovos de categorias
“p” & “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo dnico. A classificagdo dos ovos por peso deve atender ac RTIO.

Art. 258. Ovos dz categaria "A" devem apresentar as seguintes catacteristicas qualitativas:
| - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

il - camara de ar com attura nde suparior a 6rm (sels milimetros) e imavel;

Bl - gema visivel 3 ovoscopia, somente sob a farma de sombra, com contorno aparente, movendo-se
lieirarmente em caso de rotagio do ovo, mas regressanda a posigio central;

I/ - clara limpida e transliicida, consistente, sem manchas ou turvacdo & com as calazas intactas; e
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V - cicatricuia com desenvcl'.rientn imperceptivel.

Art. 259. (Qvos da categoria “B” devem apresentar as seguintes caracteristicas:

| - serem vansiderados Inbouos, sem que se enguadrem na categoria “A”;

Il - apresentarem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara e na gema; ou

il - serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reprodugdo que ndo foram submetidos ao
processo de incubacdo.

Pardgrafo Gnico. Os ovos da categoria “B” serdo destinadas exclusivamente & industrializacio.

Art, 260. O35 oves limpos trincados ou quebrados que-agresentern 2 membrana testdacea intacta devem
ser destinados a industrializagdo t3o rapidamentes guanto passivel.

Art. 261, E proibida a utilizagfio e a lavagem de ovos sujos trincados para a fabricacio de derivados de
VoS,

Art. 262, Os ovas destinades & produgdo de seus denvados devem ser previamente lavados antes de
sarem processados.

Art. 263. Os ovos devern ser armazenados e transportadas em condiches que minimizem as variacdes
de termperatura.

Ast. 264. £ proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se tratar de:

I - ovos fresces e ovos submetidos & processos de conservacio; &

il - ovos de espécies diferentes.

Art. 265. Os aviarios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais estejam grassando doengas
zoonoticas com informacdes comprovadas pelo service oficial de saide animal podem destinar sua

producio de ovos a0 consumo na Jorma que se apresenta,

CAPITULO 1H
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 266. A inspecio de leite & derivados, além das exigéncias previstas neste Decrato, abrange a
verificagao:

| - do estado sanitdrio do rebanho, do processe de ordenha, de acondicienamente, da conservagio &
do transporte do ieite;

Ii - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expedicdo; &
fil - das instalacdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das analises iabaratariais.

Art. 267. A inspecdo de leite e derivados a que se refere este Capitulo ¢ aplicdvel ao leite de vaca e, no
gue couber, as demals espécies produtoras de leite, respeitadas suas particularidades.
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Art. 268. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra especificaciio, o produto ariundo
da ordenha completa, ininterrupta, em condicies de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e

descansadas.
§ 12 O leite de cutros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

§ 22 E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na denciminagio
de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 269, Para os fins deste Decreto, entende-se por colostra o produto dz ordenha obtido apdsaparto
e enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Art. 270. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite de retengio o produro da ordenha obtido no
periodo de trinta dias antes da paricio prevista.

Art, 271, Para os fins deste Decreto, entende-se por leite individual o produto resuitante da ordenha
de uma sé fémea e por leite de conjunte o produto resultante da misturs de leites individuais.

Art. 272. Para os fins deste Decreto, entende-se por gado leiteiro todo rebanho explorado com a
finalidade de produzir leite.

Pardgrafo Grico. E proibido ministrar substdncias estimulantes de qualquer natureza capazes de
provocar aumento da secregdo lactea com prejuizo da satde animal e humana.,

Art. 273. O leite deve ser produzido em condigbes higiénicas, abrangidos o manejo do gado feiteiro e
os procedimentos de ordenha, conservagio e transporte.

§ 12 logo apés a ordenha, manual ou mecinica, o leite deve ser filtrado par meio de utensilios
especificas previamente higienizedos.

§ 22 O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob temperatura ¢ periodo
definidos em norma complementar.

% 32 O vasilhame ou 0 equipamentc para conservacio da leite na propriedade rural até a sua captacio
deve permanecer em local préprio e especifice e deve ser mantido em condigbes de higiena,

Art. 274. Para os fins deste Decreto, entende-se por tangue comunitirio o equipamento de
refrigeracdo per sistema de expansfic direta, utilizado de forma coletiva exclusivaments por
pradutores de leite para conservagio do leite cru refrigerada na propriedade rurzl,

Pardgrafo lnice. O tanque comunitdric deve estar vinculads a estabalecimento sob inspegdo federal
e deve atender a norma complementar.

Art. 275, E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art. 276, F proibido o envio a gualguer estabelecimento industrial do leite de fémeas que,
independentemente da espécie:

| - pertencam a propriedade que esteja sob interdicao;

| - pertencam & propriedade que esteja sab interdicio determinada por érgic de savde animai
competente;
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Il - 30 se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutricdo;
fil - estejam no Gitimo més de gestacio ou na fase colpstral

V¥ - apresentem diagnostice dinice ou resultado de provas diagndsticas que indiquem a presenca de
doengas infectocontaginsas gue possam sar transmmitidas ao ser humano pela leites;

¥ - estelam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterindrio durante o pericdo de
caréncia recomendaiio pelo fabricante; ou

V- asteiam sendo submetidas a tratamento com produtos de wso veterindrio durante o periodo de
caréncia recamendado pelo fabricante;

Vi - recebarn alimentos ou produtss de uso veterindrio que possam prejudicar a qualidade do leite.

V| - recebam alimentos ou produtos de uso veterindrio gue possam prejudicar a qualidade doe leite;
ou

VIl - estejam em propriedade que ndo atende as exipéndas do orgdo de sadde animal competente.

Art. 277. O estabelecimento e responsaved por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade
da leite cru, desde a suz captagdo na prepriedade rural até a recepgio no estabelecimentc, incluido o

seu transporte,

Pardgrafo dnico. Para fins de rastreabilidade, na captagdo de leite por melo de carro-tangue
isctérmico, deve ser cofthida amostra do leite de cada produter o tangue comunitario previamente 3
captacdo, identifitada & conservada até a recepcdo no estzbelecimento industrial.

Art. 278. A transferéncia de lefte cru refrigerado entre carros-tangues isotérmicas das propriedades
rurais até os estabelecimentos industriais pode ser reatizada em ¢m local intermediario, sob controle
do estabetecimento, desde que este comprove que 2 operatio ndo gera prejuizo a gualidade do leite,

§ 12 O local irtermedidrio de que trata o caput deve constar formalmente do programa de coleta a
granel do estabelecimenta industrial a gue estd vincufado.

§ 12 & local intermadiario de que tratz o caput deve constar formaimente do programa de
autocontsole do estabelecimento industrial a gque esta vinculado.

& 29 A transferéncia de leite cru refrigerade entre carros-tanques isctérmicos deve ser realizadz em
sistema fechado.

§ 32 £ proibido medir o1t transferir Ieite em ambiente gue o expenha 2 contaminagdes.

& 42 Fica dispensada a obrigatoriadade estabelecida no & 12 do art. 483, casp as demais disposicies
deste artigo sejam atendidas.

Art. 278, Os estabelecimentos que recebem eite cru de produtores rurais sao responsaveis pela
implementacdo de programas Je methoria da qualidade da matéria-prima e de educacio cortinuada

dos produtores.
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Art 280. A coleta, o acondicionamenta e o envio para anslises de amostras de leite proveniente das
propriedades rurais para atendimento ao programa nacional de melhoria da qualidade do leite s3o de
responsabilidade do estabelecimento que primeiramente o receber dos produtores, e abrange:

! - centagem de células somdticas - CCS;

Il - contagem bacteriana toial - CBT;

il - contagemn padr3o em placas — CPP:

HI - composicdo centesimal;

IV - deteccdo de residucs de produtos de uso veterindrio; e

V - outras gue venham a ser determinadas em nerma complamentar.

Paragrafo (nico. Devem ser observados os procedimentos de coleta, acondicionamento e envio de
amostras estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 281. Considera-se leite ¢ preduto que atenda as seguintes especificagies:

F - caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais {cor, odor @ aspecto) normais;

b) teer minimo de gordura de 3,0g/300g (trés gramas por corn Eramas);

¢] teor minimo de proteina de 2,9¢/100g (dois intefros & nove décimos de Eramas por Cem gramas);

¢} teor minime de proteina total de 2,9g/100g {dois intefros £ nove décimos de Eramas por {em
gramas);

d) teor minimo de lactose de 4,3g/100g {quatro inteiros e trés décimos de gramas por cem gramas);

d} teor minimo de lactose anidra de £,3g/100g {guatro inteiros & trés décimos de Eramas por cem
Eramas);

e) teor minimo de sélidos nda gordurasos de 8,4g/100g (oito inteiros e guatro décimos de gramas por
cern gramas);

f} teor minimo de sélidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros & guatro décimos de gramas por cem
gramas);

g) acidez tituldvel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 {dezoito centésimos} expressa em gramas
de acido 1atico 100 mé;

h) densidade relativa a 152C {quinze graus Celsius} entre 1,028 {um inteiro & vinte e aito milésimos) e
1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos) expresss emn g/ml;

h} densidade relativa a 15°C/15°C (quinze graus Celsius por quinze graus Celsius) entre 1,028 {um
inteiro e vinte e ito milésimos) e 1,034 {um inteiro e trinta e guatro milésimas);
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MJE‘I,L.--"-
i} indice criosoépico entre -0,5302H [quinhentos e irinta milésimos de grau Hortvet negativos) & -
0,5552H {quinhentes e cinquenta e Gnuo milésimos de grau Hortvet negativos}; e

j} eguivalentes a -0,512°C {quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,5362C
{quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

§ - nao apresente subsiAncias estranhas 3 sua composicio, tais como agentes inibidores do
cresGmente microbiano, neutralizantes da acidez, reconsiituintes da densidade ou da indize

cripscopico; e

Hi - nfao apresente residucs de produtos de uso veterindrio e contaminantes acima dos limites maximos
previstos @m normas complementares.

pardgrafo Unico. As regibes que dispuserem de estudos técnico-cientificos de padrio regional das
caracteristicas do leite podem, mediante aprovacao do Departamento de Inspeg3o de Produtos de
Origem Animal, adotar cutros padi&es de teite.

Art. 282 A analise de leite para sua selecdo e recepcio no estabelecimento industrial deve abranger
as especificagdes determinadas em nOrmas complementares.

Art. 283. O estabelecimento industrial & responsavel pelo controle das condigdes de recepgdo e
selecdo do leite destinado ao beneficiamenta ou a industrizlizagdo, conforme especificacoes definidas
neste Decreio e em nomas complementares.

§ 12 S pode ser beneficiado o leite que atenda 45 especificagBes previstas no ark. 2438.
§ 12 Somente 0 leite que atenda as especificagdes estabelecidas no art. 249 pode ser beneficiado.

& 2¢ Quando detectada gualguer naa conformidade nos resultados de anélises de selecdo do leite, 0
estabelecimento receptor serd responsével pela destinagdo adequada do feite, de acordo com 0
disposto neste Decreto e em nonmas compiementares.

& 32 A destinac3o de leite que ndo atenda as especificagées previstas no art. 2438 e seja praveniente
de estabslecimentos industriais, desde que ainda nao tenha sido intermatizado, é de responsabilidade
do estabelecimento formecedor, facultada a destinagao do produto no estabelecimento receptor.

§ 42 Ma hipdtese de que trata 0 § 3%, 0 astabelecimento receptor fica obrigado a comunicar ao SiM 2
ocorréncia, devendo manter registros auditdveis das andlises realizadas & dos controles de
rastreabilidade e destinacio, quando esta ooarrer &m suas instalacfes.

Art. 284, O processamento do leite apds a selegdo e a recepgdo em qualquer astabelecimento
compreende, entre OUWros processos aprovados pelo Departamento de tnspegiio de Produtos de
Origem Animal, as seguintes operacies:

I - pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou combinada, 35 etapas de filtragdo
sob presséo, clarificacio, bactofugacso, micrafiltracio, padronizagio do teor de gordura, termizagdo
{pré-aquecimento), homogeneizagdo e refrigeragac; e

Il - beneficiamente do leite: além do disposto no nciso |, inclii os tratamentos térmicos de
pasteurizaggo, uitra-alta temperatura - UAT cu UHT ou esterilizagio e etapa de envase.
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§ 12 £ permitide o mngﬂamento do leite para aguelas espécies em que o procedimento seja
tecnologicamente justificado, desde que estabelecido em regulamento técnico especifico.

§ 2¢ £ proibido o empregn de substinrcias quimicas na conservacio do feite.

§ 3% Todo leite destinado a0 processamento industrial deve ser submetido 3 filtragdo antes de
qualguer cperacdo de pré-beaeficiementn ou heneficiamento.

Art. 285, Para o5 fins deste Decreto, entende-se por filltagdo 2 retirada das impuerezas do leite por
processo mecanice, mediante passagem sob pressao por material filtrante apropriade.

Art. 286. Para as fins deste Decreto, entende-se por clarificacio a retirada das impurezas do leite por
pracesso mecanico, mediante centrifugacio ou outro processs {ecnoldgico eguivalents, aprovado

pelo Bepartamente de Inspecio de Prodistns de Origem Amimal,
Paragrafo dnico. Todo leite destrmdo ao consumo humano direto deve ser submetido 3 diarificagdo.

Art. 287. Para s fins deste Decreto, entende-Se por termizacsc ou pré-aquechmento a aplicagio de
calor zo leite em aparelhagem propria com a finalidade de reduzic sua carga microbiana, sem atberacio
das caracteristitas do leite o,

Paragrafo dnico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apos o aguecimento e deve
manter o perfil enzimédtico do ieite cru.

Art. 288, Para os fins deste Decreto, entende—se por pasteurizecio o tratamento térmico aplicado ao
leite com objetive de evitar perigos 3 saGide piblica decorrentes de micro-crganismos patogénicos
eventuatmeate presenies, € que promove minmes modificacbes quimicas, fisicas, sensoriais e
mitricipnais,

§ 12 Permitem-se0s segdintes provessos de pastedrizacac do leite:

! - pasteurizacdo lanta, que consiste no aquecimento ndireto do ieite entre 632C {sessents & trés graus
Celsius) e 652 (sessenta & cinco graus Celsius) pelo pericdo de trinta minutos, martendo-se o leite
sob agitacdo mecinics, lenta, eny sparethagem propria; e

{l - pasteurizacao rapida, gue consiste no aguecimento do leite em camada faminarentre 722C {setenta
€ dois graus Celsius) e 75°C {sertenta e dnoo graus Celsius) pelo perigdo de guinze a vinte segundos,
em aparelhagem pripria.

§ 22 Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspegio de Produtos de Origem Animal outros
bindmios de tempo e temperatura, desde que eomprovada a equivalénca aos proeessas estabelecidos
no §19

§ 32 E obvigatdria a utilizagio de aparelhagem tonvenientemente instalada e em perfeito
funcionamento, provida de dispositives de controie automdtico de temperatura, tegistradores de
temperatara, iermémetros e oulros que venham a ser considerados necessdrios parz o controle
téonico e sanitdrnio da operacio.

§ 4° Para ¢ sistemz de pasteurizacdo rapida, 2 aparelhagem de que {rata o § 32 deve ircluir valvula
para o desvio de Huxo do leite oo acionamernto avtomitico e alarme sonoto.

§ 5% O lefte pasteurizado destinado an consumo humano direto deve ser refrigerado em temperatura
ndo superior @ 4°C [quatro graus Celsius), imediatamente apds 2 pasteurizacdo, envasado
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automaticamente em circuitc fechade no menor prazo possivel e gxpedido a0 consumg ou
armazenadao em cimara frigorifica em temperatura também ndo superior a 42C (quatro graus Celsius).

& B2 G leite pasteurizadn destinadae ac consumo humano direto deve ser:

| - refrigerade imediatamente apds a pasteurizacao,
Il - envasado automaticamente em circuito fachado, o menor praze possivel; e

¥l - expedidc 3o consumo o armazenadeo em camara frigorifica em temperatura ndo superior a 52C
{cinco graus Celstus),

§ 62 E permitido ¢ armazenamento frigorifico do lefte pasteurizado em tangues isotérmices providos
de termémetros € agitadores automaticos 3 temperatura entre 22C (dois graus Celsius) e 42C (quatro
graus Celsius}.

§ 52 E permitido o amazenamendo frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotémicos providos
de termdmetrns e agitadores automaticos 3 temperatura entre 22C {dois graus Celsius} e 52C (einco
graus Celsius).

& 7% O ielte pasteurizade deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase
positiva.

& 82 E proibida a repasteurizaciio do leite para consumo humano direte.

Art. 28Y, Entende-se por processa de ultra-afta temperatura - UAT gu UKT o tratamento térmico
aplicado ao lkeite a uma temperatura entre 1302C {cento e trinta graus Celsius} e 150°C {cento e
ginquentz praus Celsius), pelo periodo de dois a quatro segundos, mediante processo de fluxo
continuo, imediatamente resfriade 2 temperatura inferior a 322C {trinta e dois graus Celsius) e
envasado sob condigfes assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 12 Podem ser aceitos pelo Deparfamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal cutros
hindmios de tempa e temperatura, desde que comprovada a eguivaléncia ao processo estabelecido

no caput .
§29F praibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art. 290. Para os fins deste Dacreto, entende-se por processo de esterilizacdo o tratamento térmico
aplicado ao leite a uma temperatura entre 1102 C {cento e dez graus Ceisius) & 1302 € {cento e trinta
graus Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos, em equipamenios proprios.

Paragrafo Onico. Podam ser aceitos pelo Departamento de Inspeciio de Produtos de Origem Animal
outros bindmios de tempo e temperatura, desde gue comprovada a equivaléncia ao processo.

Art. 291 Na conservagdo do teite devern ser atendidos os seguintes limites maximos de conservacio
¢ temperatura:

Art. 292, Na conservacio do inite devem ser atendidos o5 seguintes limites maximos de temperatura
to produto:

| - onservacdo e expedicio ne posto de refrigeragiia; 42 C [quatra graus Celsius); K
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Il - conservagio na usina de beneficiamenta ou fabrica de laticinios antes da pastewrizacao: 4°C
[quatro graus Celsius);

IV - conservacao na unidade de beneficiamento de leite e derivados antes da pasteurizacio;
52 C (cinco graus Celsius);

¥ - refrigeracdo apds a pasteurizacio: 42 € {guatro graus Celsius);

¥l - estocagem em cadmara frigorifica do leite pasteurizado: 42 C {quatro graus Celshus);
VIl - estecagem em cimara Trigorifica do leite pasieurizado: 52 C [cinco graus Celsius);
VIl - entrega ao cansumo do leite pastzurizado: 72 £ {sete graus Celsius); e

IX - estocagem e entrega &6 consume do leite submetida ag processo de vitra-ala temperatura - VAT
ot LUHT e esterilizado: temperatura ambiente.

Pardgrafo dnico. Atemperatura de consesvagdo do leite cru refrigerado na unidade de beneficiamento
de leite & derivados pode ser de até 72 € {sete graus Celsius), quando o leite estacado apresentar
contagem microbioldgica maxima de 300.000 UFC/mL (trezentas mil unidades formadoras de colénia
par mililiire) anteriormente 2o beneficiamento.

Art. 293, G leite termicamente processado para cansumo humano direte so pode serexposto 8 venda
guando envasado automaticamente, em circuite fechado, em embatagem inviolavel e especHica para

as condiches previstas de armazenamento.

§ 12 Ds equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a manutencao das
condigdes assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do processo.

& 22 O envase do leite para consumg humang direto so poda ser reatizade em granjas leiteiras e em
usinas de beneficiamento de leite, conforme dispostc neste Decreto.

Art. 294. O leite pasteurizade deve ser transportado em veiculos isctérmicos corn unidade frigorifica
instalada.

Art. 295. & leite heneficiado, para ser exposte aa consumo como integral, deve apresentar 95 mesmos
requisitos do leite normal, com excegédio do teor de sélidos ndo gordurasos e de solidos totais, que
devem atender ao RTIQ.

Art. 296. Q leite baneficiade, para ser exposto ac consumo como padronizado, semidesnatado ou
desnatado, deve satisfazer as exigéneias do leite normal, com excecho dos teores de gordura, de
solidos ndo gordurasns e de sdlidos totais, que devem atender ao RTIC.

Art. 297. 0O leite beneficiado, para ser exposto 2o consumo como semidesnatado ou desnatado, deve
satisfazer as exigéncias do leite normal, com excecio dos teores de gordura, de sdlidos ndo gordurasos
a de sdlidos totais, que devem atender ao RTIO.

Art. 298. Os padrdes microbicldgicos da leite beneficiado devem atender ag RTIC

CAPITULO IV
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DA INSPECAQ INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS £ DERIVADOS

Art. 299, A inspecao de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja previsias neste
Decreto, abrange a verificacio da extracde, do acondicionamento, da conservacio, do processamento,
da armazenagem, da expedicio e do transporte dos produtas de abelhas.

Art. 300. As andlises de produtos de abethas, para sua recepgio e selegdio no astabelecimento
processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as analises determinadas am normas
complernentares, além da pesguisa de indicadores de fraudes que se faga necessaria.

Paragrafo inico. Guando detectada qualquer ndo conformidade nes resultados das andlises de selegio
ta matéria-prima, ¢ estabelecimento receptor serd responsdvel pela destinacio adeguada do produto,
de acordo com o Sisposto neste Decrato e em narmas complementares,

Art 301. O mef & o0 mei de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao processo de descristalizagio,
pasteurizacdo ou desumidificagde, devem respeitar o binémio tempo & tamperatura € o disposto em
normas complementares.

Art. 302. Os estabelecimentos de produtos de abeihas que recebern matérias-primas de prodistores
rurais devermn manter atuglizade o cadastro desses produtores, conforme disposto em normas
cormplemantares.

Paragrafo dnico. A extracio da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local prégprio
que passibilite os trabathos de manipulagac e acendicionamenito da matéria-prima ern condighies de
higiane.

Art. 303. Os estabelecimentos de predutos de abelhas sdo responsdaveis por garantir a identidade, a
gualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengio na produgio primaria até a recepcio
no estabelecimento, intluido o transporte.,

& 12 Qs estabeledmentos que recebem produtes oriundos de producdo primaria devem possuir
cadastro atualizado de produteres.

§ 22 Os estabelecimentos que recebem produtos da produgdo primaria sdo responsaveis pela
implementacdo de programas de relhoria da qualidade da matéria-prima e de educagio continuada
dos produtares.

Art. 303-A. A extracdo da matéria-prima por predutor rural deve ser realizada ern locat préprig,
inclusive em unidades mdveis, que possibilite os trabalhos de manipuilacic e acondicionamento da
matéria-prima em condiciies de higiene.

Art. 304, O35 produtos de abelhas sem ferr8o devem ser procedentas de criadouros, ra forma de
melipanarios, avtorizados pelo drgdo ambientat competente.

CAPITULOV
DO BEM-ESTAR ANIMAL

Art. 305 - Entende por bem-estar animat o estado de urn animal em relagio a suas tentativas de se
relacionar com seu ambiente,

Art. 306 - Parz fins deste Regutamento, deverdo ser observados os seguintes principios para a garantia

b
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do bem-estar animal no maneajo pré-zbate e durante o abate propriamentea dito, sem prejuizo do
sumpriments de cutras notmas especificas:

I - possuir equipe dotada de conhecimentos bésicos de comportamenta animal, a fim de proceder ao
adequada manejo;

It - proporcicnar dieta hidrica satisfatéria, apropriada e segura;

I - assegurar que as instalagdes sejamn projetadas apropriadamente de forma & garantir a protesas; a
passibilidade de descanso & o bem-estar animal;

iV - manefar e transportar os animais de forma adequada, para reduzir o estresse, evitar contusdes e
o softimente desnecessario;

V - adotar os procedimentos de manejo pré-abate e abate humanitdrig;

Vi - adotar métedes humznitarios de insensibilizaciio ne abate dos animnais, a excecdo de animais
destinados ao abate religioso.

Art. 307 - Deverdo ser aplicados os preceitos do bem-estar animat durante as atividades de inspecan
ante e past mortem dos animais de abate.

Art. 308 - Os métodos de insensibilizacdo empregados no abate dos animais devem estar de acordg
com a legislacdo pertinente a cada espécie, cabendo a0 SIM a aprovacio de qualquer outro método
proposto.

& 12 - Cabe & Inspegdo Local verificar e monitorar as operacies de inzensibilizaciio e sangria, sendo
estas informagdes devidamente arguivadas para controle.

§ 22 - £ facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que sejam destinados
20 consumo por comunidade religiosa que os requeira, sempre atendidos os métodos de contencio
tos animais.

§ 32 - G estabelecimento deve comunicar previamente o periodo de execucio deste método de abate.

Art. 308 - No caso perticular de matadouros frigorificos, estes devem dispor de instalagbes para
recebimento g acomedacio de animais, visando ag ztendimento dos preceitos de bem-estar animal,
apresentando condicbes para limpeza, desinfecgdo e instalagfies adequadas para exame dos animais,
quando necessdric.

& 12 - Os estabelecimentos s8o obrigados a tomar medidas no sentido de evitar maus tratas acs
animais, adotando acBes que visem a protegio e bem-astar animal em todas as etapas do grocesso.

§ 22 - Na impossibilidade de abate, os animais devem dispor de lacal apropriado com disponibilidade
de dgua e alimentacio, conforme legislacio vigente.

§ 32 - N3o serd permitide espancar os animais ou agredi-los, ergué-los pelas patas (3 exceco de aves
e coefhos), chifres, pélos, orethas ou cauda, ou qualquer outre procedimento gue ihes cause dos ou
soffimento; no casc de animais injuriados, fraturados ou que apresentem dificuldade em se
locomover, & necessiric o uso de um contentor para que ¢ animal ndo sefa arrastado enguanto

cemnsciente.
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Art. 310 - No transporte de espécies de pescado recebidas vivas, gevemn ser atendidos os conceitos de
segurahra e bem-estar animal.

Art. 311 - Os eguipamentos envolvidos no processo de pré-abate e abate devern ser submetidos a
manutengio perigdica, preventiva € corretiva, visando & eficicia do equipamento ao longe de sua vida
{itil e ao desempenho adequado & funcdo proposta.

Art. 312 - Os funciondrios envolvidos no processe de abate devern ter qualificagdo, capacitagio e
treinamenta em normas de bem-estar para exercer procedimentos am animais vivos.

CAFITULO VI
DAS DOACOES

Art. 313 - Os produtos apreendidos durante as atividades de inspagiic = fiscalizacio nos
estabelecimentos registrados, unicamente em decorméncia de fraude econdimica ou com
irregularidades na rotutagem, poderado ser phieto de doagie destinados prioritariamenie aos
programas de seguranca alimentar e combate & fome.

Art. 314 - Somente poderio ser doados os produtos cujas amostras foram subraetdas a andlises
laboratoriais e possuam laudos com parimeiros em conformidade para o consumo humana.

Art: 315 - Antes dos resuttados das andlises laboratariais, ¢ SIM poderd indécar algum local para
depdsito, sem o compromisso de gque serdo necessafamenie destinados ao consumo humang.

Parigrafo dnice - O praze para a retirada dos produtos do locat onde estardo depositados serd
detarminado pela SIM o gual, em caso de impossibilidade de retirada dentre do prazo, estabelacerd

outro desting, inchisive a nutilizacdo.

Art. 316 - O SIM informard claramente para a entidade que receberd a doacdo as caracteristzcas fora
de conformidade & a5 que deveram haver no predwto em  conformidade.

Art. 217 - N3o serio obieto de doacSes os produtos apreendidos em trinsito ou sem registro da
entidade sanitaria competente,

TiITULO W
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOS DE INSPECAC
CAPITILOD |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 318 - Os estabelecimentos 6 podem utilizar rétulos em produtos de arigem animal quando
devidamente registrados pelo SIM.

Aft. 319 - Os estabelacimentos s6 pedem expedir ou comercializar matérias-primas & produtos de

origem animal, devidamente registrados pelo SIM, identificados por meio de rétulos, certificade

sanitario ou guiz de transite, quer quando diretamente destinados ao consume pablico, quer guando
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Paragrafo dnite - 0s rdtuins, assim como seus dizeres, devem estar visivels e com caracieres

perfeitamente legiveis ac consumidor, conforme legisiagdo especifica.
Art. 320 - Para efeito de registro de rotukss, o estabelecimento deve obter a aprovacdo do processc

de fabricagdo, da composicio do produto, das marcas e dos rotulos, assim come de outras
determinagGes dos argdos que atuam ou legislern na drea de producdo de alimentos de produtos de

origem animal.

§ 17 - Deve ser encaminhada ao 5#M, para abertura do processo administrative interna, a seguinte
documentagdc:

i - reguerimento de ragistro de rdtulo [2 vias);
Il - mernorial descritivo em modelo especifico expedido pelo 5iMV, para cada produto; contende:

lll - croquis dos rotulos que representem fielmante a utilizagdo finzl, inclusive, nas suas cores e
tamanhos;

I - fichas técricas de cada aditive;
V - autros documentcs que sefam julgados necessdrios.

§ 22 - Para o cumprimanto do inciso IV do §12 deste artige, os rotulos devern ser apresentados em
papel, mesmo gue verham a ser litografados, pintados ou pravados.

§ 32 - A docurmentagdce ciada nesse artigo deverd ser entregue pelo interessado ao SIM.

§ 42 . Para a efetivacdo dao registra de rotuio, deve ser apresentado em G2 (duas) vias os documentos
constantes nos incisos Il e 11l o § 12 deste artigo.

§ 52 - Para a emiss3o do nlmera de registra de rétulo, 0 memorial descritivo deve estar assinado pelo
responsdvel legal.

§ 62 - Registradc o rStulo, o S'M encaminhara ema via para:

| - o respoensavel legal do estabelecimente;

Il - a Sede do Servigo Oficial de Inspegdo para ser arquivado.

Art: 320 - Nos processos de fabricacio apresentados para aprovagdo, devem constar:

| - as matérias-primas e ingredientes, com descrigdo das quantidades e percentuais utilizados em
ordem decrescente;

Il — a descricdo das etapas de recebimento, manipulacio, elaboragic, embalagem, conservagso,
armazeramento e transporte do groduto;

Il - & descricdo das métados de controle de qualidade realizados pelo estabelecimento para assegurar
a identidade e inocuidade do grodutn, de acerdo com legislacdo especifica;

IV - a descrigdo das analises laboratorizis a serem realizadas e a sua periodicidade.

Prefeitura Municipal de Milha
Av. Pedre José de Oliveira, 406 - Céntro - Mulh&ft:E

CEP: 63635-000 «.CNPJ: 08741 S65/0001-06 - o e



& 17 - Para andlise das sclicitacbes de registro, podem ser exigidas informacbes ou documentacio
complementares, a juizo do SIM.

§ 22 0 registro sera cancelado quando houver descumprimento do disposto na legisiacéo.

Art. 321 - Apos a emissao de registro de cada produto, fica estipulado o prazo maximo de 60 {sessenta)
dias para ¢ envio do resultado da primeira andlise fisico-quimica e microbioldgica dos mesmaos.

Art. 322 - Os rotulos sé podem ser usados para os produtos a qua tenham sido destinados e nenhuma
modificacio em seus dizeres, cores ou desenhos pade ser feita sem prévia aprovagdo do SIM.

CAPITULO N

DA EMBALAGEM

Art. 323 - 0s produtos de crigem animal destinados a alimentagZo humana devem ser acondicionadas
au  embslados em  redipientes ou  coniinantes que  confiram  protegdc  apropriada.

Art. 324 - As embalagens e rétulos que mantenham contzto com produtos de origem animal,
gestinadas ao consumo humano deverdo estar registrados ou aprovados na entidade competente,

Art. 325 — [ proibida a reutilizagiio de embalagens gue tenham acondicionade produtos pu matérias-
primas, de uso comestivel ou nao.

Pardgrafo dnico — Ne caso de estabelecimentos de produtos das abelhas & derivados, as embalsgens
anteriormente usadas soments poderds ser aproveitadas no acendicionamento de matérias-primas
utilizadas na alimentagio humana, quando absolutarmmente intepras, perfeitas e rigorosamente

higientradas.

CAPITULC NI
DA ROTULAGEM
Secao |
Da rotulagem em geral

Art. 326. Para os fins deste Decreto, entende-se por rotulo ou rotulagern toda inscricdo, legenda,
imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravads
em relevo, litografada su colada sobre a embalagem cu contentares do produto de arigem anirnal
deastinado ao comércio, com vistas a identificagBo.

Art. 327, Os estabeletimentos podem expedir ou comercializar somente matérias-primas e produtos
de origern animazl ragistrados ou isentos de registro pelo Servigo de Inspecio Municipal da Secretaria
Municipal da Agricultura, e identificados por meio de rétulos, dispostes em local visivel, quande forem
destinades diretamente ao consumo ou enviades a cutros estabelecimentos em gque serdo

processados.
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§ 1¢ O rdtulo deve ser resistente as condigdes de armazenamento e de transporte dos pradutos e,
quando em contato direte com o produto, 0 material utilizado em sua confeccio deve ser previamente
autorizado pelo drgaa regulador da sadde.

§ 2% As informacBes constantes nos rdtulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor
contrastante com o funde e indeléveis, conforme legislacio especifica.

§ 32 Os rétulos devem possuir identificacfo que permita a rastreabilidade dos produtos.

§ 42 Fica dispersada a aposigde de rotulos em produtos ndo comestivels comercializados a granel,
quando forem transportados em veiculos cuja lacracdo nio seja vidvel ou nos quais o procedimento
ndo confira garantia adicional 4 inviclabilidade dos produtos.

Art, 328. Os produtos destinados & exportagdo devem cbservar a legislagdo do pais importador.
Paragrafo dnico. Os produtns que forem submetidos a processos tecnoidgicos ou apresentarem
composicac permitida pelo pais importador, mas ndo atenderem ao disposto na legislago brasileira,

ngo podem ser comercializados em territdrio nacional.

Art. 329. O usc de ingredientes, de aditives e de coadjuvantes de tecnologia em produtos de origem
animal e a sua forma de indicacdc na rotulagem devem atender & legistagio especifica.

Art, 230, s ratuios podem ser utilizados somente nos produtos registrados ou isentos de registre aos
qudis correspondam.

§ 12 As informacfes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira natureza, a
COMPosiLac & as caracteristicas do produto.

£ 22 Na venda dirata 20 consumnidor final, é vedado o uso do mesmo rétulo para mais de um
produte.

& 32 Para ps fins do § 29, entende-se por consumidar final a pessoa fisica que adguire um produto de
origem animal para consumo proprio,

Art. 331, Além de outras exigénrias previstas neste Decreto, em normas cormplementares e em
legislacao especifica, os rétulos devem conter, de forma clam e legivel:

I - nome do produto;

If - nome empresarial e endereco de estabelecimenta pradutor;

Hl - nome empresarial e enderege do importador, no caso de produto de origem animal importado;
IV - carimbo eficial do 5IM;

V- CNF3 au CPF, nos casos em que couber;

Wl - marca comercial do produte, quanda houver;

Vil - prarzo de validade e identificacdo do lote;

VI - ista de ingredientes e aditivos; %3
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X - Indicagio do mimero de registro do produte no SiM;

X - identificacdo do pais de origem;

¥l - instrugies sobre a conservacio do produto;

%Il - indicacio quantitativa, conforme legistacio do drgdc competents; e
XIil - instruges sobre o preparc e a uso do produto, gquando necessaric.

& 1¢ Q) prazo de validade e 2 identificaciio do lote devem ser impressos, gravados ou dedlarados por
melg de carimbo, conforme a natureze do continente ou do envoitdrio, observadas as nomas

complementares.

& 22 No casc de terceirizacio da produc2o, deve constar a exprass3o “Fafiricedo por”, ou expressdo
equivalente, seguida da identificac3o do fabricante, & a expressso “Para”, ou expressio equivalente,
seguida da identificacdo do estabelecimento contratante.

§ 32 Quande ocorrer apenas o processo de fradonamente ou de embaiagem de produto, deve constar
3 expressdo “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivemente, am subsittuicdo a expressio
“fabricado por”.

§ 42 Nos casos de que trata o § 32, deve constar 2 datzs de fracionamento ou de embalagem e 2 data
de validade, com prazo menor cu igual 20 estabelecido pele fabricante do produto, exceto em casos
particulares, conforme critérios definidos pelo Departamente de Inspecio de Produtos de Origem

Animal.

§ 52 Na rotulagem dos produtos isentos de registra deverd copstar 2 expressao “Produio Isento de
Registro no Servico de Inspacic Municipal”, em substituigio 3 informacio de que trata o inciso X
do caput.

Art. 332, Nos rétulos podemn constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde que sejam
devidamente comprovadas as suas concessSes na solicitagda de regisiro e mediante inclusdo na
rotulagem de texto informative ao consumidor para esclarecimento sobre os critérios, 0 responsavel
pela concessde e o periodo.

Art 333. Na composicio de marcas, & permitido o emprego de desenhos alusivos a efas.

Paragrafo dnico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos atusivas & simbolas ou quaisquer
indicagdes referantes a atos, 3 fatos our a estabelecimentos ds Unido, dos Estados, da Distrito Federal

e das Municipics, deve cumpriz a legislagio especifica.

Art. 334. Nos ratulos dos produtos de oripem animal € vedada a presenga de expressiies, marcas,
vocdbulos, sinais, denominagdies, simbolos, emblemas, Hustrapgdes cu eutras representacies graficas
que possarm transmitir informagtes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou
indiretamente, induzir o consumidor & eguiveco, erro, confusao ou engano em relagdo  verdadeira
natureza, composicdo, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, guantidade, validade, caracteristicas
nutritivas ou forma de uso do produte,
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& 12 0s rotulos dos produtos de origem animal nac podem destacar a presenga ou auséncia de
companentas que sejam intrinsecos oo proprios de produtes de igual natureza, excete nos casos
previstos em legislacio especifica.

& 22 Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

§ 32 O uso de zlepgagdes de propriedade funcional cu de saide em produtos de grigemn animal deve
ser previgmente aprovado pelo drg2o regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em

legislagdo especifica.
§ 42 A5 marcas que infringirern o disposto neste artigo sofres3o restrigbes 3o seu uso.

Art. 334-A. E facultada a aposicio no rétule de informagdes que remetam a sistema de praodugdo
especifico ou a caracteristicas especificas de produgdo no ambito da produgio primaria, observadas
as repras estabelecidas pelo drgdo competente.

§ 12 Na hipotese de inexisténcia de regras ou de regulamentagao especifica sobre os sistemas ou as
caracteristicas de predugie de qgue trata o caput, o estabelecimento deverd apor texto expiicativo na
rotulagem, em tocal de visualizagdo facil, gue informara ac consumidor as caracteristicas do sistema

ce pradugdo.

§ 2° Averacidade das informagbes prestadas na rotulagem ngs termos do dispasto no § 12 perante os
arg3os de defesa dos interesses do consumidor & de respensabilidade exclusiva do estabelecinento.

Art. 334-B. Poderdo constar expressGes de qualidade na rotulagem guando estabelecidas
especificagiies correspondentes para um determinado produte de arigem animal em regulamento

técnico de identidade e gualidade espedifico.

§ 12 Na hipdiese de inexisténcia de especificagbes de qualidade em regulamentacio especifica de gue
trata o caput e observado o disposto no art. 446, a indicagdo de expressdes de gualidade na rotulagem
é facultada, desde que sejam seguidas de texto informative ao consumidor para esclarecimento sobre
os critérios uzilizados para suz definigso.

§ 22 Os parametros ou gs critérios utilizades devem ser baseados em evidéncias técnico-Clentificas,
mensuravals e auditévais, e devem ser descritos na solicitag2o de registro.

§ 32 A veratidade das informages prestadas na rofulagem nos termes do disposto nos § 12 e § 22
perante os orgdos de defesa dos interesses do consumider € de responsabilidade exclusive do

estabelecimento.

Art. 334-C. O use de informagbes atribuivels aos aspectos sensoriais, ao tipo de condimentagio,
mencdes a receitas especificas ou outras que ndo remetam as caracteristicas de qualidade & facultado
na retulagem, nos termos do disposte no inciso XVII do caput do art, 19.

Paragrafo Gnico. As infermagdes de que trata o caput ndc se enquadram no conceito de expressies
de qualidade de gue trata o art. 444-B.

Art. 335. O mesmo rotulo pode ser usade para produtos idémticos que sejam fabricados em diferentes
unidades da mesma empresa, desde que ada estabelecimenta tenha o produto registrade.

§ 12 Na hipdtese do caput, as informagdes de que tratam os incisos I, i, IV, V e IX do caput do art.
443 deveriic ser indicados na retulagem para as unidades fabricantes envalvidas.
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§ 22 A unidade fabricante do produto deve ser identificada claramente na rotulagem, por meia de
texto informativo, codizgo ou outra forma que assegure a informacio corrata,

§ 3% Alternativamente 3 irdlicacio dos tarimbos de inspecio das unidades fabrirantes envoividas, a
empresa poderd optar pela indicagdo na rotulagem de um dnica carimbo de inspecic refarante 3
unidzde fabricante,

Art. 336. Os rotuios devem ser impressos, litografados, gravados ow pintados, respeitados a artografia
oficial e @ sistema legal de unidades e de medidas.

Art, 337. A rotulagem apiicada em produtos destinados ao comércio internacional pode ser impressa
&m uma ou mais linguas estrangeiras, desde que contenba o carimbo do SiF, além da indicagaa de que
se trata de produto de procedéncia brasileira e do nUmero de seu ragistro no Departamento de
Inspecac de Produtos de Origem Animal.

§ 12 Nos produtos destinados 3 exportagio, é permitida a rotulagem impressa exclusivamente em
linguza estrangeira, desde que contenha o carimbo do SIM, além da indicacio de que se trata de
produto de procadéncia brasileira, impressa em caracteres destacados e uniformes em tipo de letra.

§ 2% No case dos produtes importados, é permitido o usa de rotulagem impressa, gravada, litografada
ou pintada em lingua estrangeira, com tradugdc em verngculo das informacies obrigatérias, desda
que sejam atendidos dispositivas constantes em acordos internacionais de mituo comérrio.

Art. 338. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de mode que esconda ou encubra, total
ou parcialmente, dizeres ohrigatdrios de rotulagem ou o carimbo do SIM.

Art. 339 Os rdtutos e carimbos do SV devem referir-se ao dltimo estabelecimento onde o groduto
foi submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 340. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender 3s determinacfes estabelecidas
neste Decreto, em normas complementares e em legislagio especifica.

Secao
Da rotulagem em particular
Art. 341. O produto deve seguir a denominagic de venda do respectivo RTIQ.

§ 12 O pescado deve ser identificadc com a denominacie comurm da espécie, podendo ser exigida a
utifizacde do nome cientifico conforme estabelecide em norma complementar,

§ 22 Os ovos que nZo sejam de galinhas devern ser denominados segundo a espécie de que procedam,

§ 32 Os derivados licteos fabricados com lefte que nio s5eja de vaca devem possuir em sua rotulagem
a designacdo da espécie que the deu origem, exceto para os produtos qua, em funcdo da sua
identidade, sdo fabricados com leite de cutras espécies que nic a bovina,

& 42 Os queijos elabarados a partir de processo de fikracio por membrana padem wtilizar e sua
denominacdo de venda o termo gueijo, porém sem fazer referéncia 2 qualguer produte fabricada com

tecnelogra convencional,
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& 52 A farinha lactea deve apresentar no painel prindpal de rétule o percentuzl de feite contido no
produto.

§ 62 Casps de designagbes ndo previstas neste Decreto e em nonmas complementares serdo
submetidos 2 avaliagdo do Servigo de Inspegdo Municipal de Pradutes de Origem Animal.

Art, 342, As carcacas, os quartos ou as partes de carcagas em natureza de bovinos, de biufalos, de
equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao comeércio varejista ou em
transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo do SiF diretamente em sua superficie e
devem paossuir, alen deste, etiqueta-lacre invioldvel.

§ 12 As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas neste Decreto e em normas
complementaras.

& 29 (s middos devem ser identificados com carimbo do 5IF, conforme normas complementares.

Art. 343. Os produtes carneas que coitenham carne e produtos vegetats devem dispor nos rétulos a
indicacdn das respectivas percentagens.

Pardgrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica aos condimentos e as especiarias.

Art, 344. A agua adicionada aos produtos carmeos deve ser declarada, em percentuais, na lista de
ingredierntes do produto.

Pardgrafo Onico. Sempre gue a quantidade de agua adicionada for superior a trés por cento, a
percentual de agua adicionado ao produto deve ser infermado, adicionalmente, no painel principal da
rotulagem.

Art. 345. Os produtos que ndo sejam ieite, produto lacteo ou produte lcteo composte nao podern
utilizar rétuios, ou qualquer forma de apresentacdo, que declarem, impliquem ou sugiram gue estes
predutos sejam leite, produte kcteo ou produte Hcteo composto, ou que fagam alus3o a um ou mais
produtos do mesmao tipo.

§ 12 Para os fins deste Decreto, entende-se por termos ticteos os nomes, denominagies; simbolos,
representacies graficas ou outras formas que sugiram ou fagam referéncia, direts ou indiretamente,
aa leite gu aos produtos lacteos.

§ 22 Fira excluida da proibicio prevista no caput a informagdo da presenga de leite, produto ldcteo ou
produto lacteo composte na lista de ingredientes.

& 3° Fica exciuida da proibigac prevista no caput a denominagdo de produtos com rome Comum ou
usual, consagrado pelo seu uso corrente, tomo termo descritivo apropriado, desde que ndo induza o
vonsumider a erre ou engano, em relagdo 3 sua origern & a sua classificacio.

Art, 346. Quando se tratar de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a espécie e a5
formas de apresentacio do produto, o use de embalagem pode ser dispensado, desde o produto seja
identificado nos contentores de transparte.

Paragrafo tnica. O disposto no caput ndo se aplica ao pescado recebido diretamente da produgdo
primaria.

\
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Art. 247. Tratando-se de pescado descongelade, deve ser incluida na designago do produto a palavra
“desconpelado”, devendo o rétulo apresentar no painet grincipal, logo abaixo da denominacio de
venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de dizeres ou desenhos,
&m caixa alta & em negrita, a expressic “NAO RECONGELAR”.

Art, 348, Nz rotulagem do mel, de mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produtos das abeihas
deve constar a adverténcia “Este preduto no deve ser consumido gor criangas menoras de um ano

de idade.”, arm caracteres destacados, aitidos e de fécil leitura.

Art, 349, O r6tulo de mel para iso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias estabelecidas em
legislacia especifica, dave atendear ags seguinies raquisitos:

| - nfio conter indicagSes gue facam referéncis & sua origam floral ou vegetal; e
il - conter a expressao “Proibida a venda fracionada.”.
Art. 350, Os rétulos das embalagens de produtos ndc destinados 4 alimentacdo humana devem conter,

além do carimbe da SIM, a declaragio “NAQ COMESTIVEL”, em caixa alta, caracteres destacados e
atendendo as normas complementares.

CAPITULO IV
DO CARIMEO DE INSPE(;ED

Art. 351 - O nimero de registro do estzbelecimento deve ser identificado no carimba oficial cujos
formatos, dimensdes e emprego sdo fixados neste Regulamento.

§ 12 - 0 carimbo deve possuir a expressdo "MUHA-CE" na parte superior intemna, acompanhado da
palavra "INSPECIONADC" a0 centro € das iniciais "S.1.M.", na bordz inferior interna.

§ 2¢ - As iniciais "$.LM." traduzem a expressdo “Servigo de Inspecao Municipai".
132 - 0 nimero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspe¢iic ndo seré precedido
da designacio "nUmero" ou de sua abreviatura [n%) e serd aplicado no lugar comespondente,

equidisiante dos dizeres ou letras e das linhas que representam 2 forma.

Art, 352 - Os diferentes modelos de carimbos do Servico de Inspe¢an Municipat a serem usados nos
astabelecimentos inspecionados e fiscalizados devern obedecer 3s seguintes especificagbes:

fiodelo 1: FIGURA ILUSTRATIVA

INSTECIONADG
g

LM

s Dimensdes: 2,5cm {dois centimetro e meio] de didmetro.

o  Forma: circular
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s Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIGNADO” com letras
mailsculas ¢ imediatamente abaixo o nimero de registro da empresa no 5IM.
Acompanhando a curva superior 0 "MILHA-CE™ e acompanhando a curva inferior
a sigla “S.1.M", todos em letras mailsculas, letra de forma “Timas New foman”,
com especificacdo minima de amanhe da fonte n? 8, e negrito.

» Uso: embalagens e rétulos de produtos comestiveis de até 1,0 Kg {um
quilogramayj.

Modelo 2: FIGURA ILUSTRATIVA

FrRy

INSFECIONAD
Lo

+ [imensdes: 3,5cm {trés centimetros e meia) de didmetro.

® Forma: circular

s Dizeres: Horizontalmente ao cenirc a palavra “INSPECHONADO” com letras
maiiscaias & imediatamente abaixa o nimerp de registro da empresa no SIM.
Acompanhanda a curva superior o MILHA-CE™ e acompanhando a curva inferiar
a sigla "5.1.M", todos em letras maidsculas, letra de forma “Times New Raman”,
com especificacdo minima de tamanhe da fonte n2 10, em negrito

* Uso: embalagens e rétulos de produtos comestiveis com mais de 1,0 Kg {um
quilogramayl.

Modelo 3; FIGURA ILUSTRATIVA

ST,

INSPECIONAIM}
L

s Dimansdes: 7,5 (sete centimetros e meio} de largura, por 5,5 cm (cinco
centimetros e meio) de altura.

e Forma: eliptica.

» Dizeres: Horizontalmente ao ¢centro a palavra "INSPECIONADD™ com letras
maidisculas e imediatamanta abaixo o numero de registro da empresa.
Acompanhando a curva superior o5 dizeres “MILHA -CE” e acorpanhando a curva
inferior z sigla “S.LM" todos em letras maidsculas, fetra de forma “Tirmes New %I
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Roman”, com especificactio minima de tamanho da fonte n2 18, emn negrito.
» Uso: carcacas de bovinos, bubalinos, sufnos e ovinos em condigbes de consumo
em natureza, aplicada externamente sobre as massas muscudares de cadaquarto.
» Atinta uiilizada na carimbagem deve ser a base de vicleta de metila.

Modelo 4:

“ABREVIACAD DO NOME DO MUNICPIO-CE/SIM Reg. 000 — D007

# Dimensies: em dinha horzontal com no Maximo 20 caracteres.

= Forma: digitado em posicio horizontal.

* Dizeres: impresso na Gitima linha da etiqueta, que consta a denominacdo do
produte, et letras maiGscuias a "MILHA-CE” e separadc por barra a palavra
*S I.M”, um espaco em branco, seguido do registro abreviado “Reg”, mais o
nimere do produto de irés digitos separados por um trage mais o nimero do
estahelaciments com trés digitos; representado no seguinte formato: MILHA-CE -
CE/SIM Reg. 000 — 0C0. Todos em letras maiiisculas, Jetra de forma “Times New
Romar”, com especificagiio minima de tamanho da fonte n2 8, em negrito.

» Uso: em produtos de origem animal e derivados fracionados e temperados por
mercados e supermercados com emissao de etigueta em balanga eletrinica
juntamente com o nome de corte ou produto fracionado e temperado.

§ 2°- As carcagas de aves & outros pequenacs animais de consumo serdo isentas de carimbo direto no
produto, desde que acondicionadas por pegas, em embalagens individuais e inviclaveis, devendo
constar o carimbe juntamente com os demais dizeres exigidos no rotulo.

TiITULD VH
DAS ANALISES EABORATORIAIS

Art. 353 — As matérias-primas, os produtos de origem a2nimat prontos para o consumo, bem come toda
e qualguer substinda gue entre em sua elaboragdo, estao sujeitos 3 exames tecnologicos, fisico-
guimicos; microbio¥gicos; toxicologicos e bromatoldgicos oficiais e devern ser realizados em
laboratarias oficiais, credenciados ou conveniados palo SI.

Art. 354 - Estdo sujeitos as analises o5 produtos de origern animal, seus derivados, seus ingredientes,
o gelo e 2 agua de abastecmento.

Art. 355 - Para 0s casos onde existam dividas da inocuidade de produtos devido a0 comprometimento
das comdicBes industriais ou higiénico sanitarias das instalagles e do processo tecnoldgico de guaiguer
produto, a partida ficard sequestrada, sob a guarda e conservagdo do responsavel pelo
sstabelecimento como fiel depositanio, até o laudo final dos exames laborateriais.

Art. 356 - A critério do 5IM pedem ser aceitas metodologias analiticas além das adotadas oficizlmante,
desde que reconhecidas intemacionaimente ou por instituicdes de pesquisa, mencionando-as
abrigatoriamente nos respeciivos laudos.
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Art. 357 - Nos casos de analises fiscais de produto com padrbes microbiclogices ndo previstos em
Regutamento Técnico de Ildentidade e Qualidade ou em legislagdo especifica, permite-se seu
enquadramento nos padries estabelacidos para um produto similar.

Art. 358 - A coleta de amostra para fins de analise fiscal serd fefta mediante lavratura do "Termo de
Coltheita de Amostra", em triplicata, assepusadas sua inviolabilidade e conservacdo, de mado a garantir
suas caracteristicas originais.

§ 12 - Disas amostras serdo enviadas 2o labhoratério para analise fiscat, ficando a terceira em poder do
proprietirio ou responsavel pei¢ produto, servindo para eventual pericia de contraprova.

§ 22 - Quando a andlise fiscal astiver insatisfatoria para os padries legais estabelecidos, a autoridade
sanitaria notificard o responsavel, podendo o mesme apresertar defesa escritz e requerer exame de
gontraprova, nc prazo wméximo de 10 ({dez) dias a contar da notificagdo.

§ 3¢ - N3p devem sar coletadas amestras fiscais em triplicata quando se tratar de andlises fiscais
realizadas durante os procedimentos de rotina de inspecio oficial;

§ 42 - Em casos excepcionais, s& 3 quantidade ou a natureza do produto ndo permiter 2 colheita das
ampstras em triplicata, uma Unica amastra serd encaminhada para o laboratdrio oficial, credenciado

ou canveniado.

§ 52 - Para produtos gue apresentem prazo de validade curto, ndo proporcienando tempo habil para
a realizacdo da andlise de contraprova, as amostras enviadas para andlises fiscais ndo seréo colhidas
em triplicata.

§ 62 - Comprovada a violagio, 0 mau estado de conservacdo da amastra de contraprova ou 3 expiragao
do prazo de validade, deve ser considerado o resultada da andlise de fiscalizacdo.

§ 72 - A colheita de amostras para realizacdo de andlises fiscais microbioldgicas ndo sera em triplicata,
por ndo ser aplicavel a realizacio de anélise de contraprava.

Art. 359 - As amostras para andlises devem ser colhidas, manuseadas, acondicionadas, identificadas,
conservadas e transportadas de mado a garantir a sua integridade fisica.

Paragrafo finico - A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente gue
estiver procedendo a colheita.

Art. 360 - Nos casos de resultados de anatises fiscais em desacerdo com a legislacdo, o SIM deverd
notificar © interessado dos resultados analiticos obtidos e adotar as agdes fiscais e administrativas
pertinenies.

Art. 361 - Em cardter supletivo, visando atender a programas e demandas especificas, pode ser
realizada, em estabelecimentos vargjistas, a colheita de amostras de prodistos de origem animal

registrades no SIM.

art. 362 - Confirmada a condenacio do produto ou dz partida, a Inspecdo Local determinara 2 sua
inutilizagde em subprodute ndo comestivel.

TiTuLo vl k
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DO PROCESS0O ADMINISTRATIVO, DAS FNFRAC&ES E PENALIDADES

CAPITULO T
AS DISPOSICDES GERAIS

Art. 363 - As infracdes ag presente Regulamenio serdo punidas administrativamente, sem prejuizo das
responsabilidades civis e eriminais cabivais.

Art. 364 - Considera-se infracio a desobediéncia ou inobservincia aos preceiios dispostos neste
Regulamentn & na legislagdo especifica destinada a preservar a inocuidade, qualidade e integridade
dos produtos, a saGde e os interesses do consumidor,

Art. 365 - Constituem-se tamb#m infracbes:

I - o atgs que procurem embaragar a agde dos sarvidores de SIM na exercicio de suas funcies, visando
dificultar, retardar, impedir, restringir ou  burar o5 trabalhes  de {iscalizagio;

Il - agbes ou tentativa de desacato, irdmidag3o, ameaca, agressao cu subomo acs servidoraes da 5IM
em razao do exercicio de suas fungbes;

HI - a desobedifncia 3 gualguer das exigéncias sanitdrias em relacio ao funcionamente e higiene de
equipamentos, utensilios e depandéncias, bem como dos trabathos de manipulagio e preparg de
matérias-primas e pradutos;

iV - produzir em desacordc com os Regulamentos técnicos especificos ou corn os processos de
fabricacdc aprovados pelo 5IM;

v - utilizar rétules em desacordo com a legislacde espacifica ou gue nae estejam aprovados pelo SIM;
V| - alterar cu fraudar, seja por adubteragde ou falsificagac, gualquer produto cu matéria-prima;
VIl - manter matéria-prima, ingredienies ou produtos armazenados am mndii;ﬁes inadequadas;

Vill - utilizar, transportar, armazenar ou comercializar matéria-primz ou produte desprovide de
comprovacio de sug procedéncia;

IX - utilizar produtos com prazo de validade vencido;

X - elaborar ou comercializar produtos que representem risco 3 satde pithlics ou que sefam improprios
a0 consurno;

Xl -~ utilizar matérias-primas, produtos condenados ou procedentes de a2nimais ndo inspecionados;

X1l - utitizar processo, substincia ou aditivos em desacordo com esse Regulamento ou com legislagao
especifica;

¥l - cvonstruir, ampliar ou reformar as instalagbes sem 3 prévia autorizacdo do SIM;

¥V - wtilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, produto ou matéria-prima
apreendidos pelos servidores do 5IM e estande o estabslecimento como fiel depositario desie

produtoc;
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¥V - prestar ou apresentar informacdes, declaragtes ou decumentos falsos ou inexatos perante &
entidade fiscalizadora, referente 3 quantidade, qualidade e procedénda das matérias-primas,
ingredientes e produtos ou gualquer sonegagdo de informagao gue sefa feita sobre assunto que, direta
ou indiretamente, interesse as  atividades da  inspecdo e  ac  consumkidor;

XVl - nAc cumprimento dos prazos determinades pelo estsbelecimento em seus programas de
attacontrole, bem come nas decumentos expedidos ao SV, em atendimento a intimagao, notificacio

ou solicitacdo oficial,

Art. 366- As agdes fiscals a serem aplicadas por servidares do SIM na constatagao de irregularidades,
durante a realizacio das inspegies pravistas neste Regulamento, sem prejuizo das demais aghes fiscais
definidas em legislacio especifica, constardo de apreensdc ou cendanagdo e inutilizacdo das matérias-
primas e produtos, notificacSo, interdigdo parcial ou total de equipamentos, instalagbes gu linhas,
suspensao temporaria das atividades do estabelecimento, do registro de produtes e autuagie.

Art. 367 - Sempre que houver indicio ou evidéncia gue um produto de origem animal constitui um
risco & saifde ou aos interasses do consumidar, o SIM, cautelarmente, adotarz um regime espacial de
fiscalizacaa, podendo adotar a5 seguintes medidas, isoiada ou cumulativamente:

| - interdigdo total ou parcial do estabelecimento;

Il - revisde dos programas de moenitoramento da qualidade das matérias-primas e produtos,
submetendo-0s a aprovacio do SIM;

IIf - realizac3o de andlises prévias dos lotes produzidos, assim como dos lotes em estoque, em
izboratérios, conforme art. 82 deste Regulamento, para liberagdo ao cormnércio;

IV - adogio de outras medidas Julsadas necessarias.

Pardgrafo Binico - Nos casos de reincidéncia do estabefecimento no regime espedat de fiscalizagdo, o
SIM poderd suspender ou @ncelar o registro dos produtos epvolvidos ou adotar outras medidas

julgadas necessarias.

Art. 368 - Para efeitc de apreensdac ou condenacdo, além dos casos especificos previstos neste
Regulamento, consideram-se improprios para o consume, ne todo ou em parte, as matérias-primas ou
produtos de origem animal:

I - gue forem clandestinos ou alabaradas em estabelecimentos néo registrades;

i - que se apresentemn danificados por umidade cu fermentacgo, rangosos, com indicios de presenca
de fungos, com caracteristicas fisicas ou sensotiais anormais, contendo quaisquer sujidades oy que
demonstrem pouco cuidado na  manipulacio, elaboragdo, preparo, consenvagac ou
acandicionameanto;

Il - gue se apresantem alterados ou fraudados, seja por adulteracio ou fatsificagaa;

¥ - que contiverem substincias tosicas, venenosas ou nocivas 3 safde, incluindo compostas
radioativos ou patogenos em nivals acima dos imites permitidos em legislagao espacifica;

Y - gue, por qualguer motive, se revelem inadequados 2os fins a2 que se destinam; X)
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VI - gue estiverern sendn transportados fora das condicfes exigidas.

Pardgrafo_tinico - Nos casos descritgs neste artigo, independentemente de quaisquer outras
penaiidades que couberem, tais como muitas, suspensao das atividades do estabelecimenta ou
cancelamento de registro, serd adotado o seguinte critério:

| - nos casos de apreensdo, apés reinspecac complets, poderd ser autorizado o aproveitarnento
condicional gque couber, para alimentagdo humana ou animal, a critério da Inspecdo Local;

Il - nos casos de condenacio, poders ser permitide o aproveitamento das matérias-primas e produtos
para fins ndc comestiveis, a criterio da Inspeg3o Local.

Art. 369 - Aldm dos casos especificos previstos neste Regulamento, sfo considerados matérias-primas
au produtes fraudados aqueles que apresentarem aiteragdes, adukteracies ou falsificacbes.

§ 19 - 530 considerados alterados as maréras-primas e produtos gue apresentem modificacies
espontineas ou propositais de patureza fisica, quimica ou bioidgica, decorrentes de tratamento
tecnoldgico inadequado, por negligéneia ou por falte de conhecimento da legislacao pertinente, que
alterem suas caracteristicas sensoriais, sua composicio intrinseca, comprometendeo seu valor nutritivo
e até mesmo a sua ingcuidade.

§ 22 _ 53n considerados adulterados:

f - a& matérias-primas e produtos que tenham sido privados, parcial ou tetalmente, de seus elemantos
(iteis pu caracteristicos, porque foram ou nio substituidos por outros inertes ou esiranhos;

Il - as matérias-primas e produtos a gue tenham sido adicionadas substancias de qualquer natureza,
com o objetivo de dissimular ou oculiar alteragbes, deficidéncias de qualidade da matéria-prima ou
defeitos na  elaboragio, ouw ainda aumentar o welume cou pess do  produto;

Il - o5 produtos em que, na su2 maniputacio ou elaboragds, tenha side empregada matéria-prima
imprépria ou de gqualidade inferior;

IV - o5 produtos em que tenha sido empregada substincia de qualquer gualidade, tipo ou espécie
diferenta daguelas expressas na formulagac original, confarme memeorizl descritive ou sem prévia
autorizagdo do 5IM;

V - g5 produtos cuja adulterago tenha ocorrido na data de fabricagdo, data ou prazo de vafidade.
§ 3¢ - Sio considerados falsificados:

i - o5 produtos elaborades, preparados e expostos 20 conpsumo, com forma, caracteres e rotulagem
que sajamn de privitégio ou exclusividade de outrem, sem que seus legitimos proprietirios tenham dado

autorizacao;

Il - ps produtos em que forem usadas denominagbes diferentes das previstas nas legislacBes ou
regulamentos especificos;

Il - s produtos que terham sido elaborados, preparados e expostos ao consume com a aparéncia e
a5 caracteristicas gerais de um preduto legitimo e se denomine comao este, sem sé-lo.
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Art. 370 - O Médico Veterinaric Oficial, apds proceder a apreenséo, deverd:

I - quando couber, nomear fiel dapositirio, caso os produtos de arigem animal ndo oferecam risco e 0
proprietario ou responsavel indique lecal ao seu adequado armazenamento e CoNservacan;

Il - determinar e acompanbar a condenacdo e destruicdo dos produtos de origem animal quando:
a} ndo forem tempestivamente efetivadas as medidas de inspegdo ou de fiscalizagéo determinadas

pela auteridade administrativa competenie;

) sua precariedade higignico-sanitaria contraindicar ou impossibilitar a adeguada manutencio ou
expuser a risca direte ou indirete a incojumidade pablica;

¢} o proprietério ou responsdvel ndo indicar fiel depositério ou local adequado para armazenamenta e
conservagio para a guarda dos produtos de origem animal apreendidos até a conclusiva apuragio de
sey estado higiénico-sanitdrio ol termino do processo administrativo.

Art. 371 - O 52 poderd nomear fiel depositézio para a guarda dos produtos de origem animal
apreendidos, avaliadas as circunsidncias e condigdies a sua manutencio até a conclusiva apuracio de
seu estado higiénico-sanitdrio ou término do processo administrativo.

CARITULO NI
DAS INFRACDES E SANCOES ADMINISTRATIVAS E PECUNIARIAS

Art. 372 - As sances, a serem aplicadas pela Inspecdo terdo natureza pecuniaria ou consistirdc em
obrigacio de fazer ou de ndc fazer, assepurado o direito a ampls defesa.

Art. 373 - Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, & infragdo de dispositivos do presente
Regulamento, de legislagic especifica e instrugdes que venham a ser expedidas, considerada a sua
natureza & gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangbes:

i - adverténcia, guande o infrator for primario e ndo se verificar circunstancia agravante;

It - multas, nos casos de reincidéncia, ou quando se verificar a ccomméncia de circunsiEdnds agravante:

a) multa de RS 100 a RS 1.000,00 para infrages leves;

b} multa de RS 1.001,00 3 RS 2.000,00 para infragies moderadas;
¢} mults de RS 2.001,00 a RS 3.000,00 para infragBes graves;

d! multa de RS 3.001,00 a RS 4.000,00 para infragBes muito graves;
e) multa de RS 4.001,00 a RS 5.000,00 para infragdes gravissimas;

Il - apreensdo da matéria-prima, dos produtos, subprodutos e derivados de origem animal, guando
houver indicios de que ndo apresentam condigdes higignico-sanitdrias adequadas ao fim a que se
destinam owu forem adulterados;

IV - condenacde e inutllizacdc da matériz-prima, dos produtos ou subprodutos cu derivados de
produtos de origem animal, quando constatado condighes higiénico-sanitdrias inadequadas ao fim a
gue se destinam ou forem adulteradas;

V - suspensdo da atividade que cause risco ou ameaga a salde, constatagic da fraude ou no caso de
embaraca a acio fiscalizadara;
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VI - interdigio total ou parcial do estabelecimento, quande 2 infragdo consistir na alteracao,
adulieracio ou falsificagio habitual do produto ou se verificar, mediante inspec3o técnica realizada
pela autoridads competente, & insufici&ncia de cendigies higiénico-sanitdrias adequadas;

VIl - cancelamente de registra do estabelecimentc ou do produto junip ac drgdo de inspecdo a
fiscalizacdo de produtos de origem animat.

§ 12 - As multas previstas neste artigo serdo agravagdas abé 0 grau maximo, nos cases de artificio, ardil,
simulacia, desacato, embarage ou resisténcia & agdo fiscal, levando-se em contas circunstdncias
agravanies.

§ 22 - As penalidades previstas nos incisos V & VT deste artigo poderSo ser revggadas apos o
atendimento das exigéncias que motivaram a sua aplicag3o.

& 32 - 0O cancelamento do registro ocorrera quando a interdigdc do estabelecimento uitrapassar o
periode de 12 {doze) meses.

Art. 374 - Para a imposicdo da pena, serdo observados:

| - a gravidade do fato, tendo em vista as suas censeguéncias a sadde ou 3 econgmia piiblicas;

It - a clandestinidade da atividade e as condigSes higiénitas, sanitdrias e tecnoldgicas dos produtes;
Il - o5 antecedertes e 3 conduta do infrator, quanto a observdnsia das normas sanitdrias.

Art. 375 - 580 consideradas circunstancias agravantes:

| - ter o infrator cometido a infracio, visando a obiencio de gualquer tipo de vantagem para si ou para
outrem;

Il - se, tendo conheciments de ata lesivo a sadde piblica, ¢ infrator deixar de tomar as providéncias
legais, para evita-jo;

Il - ter & infrator coagido cutrem para a execu;d0 material da infragdo;
A/ - ter a infragdo consequéncia danosa para a salde ou 4 economia publicas;
V - ter o infrator colocade obstaculo o embarago & agao da fiscalizagdo ou inspecao;

Yl - ter o infrator agide com dola ou mé-fé;
VIl - o descurnprimento das obrigacies do fiel depasitario;

VHI - ter o infrator dificultade, embaracado, burlade ou impedide 2 acdo fiscalizatGria ou de inspacio
dos servidores oficiais do SIM.

Art. 376 - Havendo concurso de circunstancias agravantes, a aplicacac da pena serd considerada em
razio das que sejam preponderantas.

Art. 377 - Para os efeitos deste Regufamento, considera-se reincidéncia o cometimento de nova
infracio, depois de esgotadas as instdncias recursais, antes de decorrido o periodo de 02 {dois) anos.
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Art. 378 - Quando a mesma infracac for objeto de enquadrarmento am mais de um dispositivo legal,
prevalecerd, para efefio de punicdc, o enguadramento mais Eraveso.

Art. 379 - A pena de multa sera aplicada as pessoas fisicas ou juridicas, guando se verificar a ecorrénci
de circunstancia agravante, nos seguintes casos e intervalos:

1- de RS 100,00 a /5 1.000,0¢ para infragbes consideradas feves, quando:
a} manipularem predutos de origem animal sem a utilizagdo de equipamentos adequados;
b) operarem em instalagies inadequadas 4 elabaracio higiénica dos produtos de origam animal;

¢} utilizarem eguipamentcs, materiais ou iHensilios de use proibido no manejo de animais destinados
ag abate;

d} ndp tiverem implantado Programa de Autecontrole, inclusive BPF e PPHD;
el ndo disponibilizarem aos funciondrios uniformes limpos ou completos, EPf e utensilios;

fi permitirerm que funciondrios uniformizados inadeguadamente trabalhem com produtos de origem
animal;

g) permitiram o acesso 3s nstalacdes onde se processam produios de arigem animal, de pessoas, que
sob o aspecto higiénico encontram-se ihadeguadamente trajadas, pessoas estranhas as atividades,
pessoas portadoras de doencas infectocontagiosss ou gue apresentam ferimentos;

h) permitirerm, nas Areas onde se processam o5 alimentos, qualquer ato potencialmente capaz de
contamind-tos, tais camo comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-higiénicas;

i} utifizarem, nas &reas de manipufacio dos alimentos, procedimentos ou substincias odorantes ou
desodorizantes, em qualquer de suas formas;

) ndo identificarem, atraves de rétulo, no qual conste conteddo, finalidade e toxicidade, ou naa
armazenaram em dependéncias anexas ou em armanocs trancados, praguicidas, solventes ou outros
pradutes ou substdncias toxicas capazes de contaminar a matéria-prima, alimentos processados e
utensilios ou equipamentos atitizados;

k| ndo apresentarern documentos relacionados 3 renovagao de registre ne 5IM, ou quando solicitado
pela mesma;

) ndo encaminharem, no prazo determinado, ou ndp entregarem, quando soficitada, relatérios, mapas
ou qualquer putro documento;

m) nde formecer mensalmente ao SIM, os dados referentes ao més anterior, de interesse na avaliagdo

da produc3o, matérias-primas, industriatizagio, transporte e comercializacdo de pradutos de origem
animal, bem comc uma capia da guia de recolhimento das taxas obrigatdrias quitacdas;

H - de RS 1.001,00 a RS 2.000,00 para infracGes consideradas moderadlas, quando:

a} ndo respeitarem o periode minimo de descanso, jgjum e dieta hidrica antecedendo a matanga dos
animais;
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b) nZo afastarem imediatamente das atividades e instalagbes os trabalhadores que apresentam lesGes
o sintasnas de dosncas ou InfacgBes, ainda que somente suspeitas, capares de confaminar os
alimentos ou materiais utitizados bem como, ndc adotarem medidas eficazes para evitar a

contaminacso;

¢l recepcionarem ou mantivaram, em suas instalagdes, maréria-prima ou ingrediernte contentdo
parasitos, microrganismos patcgénicos ou substincias toxicas, dacompostas ou astranhas e que ndo
possam ser reduzidas a niveis aceitdveis pelos procedimentos normais de preparacac ou elaboragao;

d) utilizarem matérias-primas no processamento dos produtos de origem animal em desacordo as
normas e procedimentos técnicos sanitarios;

e] ndo promoverern a limpeza, higienizagso e sanitizacdo dos eguipamentos, utensilios e instalagdes e
desinfecc3o quando necessirio;

fl ndo armarenarem adequadamente nas instalacdes as matérias-primas, o5 ingredientes ou os
produtos de origem animal acabades, de modo a evitar sua contaminagao ou deterioracan;

g) transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal em condicdes inadequadas de
acondicionamente, higiens pu conservacio, assim potencialmente capazes de contamind-los ou
deteriora-los;

h} transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal em veicuios hao apropriades ao tipo
o produte;

i transportarem produtos de origem animal embalados, acondicignados e rotulados em desacordo &
legistacdo vigente;

j} embalarem indevida, impropria ou inadequadamante produtos de origem animal;

k} nag cumprirem os prazos fixados pelo Médico Veterindrio Oficial responsével pelo estabeiecimento
guantoc a implantagdo de medidas ou procedimentos para o saneamento das iregularidades apuradas;

I} ndc manterem arguivada, no estabelacimento, documentagda pertinents as atividades de inspegic
por periodc nac inferior 2 05 (cinco} anos;

m) utilizarem as instalacGes, equipamentos ou utensilics para outros fins gue ndo agueles previamente
estabelecidos & agrovados pelo SIM;

rt) permitiren: o acesso de animais domésticos aos iocais ende 52 encontram matérias-primas, material
de envase, alimentos terminados cu a gualguer dependéncia da area industrial;

o) ndo implantaram controle de pragas;

p} manipularem ou permitirem & snanipulagao de residuos de forma potencialmente capaz de
cantaminar os alimentos e produtos crigem animal beneficiados ou ndo;

Il - RS 2.601,0C 3 RS 3.000,00 para infragdes consideradas graves, quando:

a) reutilizarem, reaproveitarem gu promoverem ¢ segundoe uso de embalagens para acondicionar
produtos de origem animal; )ﬂ
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b} n8o mantiverem, & disposigio da inspegao ou fiscalizacio, por um parioda ndo inferior a G5 (cinco)
anas, os resultados das andlises fabaratariais de autocontrole;

) ndo mantiverem, & disposicdo da inspegiio ou fiscalizacia, registvos relacionados a elabaragdo,
produgdc, armazenagem ou manuten¢dc e distribuicdo adequada e higiénica da matéria-prima, dos
ingredientes e dos produtos de origem animal;

d} ndo dispuseram da instrumentos, equiparnentos ou meios necassarios a realzacdo dos exames gue
assegurem a qualidade dos produtos de origerm animal ou que ndo promoverem a realizagdo dos
exames solicitados pelo SIV;

e) utilizarem matérfas-primas nao inspacionadas ou qualquer outrc produto ou ngradienta
inadequado & fabricacio de produtos de origern animal;

] realizarem transito intermunicipal de pradutos de origem animal sem estarem registradas no Grgdo
ou entidade competents;

g} utilizarem rotuios inadequados, ndo regisirados ou em desacordo ao aprovade pelo 5lk, bem como
expedirem proguios desprovidos de rodutos;

h) empregarem método de abate ndo autorizade pelo SIM;

i) promoverem medidas de erradicacdo de pragas nas dependéncias industriais por meio do wso ndo
autorizada ou ndo supervisionada de produtos ou agentes quimicos ou bioldgicos;

il ameagzr, intimidar ou retirar auxiliar de Inspe¢do de gualquer de suas fungBes, ainda que
temporaramente sem prévia concorddncia do Méadico Veterindrio Oficial responsival palo
ostabatecimenta;

IV - RS 3.001,00 a RS 4.000,00 para infragbes consideradas murto graves, quando:

a) promoverem, sem prévia autorizacdo do 5iM, a ampliacdo, reforma ou constrigde nas instalaches
ou na dres industrial; '

k) zbatarern anfmais na auséncia de Médico Veterindric Oficial responsdvel pela inspecio;

¢) ndo notificarem imediatamente ao SIM a existéncia, ainda que suspeita, de simtamas indicativos de
erdfermidades de interessa 3 preservacdo da sadide pidblica ou & defesa sanitéria nos animais
destinados ao abate ou 3 producio de matériasprimas;

d) nao sacrificarern animais condenados na inspecdo ante mortern ou ndo promoverem a devida
destinacan das carcagas ou de suas pattes condenadas;

e} néo darem a devida destirac3o aos produtos condenados;

f) fizerem uso desauterizado de embalagens ou carimbos de astabelecdimentos registrados;

g ndo manterem, em depdsite, nern proverem a guarda e integridade dos produtos descritos no
Termo de Figl Deposiario;

V - R$ 4.001,00 a RS 5.000,00 para infragbes consideradas gravissimas, quando: \D
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a} impedirern, dificultarem, embaragarem ou constrangerem, por quaigquer meio ou forma, as acBes
de inspecac a de fiscalizacdo dos servidores pablicos oficiais do S5k no desempenho das atividades de

que trat2 este Regulamento e Iegislacio especifica;

b} adulterarem, fraudarem ou falsificarer matéria-prima, produtos de origem animal ou materiais e
ingredientes a eles acrescidos, bem como rétulas, embalagens ou carimbas;

¢) transportarem ou comercializaram carcacas desprovidas do carimbe oficial da inspecio;

d} cederern rétulo, embaiagens ou carimbe de estabelecimento registrado a terceiros, sem autorizagdo
do SIM;

e} desenvolverem, sem autorizacdo do SIM; atividades nas quais estdo suspensos ou interditados;
f) uiilizarem, sem autorizacdo da $IM, maquinas, equipamentos cu utensflios interditados;

g} utilizarem cu derem destinagdo diversa do que foi determinado pela Inspecio Local aos produtos
de grigem animal, matéria-prima cu qualquer outre componente interdiade, apreendido ou
condenade;

h} desenvelverem atividadeas ndo pertinentes a sua olassificacdo de registro no 5IM;

i} envolveram comprovadas condutas especificadas na Legislagiic Penal como desacato, resisténcia,
corrupcio, ameaca ou agressao.

Pardgrafo (nico - Qurando 3 mesma conduta infringente for passivel de multa em mais de um
dispositivo  deste  Regularmento, prevalecerd © enguadramento noe itern mais  gravoso.

Art. 380 - Mos casos de reinckdéncia, serd aplicada @ multa em dobro com base na cobradz
anteriormente.

cAPfTLILO I
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 381 - Para fins deste Regulamenta, sdo consideradas documentos decorrentes do processo de
fiscalizacdo, além de outros que vierem a ser mstituidos:

|- Auto de Apreensdo;

Il - Termo de Inutilizagao;

Il - Termo de Calheita de Amostra;

IV - Auto de Fiel Depositario;

V - Auto de Interdigda;

Vi - Auto de Infragic; \Q

VIl - Tarma de Notificacdo;
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VIIl - Termao de Desinferdicio;
IX - Terime de Ravelia.

§ 19 - Ao de Apreensie & o doecuments habil para reter matéria-prima, produios, insumaos, rotalos,
embalagens e cutros materiais pelo tempo hecessdrio ds averiguaches indicadas e para procedimentos
administrativos.

§ 22 - Termo de Inutilizacdn ¢ o documento kabil & descricdo da providéncia & destino adotados, tais
como condenacdc od inutilizagdo da matéria prima, produto, insumo, rétulo, embalagem od outros
materzis apreendides,

§ 32 - Termio de Colheita de Amostra £ o documento igue formaliza a colheita de amostras para fins de
analise isboratorial.

§ 492 - Auto de Tia] Bapositdrio & o documento hdbil gue nomeia o detentor da matéria-prima, produto
au rgtulos, para responder pela sua guarda, até ulterior deltberacio.

§ 52 - Auto de Interdicio é o documente habil para intarromper, parcial ou totalmente, as atividades
de um equipamenta, secio ou estabelecimento guande foi constatada a inexisténcia de condicBes
higiénivo-sanitarias adequadas e nos casos de adulteragbes ou falsFicapies habituals do produto.

§ 62 - Auto de Infracdo é o documento hdbil para a autoridade fiscalizadora awtuar pessoa fisica ou
juridica auandc constatada a violagio de normas constantes neste Regulamento ou em legislagio

especifica, refarente a inspeq2o de prodiftos de origem animal, que dard inicio 20 processo
administrative  de apura¢do de infracbes, gue conterd o5 seguintes  elementos:

I - rome e qualificacio do autuado;

Il - lozal, data & hora da sua lavratura;

I} - descricdo do fato;

IV - dispositivo legal ou regulamentar infringido;

¥ - prazo de defasa;

V] - assinatura e identificacdc do técnico ou agente de inspecdo ou fiscalizacio;

Vil - assinatura de autuade ou, em casa de recusa ou impossibilidade, de testemunha da autuacde.

§ 72 - Tarmo de Notificacio € o documento habii a ser lavrado para cientificar o infrator, quando
houver a aplicag3o da pena de adverténcia.

§ 82 -Termo de Desinterdizdo € o documento habil a ser lavrade para tornar sem efeite o Auto de
Interdigsio.

§ 92 - Termo de Revelia é ¢ documento que comprava a auséncia de defesa, dentre do prazo legat.

Art. 382 - O descumprimento as disposigtes deste Decreto e as normas complementares serd apurado
em processa administrativo devidamente instruide, iniciado com a lavratura tio auto de infragia. 36
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Art. 383 - O auto de infracio sera lavrade por Médice Veterinario lotado na 5IM que houver constatado
a infragao, no local ande foi comprovada a irregularidade pu ainda ra sede do SIM, caso necessiério.

Art. 384 - 0 auto de infracdo deve ser claro e preciso, sern rasuras nem emendas, e deve descrever a
infragic cometida e a base legal infringida.

Art. 385 - O auto de infra¢do serd lavrado em modele préprio a ser estabelecido palo SIM.

Art. 386 - A assinatura e a data apostas no auto de infrag3o por parte do autuado, ao receber sua copia,
caracterizam intimacao valida para todos os efeitos legais.

§12 Quando da recusa do autuado em assinar @ auto de infracao, o fato deve ser consignado no préprio
auto de infragdo com assinatura de testemunhas.

§22 A ciéncia expressa do aute de infracio deve ccorrer pessaalmente, por via postal, com aviso de
recabimento - AR ou outro meio que assegure a certeza da cientificaciio da interessadao.

Art. 387 - A defesa do auvtuado deve ser apresentada par escrito e protocolada na Secrataria Mumicipal
de Desenvolvimente Agrario, direcionade ao coordenador do S5IM, no prazo de guinze dias, contados
da data da cientificacda oficial.

Art. 388 - Apos encerratdo prazo da defesa deve ser juntada ao processo a mesma, e encaminhado com
relatdrio ag Diretor de Agricultura, gue deve procedear ao julgaments em primeira instancia.

Art. 389 - Do julgaments em primeira instdncia, cabe recurso, em face de razies de legalidade e do
mérite, no praza de dez dias, contado da data de ciéncia ou da data de divulgacio oficial da decisae,

Pardgrafo dinico. O recurso tempestive poderd, a critério da autoridade julgadora, ter efeito
suspensivo sobre a penalidade aplicada e deve ser dirigido a autoridade que proferiu a decisSo, a qual,
se Ndo a reconsiderar, encaminhard o processo administrativo so Secretario Municipal de Agricultura,
para procedar ao julgamento am segunda instincia.

Art, 390 - A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e iiléima insténcia é o Prefeito
Mumicipal, respeitados os prazos e 05 procedimentos previstos para a interposicio de recurso na
inst&ncia anterior.

Art. 391 - O ndo recalhimente do valor da muka no prazc de trinta dias, comprovado nos autos do
processo transitado em julgade, implicard ¢ encaminhamenio do débito para inscricio em divida ativa
de Municipig.

Art. 392 - A lavratura do auto de infrag3o ndo isenta o infrator do cumprimento da exigéncia gue a
tenha motivado.

TITULO X
DAS DISPOSICOES FINAIS £ TRANSITORIAS

Art. 393 - A inspecdo e 3 fiscalizacic de que trata este Regulamento e normas complementares
integram os principios de defesa sanitaria animal e a execucdo ou colaboragio em programas ou
procedimenios 2 ela relacionados, bern como a salide poOblica e 3 preservacio do raeio ambiente.

Pardgrafo inico - Compete a SDA - Secretariz de Desenvolvimente Agrario, no ambito de suas
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atrihuicoes especificas, arta:uiar e expedir normas, visando & integracSo dos trabalhos de inspecdo e
fiscalizagdc dos produtes de origem animal.

Art. 384 - O registro do estabelecimento no SIM dispensa o registro em drgdos federal ou estadual de
inspegdo industrial e sanitdriz de produtos de origem amimal, ndo senda permitida 2 duplicidade de
fnspecdc.

Art. 395 - A Inspecao Municipal serd exercida em estabeledimento que esteja registrado no SIM.
Art. 396 - Os estabelecimentos de produtos de origem animal registrado no SiM deverio atender 3s
exigéncias técnicas e higiénico-sanitdrias foculas pelo SIM, bem cormo manter suas instafagbes e
desenvolver suas atividades em condigbes que assegurem a sanidade dos afimentos nele processados.
Art. 397 - Os casos omissos neste Regulamento serdo resolvidos por deliberacio do SIM.

Paragrafo - Subsidiariamente poderdo ser utilizadas as legisiagBes estaduais e federais
especificas da inspe¢do sanitdrfa de produtos de origemn animal, bem como normas publicadas pelo
Consércio Plblico ao quat o rRunicipio estd consorciado.

Art. 398 - Fste Decreto entrara em vigor ma data de sua publicagdo.

REGISTRE-SE;

PUBLIQUE-SE;
CUMPRA-SE.

Pago da Prefeitura Muwnicipal de Milhd, Estade do Ceard, 02 de maio de 2024.

o3 s F M oSz
LUIZ ALAN PINHEIRO MACEDD
Prafeito Municipal
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